
梅
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月
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御
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カ
ニ
会
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食
前
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カ
ニ
味
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の
茶
碗
蒸
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銀
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前 
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魚
介
の
ス
モ
ー
ク
サ
ラ
ダ
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帆
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貝
、
蛸
、
サ
ー
モ
ン 

カ
ニ
上
身 

 
 

 
 

 
 

ア
ボ
ガ
ド
、
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ニ
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噌 

ボ
タ
ン
海
老
昆
布
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キ
ャ
ビ
ア 

な
ま
こ
酢 

 

し
の
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握
り
寿
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カ
ニ
、
イ
ク
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造 

り 
 

旬
の
お
造
り
盛
合
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あ
し
ら
い
一
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焼 

物 
 

黒
毛
和
牛
一
口
ス
テ
ー
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玉
葱
の
ソ
ー
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鍋 

物 
 

カ
ニ
し
ゃ
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野
菜 

 

揚 

物 
 

天
婦
羅 

 
 

 
 

 
 

カ
ニ
、
山
菜
、
梅
麩 

 

水 

物 
 

デ
ザ
ー
ト
盛
り
合
わ
せ 

  

料
理
に
は
Ｇ
ウ
ォ
ー
タ
ー
を
使
用
し
て
お
り
ま
す
。 

旬
の
食
材
を
使
用
し
て
お
り
ま
す
の
で 

献
立
が
一
部
変
更
に
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。 

  

ザ 

グ
ラ
ン 

リ
ゾ
ー
ト
葉
山 

 
 

 

料
理
長 

小
笠
原 

巳
鶴 


