
●
造
り
盛
り
合
わ
せ

●
和
牛
す
き
焼

●
和
牛
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ

●
ふ
ぐ
鍋〈
11
月
〜
3
月
〉

●
伊
勢
エ
ビ
西
京
鍋

●
カ
ニ
ス
キ
鍋

●
カ
ニ
ち
り
鍋

●
馬
刺
し
 

（
1
、6
2
0
円
）

●
季
節
の
カ
ル
タ
フ
ァ
タ
 （
1
、6
2
0
円
）

●
わ
か
さ
ぎ
唐
揚〈
1
月
〜
3
月
〉

 

（
8
6
4
円
）

●
和
牛
朴
葉
味
噌
焼
 

（
1
、6
2
0
円
）

●
ガ
シ
ラ
煮
付
 

（
2
、1
6
0
円
）

●
鯛
茶
漬
け
 

（
1
、6
2
0
円
）

●
鳥
唐
揚
 

（
6
4
8
円
）

●
出
し
巻
卵
 

（
7
5
6
円
）

●
ま
ん
じ
ゅ
う
餡
掛
け
 

（
7
5
6
円
）

４
〜
5

４
〜
5

４
〜
5

３1
3
〜
4

3
〜
4

1111111111

●
和
牛
岩
塩
焼
き

●
和
牛
陶
板
焼
き

●
天
婦
羅
盛
り
合
わ
せ

●
フ
ル
ー
ツ
盛
り
合
わ
せ

●
魚
煮
付

111
2
〜
3

1

●
和
牛
ス
テ
ー
キ

●
フ
ル
ー
ツ
盛
り
合
わ
せ

●
造
り
盛
り
合
わ
せ

●
ふ
ぐ
唐
揚〈
11
月
〜
2
月
〉

●
焼
き
松
茸〈
9
月
10
月
〉

●
焼
き
ガ
ニ〈
11
月
〜
3
月
〉

●
蒸
し
ガ
ニ〈
11
月
〜
3
月
〉

1
3
〜
4

11111

●
金
目
鯛
煮
付

●
和
牛
す
き
焼

●
和
牛
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ

●
ふ
ぐ
薄
造
り〈
11
月
〜
3
月
〉

●
に
ぎ
り
寿
司
盛
り
合
わ
せ

1
3
〜
4

3
〜
4

11

●
舟
盛
り

●
信
州
プ
レ
ミ
ア
ム
牛
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ

●
信
州
プ
レ
ミ
ア
ム
牛
す
き
焼

●
信
州
サ
ー
モ
ン
の
カ
ル
パ
ッ
チ
ョ

●
信
濃
雪
ま
す
造
り

●
馬
刺
し

4
〜
5

44

111

●
鯛
う
ま
煮

●
和
牛
ロ
ー
ス
ト
ビ
ー
フ

●
サ
ザ
エ
つ
ぼ
焼

1
〜
2

1
〜
2

1

●
和
牛
ス
テ
ー
キ

●
造
り
盛
り
合
わ
せ

●
フ
ル
ー
ツ
盛
り
合
わ
せ

●
天
麩
羅
盛
り
合
わ
せ

●
ア
ワ
ビ
造
り

223
2
〜
3

1

●
信
州
牛
ス
テ
ー
キ

●
信
州
牛
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ

●
造
り
盛
り
合
わ
せ

22
2
〜
3

（
1
、６
２
０
円
）

（
1
、６
２
０
円
）

（
1
、2
9
6
円
）

1111

●
国
産
黒
毛
和
牛
サ
ー
ロ
イ
ン
ス
テ
ー
キ

●
伊
勢
エ
ビ
の
グ
ラ
タ
ン

●
国
産
黒
鮑
の
ス
テ
ー
キ

●
金
目
鯛
の
ポ
ワ
レ
 

（
2
、1
6
0
円
）

●
富
士
の
国
豚
ロ
ー
ス
ト
 （
2
、1
6
0
円
）

●
デ
ザ
ー
ト
盛
り
合
わ
せ
 （
2
、1
6
0
円
）

●
帆
立
の
ポ
ワ
レ
 

（
2
、1
6
0
円
）

111

●
金
目
鯛
の
ポ
ワ
レ

●
デ
ザ
ー
ト
盛
り
合
わ
せ

●
富
士
の
国
豚
ロ
ー
ス
ト

●
鮪
タ
ル
タ
ル
ソ
ー
ス

●
帆
立
の
ポ
ワ
レ

11111

●
フ
ル
ー
ツ
盛
り
合
わ
せ

●
車
海
老
サ
ラ
ダ
仕
立
て

●
天
然
鯛
の
グ
リ
エ

●
和
牛
ス
テ
ー
キ

1111

●
赤
座
エ
ビ
の
ポ
ワ
レ（
３
本
）

●
天
然
鯛
の
和
風
ブ
イ
ヨ
ン
仕
立
て

●
あ
し
た
か
牛
の
ス
テ
ー
キ

●
金
目
鯛
の
ロ
ー
ス
ト

11111

●
舟
盛
り

●
タ
ラ
バ
ガ
ニ
せ
い
ろ
蒸
し
 （
2
、1
6
0
円
）

●
オ
マ
ー
ル
エ
ビ
西
京
煮
 （
2
、1
6
0
円
）

●
オ
マ
ー
ル
エ
ビ
バ
タ
ー
焼
き
 

 

（
2
、1
6
0
円
）

6
〜
8

111

●
金
目
鯛
塩
焼
き

●
金
目
鯛
煮
付

●
牛
ヘ
レ
板
焼
き

●
天
婦
羅
盛
り
合
わ
せ

1111

●
和
牛
ス
テ
ー
キ

●
牛
す
き
焼
き
鍋

●
牛
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ
鍋

●
蒸
し
ガ
ニ〈
12
月
〜
3
月
〉

1111

●
金
目
鯛
姿
煮

●
タ
ラ
バ
ガ
ニ
鍋

●
鯛
姿
造
り

●
造
り
盛
り
合
わ
せ

3
〜
4

2
3
〜
4

4

●
あ
し
た
か
牛
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ

●
伊
勢
エ
ビ
と
ア
ワ
ビ
造
り

●
地
魚
姿
貝
類
造
り
盛
り
合
わ
せ

●
金
目
鯛
と
ア
ワ
ビ
造
り

●
ア
ワ
ビ
柔
ら
か
蒸
し

●
あ
し
た
か
牛
炭
火
焼

●
桜
エ
ビ
と
じ
ゃ
こ
の
サ
ラ
ダ

●
伊
勢
エ
ビ
味
噌
汁

●
カ
ニ
甲
羅
焼

　
　
　〈
11
月
〜
3
月
〉

3
〜
4

2
〜
3

4
〜
6

4
〜
6

1
〜
2

1
〜
2

1
〜
2

1
〜
2

1

●
ア
ジ
タ
タ
キ

●
サ
ザ
エ
つ
ぼ
焼

●
サ
ザ
エ
造
り

●
金
目
鯛
煮
付

●
桜
エ
ビ
か
き
揚
と
旬
の
野
菜
天
麩
羅

●
フ
ル
ー
ツ
盛
り
合
わ
せ

1
〜
2

1112
1
〜
2

●
地
魚
造
り
盛
り
合
わ
せ

●
フ
ル
ー
ツ
盛
り
合
わ
せ

●
金
目
鯛
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ

●
金
目
鯛
造
り

●
天
麩
羅
盛
り
合
わ
せ

●
ボ
イ
ル
ズ
ワ
イ
ガ
ニ〈
11
月
〜
3
月
〉

22
1
〜
2

1
〜
2

22

●
地
魚
姿
造
り
盛
り
合
わ
せ

●
金
目
鯛
　
姿
造
り
ま
た
は
姿
煮
付

●
伊
勢
エ
ビ
　
造
り
ま
た
は
鬼
殻
焼

●
ア
ワ
ビ
　
造
り
ま
た
は
お
ど
り
焼

●
牛
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ
ま
た
は
す
き
焼

3
〜
4

3
〜
5

1
〜
2

1
〜
2

2
〜
4

（
3
、2
4
0
円
）

（
3
、7
8
0
円
）

（
1
、0
8
0
円
）

（
2
、1
6
0
円
）

（
1
、0
8
0
円
）

人
数

人
数

人
数

人
数

2
、1
6
0
円（
税
込
）

ホ
テ
ル

3
、2
4
0
円（
税
込
）

6
、4
8
0
円（
税
込
）

1
6
、2
0
0
円（
税
込
）

料
理
長
の
お
薦
め（
税
込
）

人
数

◆
誕
生
祝
い
、結
婚
記
念
日
、古
稀
、米
寿
等
の
祝
儀
用
の
特
別
料
理
も
承
る
こ
と
が
で
き
ま
す
の
で
、

　事
務
局
及
び
各
ホ
テ
ル
に
ご
相
談
く
だ
さ
い
。

◆
季
節
に
よ
り
、材
料
の
一
部
が
変
更
さ
れ
る
場
合
が
あ
り
ま
す
の
で
、ご
了
承
く
だ
さ
い
。

◆
特
別
料
理
を
お
召
し
上
が
り
に
な
っ
た
後
の
粗
焚
等
調
理
料
は
、1
台
に
つ
き
1
、0
8
0
円（
税
込
）

　を
申
し
受
け
ま
す
。

●
海
鮮
寄
せ
鍋

●
鯛
姿
舟
盛
り

●
特
撰
和
牛
す
き
焼

●
特
撰
和
牛
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ

●
ふ
ぐ
鍋〈
11
月
〜
2
月
〉

●
カ
ニ
す
き
鍋〈
11
月
〜
2
月
〉

●
伊
勢
エ
ビ
と
ア
ワ
ビ
の
造
り
盛
り
合
わ
せ

●
寒
ぶ
り
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ〈
11
月
〜
3
月
〉

●
鯛
粗
焚

●
ホ
タ
テ
バ
タ
ー
焼

●
ボ
イ
ル
ズ
ワ
イ
ガ
ニ

●
季
節
野
菜
サ
ラ
ダ
柚
子
味
噌

●
松
茸
土
瓶
蒸
し

　
　
　〈
9
月
・
10
月
〉

●
鱧
湯
引

●
平
貝
か
ら
し
酢
味
噌

　
　
　〈
11
月
〜
2
月
〉

●
鳥
唐
揚

565555
2
〜
3

5

11111111

●
エ
ビ
フ
ラ
イ

●
エ
ビ
サ
ラ
ダ

●
季
節
天
麩
羅
盛
り
合
わ
せ

●
鯛
酒
蒸
し

●
国
産
牛
　
く
わ
焼
ま
た
は
陶
板
焼

●
旬
魚
造
り
盛
り
合
わ
せ

●
サ
ザ
エ
つ
ぼ
焼

2111112

●
車
エ
ビ
塩
焼

●
フ
ル
ー
ツ
盛
り
合
わ
せ

●
焼
き
ガ
ニ〈
12
月
〜
2
月
〉

●
焼
き
カ
キ〈
11
月
〜
2
月
〉

●
国
産
牛
サ
ー
ロ
イ
ン
ス
テ
ー
キ

●
ふ
ぐ
唐
揚〈
12
月
〜
2
月
〉

●
鯛
薄
造
り

●
ふ
ぐ
白
子
焼〈
11
月
〜
3
月
〉

22111122

●
オ
ー
ド
ブ
ル

●
和
牛
す
き
焼

●
和
牛
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ

●
ふ
ぐ
薄
造
り〈
11
月
〜
2
月
〉

●
ア
ワ
ビ
ス
テ
ー
キ

●
和
牛
フ
ィ
レ
ス
テ
ー
キ

●
鯛
姿
塩
焼

●
焼
き
松
茸〈
9
月
・
10
月
〉

52221144

（
1
、6
2
0
円
）

（
1
、6
2
0
円
）

（
3
、7
8
0
円
）

（
1
、0
8
0
円
）

（
1
、6
2
0
円
）

（
1
、6
2
0
円
）

（
1
、6
2
0
円
）

（
7
5
6
円
）

●
造
り
盛
り
合
わ
せ

●
カ
ニ
す
き
鍋
、カ
ニ
ち
り
鍋〈
11
月
〜
3
月
〉

●
和
牛
す
き
焼
き

●
和
牛
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ
鍋

●
ふ
ぐ
鍋〈
11
月
〜
2
月
〉

●
出
し
巻
卵
 

（
6
4
8
円
）

●
鳥
唐
揚
 

（
8
6
4
円
）

●
松
茸
土
瓶
蒸
し
 

（
1
、2
9
6
円
）

●
エ
ビ
フ
ラ
イ
 

（
6
4
8
円
）

55555

1111

●
フ
ル
ー
ツ
盛
り
合
わ
せ

●
造
り
盛
り
合
わ
せ

●
焼
き
ガ
ニ（
11
月
〜
3
月
）

●
蒸
し
ガ
ニ（
11
月
〜
3
月
）

●
和
牛
ス
テ
ー
キ

●
天
婦
羅
盛
り
合
わ
せ

●
魚
煮
付

2111121

●
フ
ル
ー
ツ
盛
り
合
わ
せ

●
造
り
盛
り
合
わ
せ

●
天
婦
羅
盛
り
合
わ
せ

●
エ
ビ
天
婦
羅

●
和
牛
ス
テ
ー
キ

3
〜
4

2
2
〜
3

21

●
造
り
盛
り
合
わ
せ

●
に
ぎ
り
寿
司
盛
合
せ

●
鯛
姿
造
り

●
て
っ
さ〈
11
月
〜
2
月
〉

●
鱧
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ〈
7
〜
9
月
〉

●
鰤
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ〈
11
月
〜
3
月
〉

2
〜
4

2
〜
4

4
〜
5

2
2
〜
3

2
〜
3

●
鯛
舟
盛
り

●
鯛
姿
焼

●
伊
勢
エ
ビ
具
足
煮

●
伊
勢
エ
ビ
造
り

●
ス
ッ
ポ
ン
鍋

　
　
　〈
9
月
〜
3
月
〉

●
焼
き
ふ
ぐ

　
　
　〈
11
月
〜
3
月
〉

●
淡
路
蛸
焼

●
サ
ザ
エ
造
り

●
鱧
落
と
し〈
7
月
・
8
月
〉

●
鱧
鍋〈
7
月
〜
9
月
〉

●
淡
路
牛
石
焼

5
〜
7

5
〜
7

4
〜
5

3
〜
4

1111111

●
造
り
盛
り
合
わ
せ

●
サ
ザ
エ
つ
ぼ
焼

●
地
魚
煮
付

●
イ
カ
造
り

●
淡
路
牛
鉄
板
焼

●
松
茸
土
瓶
蒸
し〈
8
月
〜
10
月
〉

●
地
蛸
天
麩
羅

●
地
蛸
造
り

11111111

●
フ
ル
ー
ツ
盛
り
合
わ
せ

●
上
に
ぎ
り
寿
司

●
蛸
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ

●
焼
き
松
茸〈
8
月
〜
10
月
〉

●
焼
き
ガ
ニ〈
11
月
〜
2
月
〉

●
ア
ワ
ビ
造
り

●
鯛
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ

●
天
麩
羅
盛
り
合
わ
せ

2121112
1
〜
2

●
鯛
薄
造
り

●
ア
ワ
ビ
・
サ
ザ
エ
造
り
盛
り
合
わ
せ

●
ス
ッ
ポ
ン
鍋〈
9
月
〜
3
月
〉

●
カ
ニ
す
き〈
11
月
〜
2
月
〉

●
牛
す
き
焼

●
牛
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ

32
3
〜
4

2
2
〜
3

2
〜
3

（
2
、1
6
0
円
）

（
3
、2
4
0
円
）

（
2
、1
6
0
円
）

（
2
、1
6
0
円
）

（
2
、1
6
0
円
）

（
2
、1
6
0
円
）

（
3
、2
4
0
円
）

●
鯛
姿
舟
盛
り

●
鯛
と
カ
レ
イ
姿
盛
り
合
わ
せ

●
カ
ニ
す
き
鍋
・
ち
り
鍋〈
11
月
〜
3
月
〉

●
ふ
ぐ
鍋〈
11
月
〜
3
月
〉

●
牛
す
き
焼

4
〜
5

4
〜
5

4
〜
5

4
〜
5

4
〜
5

111111

●
鯛
粗
焚

●
牛
一
口
ス
テ
ー
キ

●
甘
エ
ビ
造
り
盛
り
合
わ
せ

●
貝
柱
造
り
盛
り
合
わ
せ

●
ロ
ブ
ス
タ
ー
サ
ラ
ダ

●
地
ア
ナ
ゴ
照
焼

●
魚
煮
付

●
カ
キ
朴
葉
焼〈
12
月
〜
3
月
〉

11111111

●
牛
ス
テ
ー
キ

●
天
麩
羅
盛
り
合
わ
せ

●
フ
ル
ー
ツ
盛
り
合
わ
せ

●
造
り
盛
り
合
わ
せ

●
牛
陶
板
焼

●
牛
タ
タ
キ

●
鯛
薄
造
り

●
焼
き
ガ
ニ〈
11
月
〜
3
月
〉

1
2
〜
3

2
〜
3

2
〜
3

1122

●
磯
魚
姿
造
り

●
ア
ナ
ゴ
天
麩
羅

●
牛
フ
ィ
レ
ス
テ
ー
キ

●
フ
ル
ー
ツ
盛
り
合
わ
せ

●
車
エ
ビ
天
麩
羅

●
ア
ワ
ビ
と
サ
ザ
エ
盛
り
合
わ
せ

●
焼
き
ガ
ニ〈
11
月
〜
3
月
〉

3
〜
4

3
〜
4

1
4
〜
5

3
〜
4

3
〜
4

3
〜
4

（
2
、 

1
6
0
円
）

（
1
、0
8
0
円
）

（
2
、1
6
0
円
）

（
2
、1
6
0
円
）

（
1
、0
8
0
円
）

（
1
、0
8
0
円
）

●
カ
ニ
と
カ
ニ
味
噌
朴
葉
焼

　
　
　〈
11
月
〜
3
月
〉

●
カ
キ
く
わ
焼

　
　
　〈
11
月
〜
3
月
〉

●
地
鶏
ス
テ
ー
キ

●
ロ
ブ
ス
タ
ー
天
麩
羅

●
カ
キ
フ
ラ
イ〈
11
月
〜
3
月
〉

●
蒸
し
焼
カ
キ〈
11
月
〜
3
月
〉

●
鯛
伊
勢
エ
ビ
姿
盛
り

●
鯛
姿
造
り
・
ア
ワ
ビ
・
サ
ザ
エ
盛
り
合
わ
せ

●
活
て
っ
ち
り 

て
っ
さ
付
き

 

〈
11
月
〜
3
月
〉

●
本
ク
エ
鍋 

造
り
付
き〈
11
月
〜
3
月
〉

●
熊
野
牛
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ

●
地
元
産
い
の
し
し
ボ
タ
ン
鍋

 

〈
12
月
〜
2
月
〉

●
サ
ザ
エ
造
り
 

（
1
、0
8
0
円
）

●
サ
ザ
エ
つ
ぼ
焼
 

（
1
、0
8
0
円
）

●
ひ
ろ
め
ポ
ン
酢

　
　
　
　〈
２
月
〜
４
月
〉 
（
7
5
6
円
）

●
和
牛
陶
板
焼
 

（
2
、1
6
0
円
）

●
鯛
あ
ら
煮
 

（
1
、6
2
0
円
）

●
鯛
骨
蒸
し
 

（
1
、6
2
0
円
）

●
爪
梅
貝
 

（
8
6
4
円
）

●
パ
ク
貝
造
り
 

（
8
6
4
円
）

●
黒
毛
和
牛
ロ
ー
ス
陶
板
焼（
1
5
0
ｇ
）

 

（
3
、7
8
0
円
）

●
黒
毛
和
牛
ヘ
レ
陶
板
焼（
80
ｇ
）

 

（
3
、7
8
0
円
）

4
〜
5

4
〜
5

4444

1111111111

●
ア
ワ
ビ
造
り（
約
1
0
0
ｇ
） 

●
ア
ワ
ビ
バ
タ
ー
焼
き（
約
1
0
0
ｇ
） 

●
地
魚
の
煮
付
 

●
和
牛
タ
タ
キ
 

●
流
れ
子
旨
煮〈
４
月
〜
７
月
〉 

●
鱧
落
と
し〈
６
月
〜
８
月
〉 

●
松
茸
土
瓶
蒸
し〈
９
月
〜
10
月
〉 

1111111

●
造
り
盛
り
合
わ
せ

●
フ
ル
ー
ツ
盛
り
合
わ
せ

●
天
婦
羅
盛
合
せ

●
黒
毛
和
牛
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ

●
ケ
ン
ケ
ン
鰹
造
り〈
４
月
〜
５
月
〉

●
ケ
ン
ケ
ン
鰹
タ
タ
キ〈
４
月
〜
５
月
〉

●
本
ク
エ
鍋〈
11
月
〜
3
月
〉

222222
1
〜
2

●
鯛
姿
造
り

●
伊
勢
エ
ビ
姿
造
り

●
あ
か
っ
ぽ
姿
造
り

●
あ
か
っ
ぽ
煮
付
け

●
鯛
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ

●
せ
い
ろ
蒸
し

　（
熊
野
牛
、ア
ワ
ビ
、伊
勢
エ
ビ
）

●
鱧
鍋〈
６
月
〜
７
月
〉

3
〜
4

222
3
〜
4

2
3
〜
4

人
数

人
数

人
数

人
数

2
、1
6
0
円（
税
込
）

ホ
テ
ル

3
、2
4
0
円（
税
込
）

6
、4
8
0
円（
税
込
）

1
6
、2
0
0
円（
税
込
）

料
理
長
の
お
薦
め（
税
込
）

人
数

2018年
保存版



2
、1
6
0
円（
税
込
）

ホ
テ
ル

3
、2
4
0
円（
税
込
）

6
、4
8
0
円（
税
込
）

1
6
、2
0
0
円（
税
込
）

料
理
長
の
お
薦
め（
税
込
）

人
数

2
、1
6
0
円（
税
込
）

ホ
テ
ル

3
、2
4
0
円（
税
込
）

6
、4
8
0
円（
税
込
）

1
6
、2
0
0
円（
税
込
）

料
理
長
の
お
薦
め（
税
込
）

●
ぶ
り
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ〈
11
月
〜
2
月
〉

●
カ
ニ
す
き
鍋〈
11
月
〜
3
月
〉

●
育
成
と
り
貝
三
種

　
造
り
・
焼
き
・
天
婦
羅〈
5
月
〜
7
月
〉

●
栗
田
ア
ジ
な
め
ろ
う

　
　
　〈
3
月
〜
9
月
〉

●
太
刀
魚
　
塩
焼
ま
た
は
煮
付

●
蒸
し
岩
カ
キ

　
　
　〈
6
月
〜
8
月
〉

●
宮
島
カ
キ
殻
焼

　
　
　〈
12
月
〜
2
月
〉

●
天
然
と
り
貝
　
造
り
ま
た
は
酢
味
噌

　
　
　〈
7
月
〜
8
月
中
旬
〉

552

11111

●
秋
イ
カ
造
り《
ア
オ
リ
イ
カ
》

 

〈
10
月
〜
12
月
〉

●
か
ま
す
姿
造
り
 

〈
6
月
〜
11
月
〉

●
栗
田
ア
ジ
姿
造
り
 〈
5
月
〜
9
月
〉

●
鱧
落
と
し
 

〈
5
月
〜
9
月
〉

●
鯛
粗
焚

11111

●
造
り
盛
り
合
わ
せ（
5
種
） 

 

●
天
婦
羅
盛
り
合
わ
せ
 

●
ア
ワ
ビ
炭
火
焼
 

●
の
ど
ぐ
ろ
煮
付
け〈
4
〜
11
月
〉

●
和
牛
み
す
じ
ス
テ
ー
キ

22111

●
造
り
盛
り
合
わ
せ（
7
種
）

●
鯛
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ

●
鱧
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ

●
カ
ニ
す
き
鍋〈
11
月
〜
3
月
〉

3222

（
1
、0
8
0
円
）

（
1
、6
2
0
円
）

（
1
、6
2
0
円
）

（
1
、6
2
0
円
）

●
甘
エ
ビ
造
り（
2
、1
6
0
円
）

●
鯛
粗
煮（
2
、1
6
0
円
）

●
但
馬
牛
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ（
6
、4
8
0
円
）

●
但
馬
牛
す
き
焼
き（
6
、4
8
0
円
）

1122

●
甘
エ
ビ
造
り〈
11
月
〜
3
月
〉

●
フ
ル
ー
ツ
盛
り
合
わ
せ

●
季
節
野
菜
天
婦
羅

●
サ
ザ
エ
つ
ぼ
焼

●
白
イ
カ
糸
造
り

●
ハ
タ
ハ
タ
天
婦
羅

●
鯛
粗
煮

1
1
〜
2

11
1
〜
2

11

●
造
り
盛
り
合
わ
せ

●
和
牛
ス
テ
ー
キ

●
香
住
産
紅
カ
ニ
姿
盛
り

●
焼
き
ガ
ニ〈
11
月
〜
3
月
〉

●
カ
ニ
姿
盛
り

●
カ
ニ
造
り

●
甘
エ
ビ
造
り〈
11
月
〜
3
月
〉

●
鮑
バ
タ
ー
焼

21111121

●
鯛
姿
造
り

●
造
り
盛
り
合
わ
せ

●
但
馬
牛
す
き
焼

●
ヒ
ラ
メ
姿
造
り

※
カ
ニ
料
理
は
ご
相
談
に
応
じ
ま
す

●
鯛
姿
造
り

●
造
り
盛
り
合
わ
せ

●
カ
ニ
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ
鍋〈
11
月
〜
3
月
〉

●
但
馬
牛
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ

●
但
馬
牛
す
き
焼

●
カ
ニ
す
き
鍋〈
11
月
〜
3
月
〉

4
〜
6

4
〜
6

4
〜
6

4
〜
6

3
3
〜
4

2222

●
鯛
姿
盛
り
合
わ
せ

●
近
江
牛
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ（
3
6
0
g
）

●
近
江
牛
す
き
焼（
3
6
0
g
）

●
伊
勢
エ
ビ
姿
盛
り
合
わ
せ

5
〜
6

44
5
〜
6

1111

●
造
り
盛
り
合
わ
せ

●
和
牛
一
口
ス
テ
ー
キ（
80
g
）

●
鴨
ロ
ー
ス

●
鯛
粗
焚

●
焼
き
ガ
ニ〈
11
月
〜
3
月
〉

●
サ
ザ
エ
つ
ぼ
焼

●
車
エ
ビ
塩
焼

1111111

●
和
牛
鉄
板
焼（
1
0
0
g
）

●
天
麩
羅
盛
り
合
わ
せ

●
フ
ル
ー
ツ
盛
り
合
わ
せ

●
鯉
の
洗
い〈
6
月
〜
8
月
〉

●
鯉
う
ま
煮

●
焼
き
タ
ラ
バ
ガ
ニ〈
11
月
〜
2
月
〉

122221

●
鯛
塩
焼

●
鯛
姿
造
り

●
近
江
牛
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ（
1
2
0
g
）

●
天
麩
羅
盛
り
合
わ
せ

●
近
江
牛
フ
ィ
レ
ス
テ
ー
キ（
80
g
）

●
造
り
盛
り
合
わ
せ

442414

（
3
、7
8
0
円
）

（
1
、2
9
6
円
）

（
1
、6
2
0
円
）

（
1
、6
2
0
円
）

●
近
江
牛
鉄
板
焼（
1
0
0
g
）

●
も
ろ
こ
南
蛮
漬

　
　
　〈
12
月
〜
3
月
〉

●
鮎
塩
焼〈
5
月
〜
8
月
〉

●
ワ
カ
サ
ギ
天
麩
羅 

　
　
　〈
1
月
〜
3
月
〉

●
和
牛
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ

●
鯛
舟
盛
り

●
鱧
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ〈
6
月
〜
9
月
〉

●
京
都
ビ
ー
フ
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ

●
生
ホ
タ
テ
石
焼

　
　
　〈
12
月
〜
2
月
〉

●
筍
と
白
魚
天
麩
羅

　
　
　〈
3
月
〜
5
月
〉

●
筍
の
天
麩
羅

　
　
　〈
3
月
・
4
月
〉

●
鮎
塩
焼〈
6
月
〉

●
鱧
湯
引〈
8
月
〉

5554

11111

●
車
エ
ビ
天
麩
羅

●
松
茸
土
瓶
蒸
し〈
9
月
・
10
月
〉

●
ロ
ー
ス
ト
ビ
ー
フ

●
鮎
化
粧
焼〈
6
月
〜
8
月
〉

1111

●
旬
の
造
り
盛
り
合
わ
せ

●
天
麩
羅
盛
り
合
わ
せ

●
松
茸
炭
火
焼〈
9
月
・
10
月
〉

●
ロ
ー
ス
ト
ビ
ー
フ

●
鮎
化
粧
焼〈
6
月
〜
8
月
〉

●
京
都
ビ
ー
フ
ス
テ
ー
キ（
70
ｇ
）

213221

●
和
牛
ス
テ
ー
キ（
2
0
0
g
）

●
フ
ル
ー
ツ
盛
り
合
わ
せ

●
明
石
鯛
薄
造
り

●
京
都
ビ
ー
フ
ス
テ
ー
キ（
1
5
0
ｇ
）

1531

（
9
8
2
円
）

（
1
、6
2
0
円
）

（
1
、6
2
0
円
）

（
1
、2
9
6
円
）

（
1
、2
9
6
円
）

●
梅
鯛
姿
造
り
　
他
盛
り
合
わ
せ

●
天
然
ク
エ
鍋〈
11
月
〜
3
月
〉

●
ふ
ぐ
鍋〈
11
月
〜
3
月
〉

●
お
ま
か
せ
船
盛
り

●
鯛
粗
煮

●
鯛
骨
蒸
し

●
サ
ザ
エ
造
り

●
サ
ザ
エ
つ
ぼ
焼

●
鱧
落
と
し〈
6
月
〜
8
月
〉

●
季
節
の
釜
飯

●
梅
鶏
唐
揚

●
焼
き
ガ
ニ〈
1
月
〜
3
月
〉

4335

11111111

●
造
り
盛
り
合
わ
せ

●
天
婦
羅
盛
り
合
わ
せ

●
足
赤
エ
ビ〈
11
月
〜
3
月
〉

　
造
り
ま
た
は
塩
焼

●
フ
ル
ー
ツ
盛
り
合
わ
せ

1111

●
ア
ワ
ビ
　
造
り
ま
た
は
バ
タ
ー
焼

●
和
牛
陶
板
焼

●
鯛
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ

●
鯛
ち
り
鍋

●
鱧
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ〈
6
月
〜
8
月
〉

●
鱧
鍋〈
6
月
〜
8
月
〉

112222

●
伊
勢
エ
ビ
　
造
り
・
具
足
煮
・
炭
火
焼

●
和
牛
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ

●
カ
ニ
す
き
鍋〈
1
月
〜
3
月
〉

●
カ
ニ
ち
り
鍋〈
1
月
〜
3
月
〉

●
寄
せ
鍋

●
魚
ち
り
鍋 

222222

（
1
、2
9
6
円
）

（
1
、2
9
6
円
）

（
1
、2
9
6
円
）

（
1
、2
9
6
円
）

（
1
、6
2
0
円
）

（
1
、0
8
0
円
）

（
8
8
0
円
）

（
2
、3
7
6
円
）

人
数

●
鯛
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ

●
鯛
姿
造
り

●
伊
勢
エ
ビ
造
り

●
旬
魚
造
り
盛
り
合
わ
せ

●
大
ア
サ
リ
し
ょ
う
ゆ
焼

●
ガ
シ
ラ（
地
魚
）煮
付

●
ガ
シ
ラ（
地
魚
）唐
揚

●
ア
ナ
ゴ
天
麩
羅

●
和
牛
陶
板
焼

4
〜
5

4
〜
5

3
4
〜
5

11111

●
ア
ナ
ゴ
か
ば
焼

●
大
ア
サ
リ
酒
蒸
し

●
天
麩
羅
盛
り
合
わ
せ

111

●
和
牛
鉄
板
焼

●
フ
ル
ー
ツ
盛
り
合
わ
せ

●
和
牛
タ
タ
キ

●
ウ
ナ
ギ
か
ば
焼

1
2
〜
3

11

●
造
り
盛
り
合
わ
せ

●
和
牛
す
き
焼

●
和
牛
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ

●
ア
ワ
ビ
ス
テ
ー
キ

2
〜
3

2
〜
3

2
〜
3

2

（
1
、6
2
0
円
）

（
1
、2
9
6
円
）

（
1
、2
9
6
円
）

（
1
、2
9
6
円
）

（
3
、2
4
0
円
）

●
鯛
姿
造
り（
伊
勢
エ
ビ
、ア
ワ
ビ
入
り
）

●
Ａ
５
松
阪
牛
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ

●
焼
き
ガ
キ〈
11
月
〜
２
月
〉

 

（
２
、１
６
０
円
）

●
地
伊
勢
エ
ビ
鬼
瓦
焼
 

（
３
、２
４
０
円
）

●
鱧
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ〈
６
月
〜
８
月
〉　

 

（
６
、４
８
０
円
）

43

112

●
地
サ
ザ
エ
造
り

●
地
サ
ザ
エ
つ
ぼ
焼

●
車
エ
ビ
造
り

●
熟
成
黒
毛
和
牛
陶
板
焼

●
三
重
ブ
ラ
ン
ド

　
緋
扇
貝（
ヒ
オ
ウ
ギ
ガ
イ
）磯
焼

11111

●
地
伊
勢
エ
ビ
造
り

●
地
伊
勢
エ
ビ
具
足
煮

●
地
ア
ワ
ビ
ス
テ
ー
キ

111

●
鯛
姿
造
り

●
三
重
ブ
ラ
ン
ド 

伊
勢
エ
ビ
造
り

●
三
重
ブ
ラ
ン
ド 

ア
ワ
ビ
造
り

●
Ａ
５
松
阪
牛
ロ
ー
ス
ス
テ
ー
キ

2
〜
3

211

●
飛
騨
牛
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ

●
飛
騨
牛
す
き
焼

●
鯛
舟
盛
り

●
鮎
塩
焼

　
　
　〈
6
月
〜
9
月
〉

●
飛
騨
け
い
ち
ゃ
ん

446

11

●
エ
ビ
フ
ラ
イ

●
鯛
粗
焚

●
飛
騨
牛
朴
葉
味
噌
焼

111

●
造
り
盛
り
合
わ
せ

●
川
魚
塩
焼

●
飛
騨
牛
朴
葉
味
噌
焼

●
フ
ル
ー
ツ
盛
り
合
わ
せ

2212

●
飛
騨
牛
ス
テ
ー
キ

●
鯛
姿
造
り

●
フ
ル
ー
ツ
盛
り
合
わ
せ

144

（
1
、0
8
0
円
）

（
1
、0
8
0
円
）

●
越
前
ガ
ニ
　
茹
で
ま
た
は
造
り

 

　〈
11
月
〜
3
月
〉

●
鯛
造
り

●
貝
類
造
り
盛
り
合
わ
せ〈
9
月
〜
6
月
〉

●
ふ
ぐ
薄
造
り〈
11
月
〜
3
月
〉

●
ふ
ぐ
鍋〈
11
月
〜
3
月
〉

●
ぶ
り
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ〈
12
月
〜
2
月
〉

●
ふ
ぐ
白
子
蒸
し

　
　
　〈
11
月
〜
3
月
〉

●
白
エ
ビ
天
婦
羅

●
若
狭
鯖
寿
司

●
若
狭
へ
し
こ
寿
司

●
の
ど
ぐ
ろ
西
京
焼

●
の
ど
ぐ
ろ
釜
飯

1
4
〜
5

4
〜
5

4
〜
5

4
〜
5

4
〜
5

111211

●
茹
で
せ
い
こ
ガ
ニ〈
11
月
〜
1
月
上
旬
〉

●
の
ど
ぐ
ろ
　
塩
焼
ま
た
は
煮
付

●
福
井
ポ
ー
ク
ス
テ
ー
キ

●
福
井
ポ
ー
ク
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ

1111

●
国
産
和
牛
ミ
ニ
ス
テ
ー
キ

●
ふ
ぐ
薄
造
り〈
11
月
〜
3
月
〉

●
ふ
ぐ
白
子
焼〈
11
月
〜
3
月
〉

●
フ
ル
ー
ツ
盛
り
合
わ
せ

●
ウ
ナ
ギ
か
ば
焼

11232

●
若
狭
牛
ス
テ
ー
キ

●
の
ど
ぐ
ろ
姿
造
り

●
造
り
盛
り
合
わ
せ

●
甘
エ
ビ
菊
花
盛
り

●
焼
き
ガ
ニ〈
11
月
〜
3
月
〉

●
カ
ニ
造
り〈
11
月
〜
3
月
〉

124412

（
1
、0
8
0
円
）

（
8
6
4
円
）

（
1
、1
8
8
円
）

（
1
、0
8
0
円
）

（
1
、0
8
0
円
）

（
1
、6
2
0
円
）

人
数

人
数

人
数

人
数

人
数

人
数

人
数

人
数

（
時
価
約
4
、0
0
0
円
）


