


福岡県出身。季節の移ろいを演出する日本料理の世界に興味を持ち、調
理の道を志す。福岡の料亭で会席料理の基礎を学び、経験を積む。34歳
の時には北九州市にて創作会席の店をオープン。後に、下呂温泉のホテ
ル等を経て、2013年『ザ グラン リゾート エレガンテ 淡路島』に入社。池
内強料理長のもとで、副料理長として腕をふるう。

御
食
国
・
淡
路
の
幸
を
ち
り
ば
め
て

彩
に
も
て
な
す
惜
秋
の
会
席

ザ 

グ
ラ
ン 
リ
ゾ
ー
ト 

エ
レ
ガ
ン
テ 

淡
路
島　
『
秋
惜
し
む
』
よ
り

坂
田
義
英

文
／
山
田
佐
和
子
　
写
真
／
ガ
ウ
デ
ィ
ハ
ン
ズ

千
年
の
時
を
重
ね
栄
え
た

御
食
国
の
美
味
で
迎
え
る

　

古
く
か
ら
、
若
狭
、
志
摩
の
国
と

並
び
、
皇
室
・
朝
廷
に
海
産
物
を
中

心
と
し
た
新
鮮
な
御
食
料
を
献
上
し

て
き
た
御
食
国
・
淡
路
島
。
島
の
北

端
に
あ
る
『
ザ 

グ
ラ
ン 

リ
ゾ
ー
ト 

エ
レ
ガ
ン
テ 

淡
路
島
』
は
、
全
国

20
カ
所
に
展
開
す
る
会
員
制
の
リ

ゾ
ー
ト
ホ
テ
ル
の
ひ
と
つ
。
瀟
洒
な

建
物
の
す
ぐ
前
に
は
海
が
き
ら
め

き
、
心
地
よ
い
潮
風
が
迎
え
て
く
れ

る
。
心
洗
わ
れ
る
よ
う
な
大
自
然
の

風
景
と
と
も
に
、
遠
来
の
客
の
お
目

当
て
は
豊
富
な
海
の
幸
を
生
か
し
た

美
食
だ
。

　

ホ
テ
ル
の
オ
ー
プ
ン
時
よ
り
厨
房

を
取
り
仕
切
る
池
内 

強
料
理
長
の

も
と
で
、
日
々
研
鑽
を
積
む
の
が
、

副
料
理
長
の
坂
田
義
英
氏
。
若
き
副

料
理
長
渾
身
の
会
席
料
理
が
披
露
さ

れ
た
。『
秋
惜
し
む
』
と
銘
打
っ
た
献

立
の
ス
タ
ー
ト
を
飾
る
先
附
は
、『
柿

白
和
え
』。
柿
の
実
を
模
し
た
器
に

色
づ
い
た
葉
を
あ
し
ら
っ
て
供
さ
れ

る
。
柿
と
梨
、
個
性
が
異
な
る
秋
の

フ
ル
ー
ツ
の
競
演
が
み
ず
み
ず
し
い
。

　
「
秋
の
吹
き
寄
せ
を
イ
メ
ー
ジ
し

て
い
ま
す
。
紅
葉
、
公
孫
樹
、
稲
穂

な
ど
で
、
深
ま
る
秋
を
感
じ
て
い
た

だ
け
た
ら
う
れ
し
い
で
す
ね
」。
献
立

の
中
で
も
、
ひ
と
き
わ
心
を
砕
い
た

柿
白
和
え

車
海
老　

梨　

芹

先
附

吹
き
寄
せ
盛
り

か
ぼ
す
釜　

唐
草
赤
貝
林
檎
酢
和
え

鱸
ク
ラ
ッ
カ
ー
揚
げ

小
鯛
雀
寿
司

柿
玉
子

稲
穂
牛
蒡

零
余
子
雲
丹
焼

紅
葉
丸
十

公
孫
樹
馬
鈴
薯

八
寸清

汁
仕
立

尼
鯛
相
寄
せ

銀
杏　

占
地　

紅
葉
麩

焼
舞
茸　

水
菜　

松
葉
柚
子

煮
物
椀
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伊
勢
海
老　

鰤

小
線
長
芋　

縒
り
ビ
ー
ツ

山
葵　

寄
せ
菊

向
附

穴
子
蓮
根
旨
煮

菊
蕪
白
煮

初
霜
菊
菜　

針
柚
子

焚
合
せ

と
い
う
八
寸
が
登
場
す
る
。
か
ぼ
す

釜
に
は
、
す
り
お
ろ
し
た
林
檎
を
用

い
た
『
唐
草
赤
貝
林
檎
酢
和
え
』。

雲
丹
焼
き
し
た
零
余
子
、『
柿
玉
子
』

な
ど
が
並
ぶ
中
で
、
は
っ
と
目
を
引

く
の
は
『
小
鯛
雀
寿
司
』。
実
り
の

秋
の
里
山
に
遊
ぶ
愛
ら
し
い
雀
に
仕

立
て
た
趣
向
が
頬
を
緩
ま
せ
る
。

地
魚
を
生
か
し
た
品
々
に

晩
秋
の
趣
向
を
凝
ら
し
て

　
「
大
和
芋
、
す
り
身
を
つ
な
ぎ
に

し
、銀
杏
、占
地
、紅
葉
麩
を
合
わ
せ
、

地
元
の
甘
鯛
に
乗
せ
て
蒸
し
て
い
ま

す
」
と
す
す
め
る
煮
物
椀
は
、
す
っ

き
り
と
し
た
清
汁
仕
立
て
。

　

向
附
は
伊
勢
海
老
と
鰤
の
2
種
が

用
意
さ
れ
る
。「
造
り
に
添
え
た
寄

せ
菊
は
ゼ
ラ
チ
ン
で
2
色
の
菊
を
固

め
て
み
ま
し
た
」。
昆
布
出
汁
を
用
い

て
、
工
夫
を
凝
ら
し
た
小
粋
な
あ
し

ら
い
で
あ
る
。

　

菊
に
見
立
て
た
蕪
が
凛
と
し
た
佇

ま
い
を
見
せ
る
の
は
焚
合
せ
。
蓮
根

を
巻
い
て
焚
い
た
穴
子
と
共
に
添
え

た
菊
菜
は
メ
レ
ン
ゲ
を
付
け
て
、
緑

の
上
に
う
っ
す
ら
と
降
り
た
初
霜
を

表
現
し
て
い
る
。

　

焼
物
は
『
魳
若
狭
焼
き
』。「
上
品

な
脂
が
乗
っ
た
秋
魚
・
魳
は
三
つ
編

み
に
し
て
い
ま
す
。
焼
い
た
松
茸
と

胡
桃
の
飴
煮
を
添
え
ま
し
た
」。
目

に
も
楽
し
く
味
わ
い
香
ば
し
く
、
ひ

と
品
の
中
に
様
々
な
食
感
が
楽
し
め

る
の
が
う
れ
し
い
。

　
「
蓮
根
を
蛇
籠
に
剥
い
て
、
4
色
の

材
料
を
巻
い
て
い
ま
す
」
と
供
す
る

油
物
は
『
蛇
籠
白
扇
揚
げ
』。
蟹
、
椎

茸
、
ア
ス
パ
ラ
、
南
瓜
を
用
い
た
ひ

と
皿
で
あ
る
。
海
老
の
お
か
き
を
塗

し
て
揚
げ
た
胡
麻
豆
腐
も
面
白
い
。

　

鰻
と
餅
米
を
朴
葉
に
包
ん
で
蒸
し

た
ふ
っ
く
ら
柔
ら
か
な
飯
蒸
し
、
き

な
粉
の
香
り
を
移
し
た
豆
乳
の
ブ
ラ

ン
マ
ン
ジ
ュ
を
い
た
だ
き
、
献
立
は

締
め
く
く
ら
れ
た
。

日
本
料
理
な
ら
で
は
の
技
を

さ
ら
に
極
め
て
い
き
た
い

　

旬
の
食
材
に
さ
ま
ざ
ま
な
細
工
を

施
し
、
季
節
感
を
巧
み
に
演
出
す
る

日
本
料
理
に
興
味
を
持
ち
、
和
食
の

道
を
志
し
た
と
話
す
坂
田
氏
。
多
忙

な
仕
事
の
か
た
わ
ら
、
池
内
料
理
長

が
得
意
と
す
る
氷
彫
刻
な
ど
も
直
々

に
教
わ
っ
て
い
る
と
い
う
。
持
ち
前

の
感
性
を
生
か
し
、
さ
ら
に
そ
の
腕

に
磨
き
を
か
け
ん
と
励
む
姿
が
頼
も

し
く
思
え
た
。
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先
附
　

●
柿
白
和
え　

車
海
老　

梨　

芹

柿
と
梨
は
拍
子
切
り
し
、車
海
老
は
塩
茹
で

し
て
1
セ
ン
チ
角
に
切
る
。
芹
も
下
茹
で

し
、2
セ
ン
チ
幅
に
切
る
。
水
切
り
し
た
豆

腐
を
裏
漉
し
す
る
。
当
た
り
胡
麻
・
塩
・
砂

糖
・
淡
口
醤
油
で
味
付
け
し
、柿
と
梨
と
車

海
老
を
和
え
る
。

八
寸
　

●
唐
草
赤
貝
林
檎
酢
和
え

赤
貝
は
酢
洗
い
し
、す
り
卸
し
た
林
檎・塩・淡

口
醤
油・味
醂・酢
で
味
付
け
し
て
和
え
る
。

●
鱸
ク
ラ
ッ
カ
ー
揚
げ

ス
ズ
キ
に
小
麦
粉・卵・砕
い
た
ク
ラ
ッ
カ
ー

を
付
け
て
揚
げ
る
。

●
小
鯛
雀
寿
司

塩
・
酢
で
締
め
た
小
鯛
を
雀
に
見
立
て
て
、

寿
司
に
す
る
。

●
柿
玉
子

温
度
玉
子
の
黄
身
を
味
噌
漬
け
に
す
る
。

●
稲
穂
牛
蒡

細
切
り
に
し
た
牛
蒡
を
海
苔
で
と
め
、先
に

卵
白・み
じ
ん
粉
を
付
け
る
。

●
零
余
子
雲
丹
焼

む
か
ご
を
雲
丹
焼
き
し
、松
葉
に
刺
す
。

●
紅
葉
丸
十　

公
孫
樹
馬
鈴
薯

丸
十
、馬
鈴
薯
を
型
抜
き
し
、色
付
け
し
て

素
揚
げ
に
す
る
。

煮
物
椀
　

●
清
汁
仕
立　

尼
鯛
相
寄
せ　

銀
杏

　

占
地　

紅
葉
麩　

焼
舞
茸

　

水
菜　

松
葉
柚
子

大
和
芋
と
す
り
身
を
つ
な
ぎ
に
し
、具
を
合

わ
せ
、塩
し
た
ア
マ
ダ
イ
に
乗
せ
て
蒸
す
。

舞
茸
は
塩
焼
き
、水
菜
は
下
茹
で
し
、地
漬

け
す
る
。

向
附
　

●
伊
勢
海
老　

鰤　

小
線
長
芋

　

縒
り
ビ
ー
ツ　

山
葵　

寄
せ
菊

寄
せ
菊
は
昆
布
出
汁
1
0
0
cc
に
板
ゼ
ラ

チ
ン
1
枚
で
固
め
る
。

焚
合
せ
　

●
穴
子
蓮
根
旨
煮　

菊
蕪
白
煮

　

初
霜
菊
菜　

針
柚
子

ア
ナ
ゴ
は
霜
降
り
し
、蓮
根
を
す
り
卸
し

て
、蒸
し
た
も
の
を
巻
い
て
焚
く
。
菊
蕪
は
、

蕪
を
菊
に
剥
き
、白
煮
に
す
る
。
菊
菜
は
下

茹
で
し
、メ
レ
ン
ゲ
を
付
け
、八
方
出
汁
で

サ
ッ
と
焚
く
。

焼
物
　

●
魳
若
狭
焼
き　

焼
松
茸

　

胡
桃
飴
煮　

す
だ
ち　

羽
地
神

カ
マ
ス
は
三
つ
編
み
に
し
て
、串
を
打
ち
、酒

2・味
醂
1・淡
口
醤
油
1
で
若
狭
焼
き
に
す

る
。
ク
ル
ミ
は
オ
ー
ブ
ン
で
焼
い
て
、砂
糖・

水・塩・は
ち
み
つ・バ
タ
ー
で
飴
煮
に
す
る
。

油
物
　

●
蛇
籠
蓮
根
白
扇
揚
げ　

蟹

　

椎
茸　

ア
ス
パ
ラ　

南
瓜

　

胡
麻
豆
腐
あ
ら
れ
揚
げ

　

法
蓮
草　

天
出
汁

蛇
籠
に
剥
い
た
蓮
根
で
、蟹
、椎
茸
、ア
ス
パ

ラ
、南
瓜
を
巻
い
て
白
扇
揚
げ
に
す
る
。
胡

麻
豆
腐
は
砕
い
た
海
老
の
お
か
き
を
付
け

て
揚
げ
る
。

御
飯
　

●
鰻
の
朴
葉
蒸
し

鰻
と
餅
米
を
朴
葉
で
巻
い
て
蒸
す
。

止
椀　

赤
出
汁

香
の
物

（
省
略
）

水
物
　

●
豆
乳
と
き
な
粉
の
ブ
ラ
ン
マ
ン
ジ
ェ

　

ぶ
ど
う　

ざ
く
ろ　

豆
乳
3
0
0
cc
、牛
乳
2
5
0
cc
、き
な
粉

大
さ
じ
5
、砂
糖
40
g
、ゼ
ラ
チ
ン
５
g
、水

大
さ
じ
2
。
牛
乳
と
き
な
粉
を
沸
騰
さ
せ
な

い
よ
う
に
混
ぜ
、き
な
粉
の
風
味
を
移
し
て

漉
す
。
豆
乳
、牛
乳
、砂
糖
を
温
め
て
ゼ
ラ
チ

ン
を
入
れ
る
。
ザ
ル
で
漉
し
、ヘ
ラ
で
混
ぜ
て

冷
ま
し
、も
っ
た
り
と
し
て
き
た
ら
流
す
。

住所／兵庫県淡路市大磯 9-3
電話／ 0799-74-0200
チェックイン／ 15:00
チェックアウト／ 11:00
料金／会員制のため、お問い合わせください。
交通／淡路交通バス大磯保養所前下車徒歩約 4 分、
淡路島 I.C.より車で約 10 分、大磯港より送迎あり。

目の前に海が広がる眺望の美しさも魅力。展望温泉
大浴場や開閉式スライディングドームを備えた温水
プールなど、リゾート設備も充実。

豆
乳
と
き
な
粉
の
ブ
ラ
ン
マ
ン
ジ
ェ

ぶ
ど
う　

ざ
く
ろ

水
物

赤
出
汁止
椀

鰻
の
朴
葉
蒸
し

御
飯

香
の
物

魳
若
狭
焼
き

焼
松
茸　

胡
桃
飴
煮　

す
だ
ち　

羽
地
神

焼
物

蛇
籠
蓮
根
白
扇
揚
げ

蟹　

椎
茸　

ア
ス
パ
ラ　

南
瓜

胡
麻
豆
腐
あ
ら
れ
揚
げ　

法
蓮
草

天
出
汁 油
物
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