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二大味覚を味わう贅沢の極み
「ふぐ・カニ会席」
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November

2013

お 問 い 合 せ 先
ザ グラン リゾート事務局

1 06-6353-1955

こだわりのご夕食

こだわりのご夕食

GRE京都 ➡ 東寺 ➡ 京都国立博物館 ➡ 石山寺

➡佐川美術館 ➡ GR近江舞子

GR箱根 ➡ 箱根ロープウェイ
➡ 岡田美術館 ➡ 新江ノ島水族館 
➡ 鎌倉大仏 ➡ こども自然公園
➡ GR葉山

GRE 京都・GR 近江舞子
珠玉の芸術作品を堪能する旅

GR 箱根・GR 葉山
人気行楽地をめぐる家族だんらん旅

秋期特別公開を11月25日
（月）まで開催中。菩薩像や
水墨画など貴重な作品が
ご覧いただけます。

琵琶湖を望む自然に囲まれた美術館。日
本を代表する芸術家・平山郁夫、佐藤忠
良らの作品が展示されています。

12月15日（日）まで特別展覧会「魅惑
の清朝陶磁」を開催。日本と中国の名
工たちが織り成す百花繚乱の作品
の世界を見ていただけます。

東寺

佐川美術館

京都国立博物館

今年10月、小涌谷にオープンした美術館。開館
記念展示として12月30日（月）まで、日本、中国、
韓国の陶磁や絵画など貴重な美術品を一挙公
開します。

迫力ある「相模湾大水槽」をはじめ、富士山
や江ノ島を眺めながらのイルカショーな
ど、海の世界を満喫できます。

岡田美術館 新江ノ島水族館

おすすめ
コース

GRE京都

GR箱根

GR近江舞子

GR葉山

11月、12月は丹波ぼたん鍋を入れ
た献立でお待ちしております。

11月、12月は足柄牛ステーキを入れ
た献立でお待ちしております。

11月、12月は近江牛のしゃぶしゃ
ぶ会席を入れた献立でお待ちして
おります。

11月、12月はカニのしゃぶしゃぶを
入れた献立でお待ちしております。

※料理写真はイメージです。

※料理写真はイメージです。

おすすめ
コース

この秋行きたい芸術めぐりおすすめ
連泊プラン

ポイント３倍をプレゼント
お得な連泊キャンペーン！

GRE京都＆GR近江舞子とGR箱根＆GR葉山を
連泊でお越しいただいたみなさまに両ホテルで、ワン
ドリンクかお土産、2泊目のホテルでポイント3倍を
プレゼントいたします。ぜひお得な「連泊キャンペー
ン」でご予約ください。実施期間 11月9日（土）～12月8日（日）



白髭神社の湖中大鳥居

絶
品
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ふ
ぐ

豪
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ろ
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踏
み

冬
の
二
大
味
覚
カ
ニ
、
ふ
ぐ
の
シ
ー

ズ
ン
が
い
よ
い
よ
到
来
。
ザ�

グ
ラ

ン�

リ
ゾ
ー
ト
で
は
、
焼
き
物
を
は

じ
め
、
蒸
し
物
、
造
り
、
鍋
な
ど
卓

越
し
た
技
で
調
理
し
た
多
彩
な
料
理

で
み
な
さ
ま
を
お
待
ち
し
て
い
ま

す
。
ぜ
ひ
、
絶
品
の
カ
ニ
と
ふ
ぐ
を

余
す
こ
と
な
く
存
分
に
味
わ
い
に
お

越
し
く
だ
さ
い
。
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旅
の
小
箱

　

福
井
県
小
浜
市
の
伝
統
産
業
で
あ
る
若
狭
塗
箸
は
、

慶
長
年
間
（
１
５
９
６
〜
１
６
１
５
年
）
小
浜
藩
の
御

用
絵
師
が
中
国
の
漆
芸
に
ヒ
ン
ト
を
得
て
、
海
の
底
を

意
匠
化
し
た
の
が
始
ま
り
と
さ
れ
て
い
ま
す
。
若
狭
塗

箸
の
特
徴
で
あ
る
美
し
い
模
様
は
、
卵
殻
や
貝
殻
を
張

り
付
け
た
木
地
に
漆
を
幾
重
に
も
塗
り
重
ね
丹
念
に
研

ぎ
出
す
こ
と
で
生
み
出
さ
れ
ま
す
。
１
９
７
８
年
に
国

の
伝
統
工
芸
品
に
指
定
さ
れ
、
今
で
は
全
国
の
塗
箸
生

産
の
８
割
以
上
を
占
め
て
い
ま
す
。

　

箸
の
ふ
る
さ
と
館 

Ｗ
Ａ
Ｋ
Ａ
Ｓ
Ａ
で
は
、
約
３
千
種

の
多
彩
な
箸
を
展
示
、
販
売
し
て
い
る
ほ
か
、「
箸
研
ぎ

体
験
コ
ー
ナ
ー
」（
大
人
３
０
０
円
、
小
学
生
２
０
０
円
）

が
設
け
ら
れ
、
伝
統
の
技
の
一
部
を
気
軽
に
体
感
す
る

こ
と
が
で
き
ま
す
。
あ
ら
か
じ
め
塗
料
を
塗
り
重
ね
た

箸
を
研
磨
機
で
丁
寧
に
磨
く
こ
と
約
15
分
、
独
特
の
模

様
が
現
れ
た
ら
完
成
。
そ
れ
ぞ
れ
の
模
様
は
一
つ
と
し

て
同
じ
も
の
は
な
く
、
手
作
り
の
温
か
さ
が
こ
も
っ
た

「
マ
イ
箸
」
は
旅
の
お
土
産
に
お
す
す
め
で
す
。

表紙：焼きカニ（GR三方五湖）

ザ グラン リゾート 三方五湖
二
大
味
覚
を
味
わ
う
贅
沢
の
極
み

「
ふ
ぐ
・
カ
ニ
会
席
」

地
元
名
産
「
若
狭
ふ
ぐ
」
と
カ
ニ
、
冬

の
二
大
味
覚
を
一
度
に
楽
し
め
る
会
席

は
三
方
五
湖
だ
け
。
ぜ
ひ
、
贅
沢
な
味

わ
い
を
お
楽
し
み
く
だ
さ
い
。

福井県三方郡美浜町早瀬 3　10770-32-1516

今月のクローズアップホテル　　６・７ページ

「
世
界
に
一
つ
」
の
模
様
に
魅
か
れ
て

箸
の
ふ
る
さ
と
館 

Ｗ
Ａ
Ｋ
Ａ
Ｓ
Ａ

箸のふるさと館 ＷＡＫＡＳＡ
福井県小浜市福谷 8-1-3
10770-52-1733

時間： 午前９時～午後５時
　　   （日曜・祝日は午後４時まで）
　　　 年中無休（12 月 29 日（日）～
　　　1 月 5 日（日）は休み）
入館料金：無料

ＧＲ三方五湖から車で約 40 分

世界最大 8.4 ｍの箸は
ギネスに認定。

01



シンプルな調理だけに素材そのものの
味が際立つ一品。ひと口ごとに風味の広
がりを心ゆくまで存分に堪能できる。

火を通すことで余分な水分を
落とし、カニの旨味を凝縮。注
文を受けてから丁寧に焼き上
げられ、立ち上る香りに食欲が
そそられる。

濃厚なカニ味噌にカニ身を浸
して食べるもよし、熱燗を入れ
て呑むもよし。好みに合わせぜ
ひお試しあれ。

ボリュームたっぷりのカニの
身を熱々の鍋でいただく。カニ
と野菜の出汁が合わさった締
めの雑炊もまた楽しみ。

焼
き
ガ
ニ

カニ造り

カニ姿蒸し

カニ
味
噌
甲
羅
焼
き

カ
ニ
鍋

ぷりぷりとした食感の身
を口に含むと、みずみずし
くほのかな甘味がふわり。
一本、また一本…美味しさ
に手が伸びる。

多
彩
な
味
わ
い
に
食
べ
応
え
十
分

カ
ニ
三
昧
の至
福
に
浸
る

　

多
く
の
カ
ニ
通
が
こ
の
日
を
待

ち
か
ね
た
こ
と
だ
ろ
う
。11
月
６
日

か
ら
い
よ
い
よ
ザ 

グ
ラ
ン 

リ
ゾ
ー

ト
で
カ
ニ
会
席
の
提
供
が
始
ま
る
。

　

ザ 

グ
ラ
ン 

リ
ゾ
ー
ト
の
カ
ニ

会
席
の
特
徴
は
、食
べ
応
え
十
分

の
バ
ラ
エ
テ
ィ
に
富
ん
だ
料
理
。

各
ホ
テ
ル
の
料
理
長
が
腕
に
よ

り
を
か
け
た「
焼
き
、蒸
し
、造
り
、

鍋
」の
豪
華
フ
ル
コ
ー
ス
を
存
分

に
味
わ
っ
て
い
た
だ
け
る
。

　

カ
ニ
の
旨
味
を
凝
縮
し
た
焼
き
、

素
材
本
来
の
風
味
を
そ
の
ま
ま
味

わ
え
る
蒸
し
、プ
リ
ッ
と
し
た
食
感

か
ら
甘
味
が
広
が
る
造
り
、カ
ニ
の

エ
キ
ス
と
野
菜
の
出
汁
が
絶
妙
に

合
わ
さ
っ
た
鍋
…
食
べ
進
め
る
ご

と
に
多
彩
な
味
わ
い
が
広
が
っ
て

い
く
。

　

さ
ら
に
も
う
一
品
と
い
う
方
に

は
、香
ば
し
い
揚
げ
物
や
と
ろ
り

と
濃
厚
な
カ
ニ
味
噌
甲
羅
焼
き
な

ど
が
お
す
す
め
。ご
家
族
、グ
ル
ー

プ
で
お
越
し
い
た
だ
き
、心
ゆ
く

ま
で
贅
沢
な
カ
ニ
三
昧
を
た
っ
ぷ

り
堪
能
く
だ
さ
い
。

食
べ
進
め
る
ご
と
に

広
が
る
多
彩
な
味
わ
い

カニ料理を
　お楽しみいただけるホテル

ホ テ ル イ ベ ン ト 料金／お一人様（税込）

城　　崎

特別カニ会席
＋ 5,250 円特別カニシャブ

特別カニ鍋
カニ会席

　通常料金カニ鍋会席

天の橋立
松カニ会席 ＋ 5,250 円
竹カニ会席 ＋ 3,150 円
梅カニ会席   通常料金

箱　　根 カニ会席 ＋ 3,150 円

三方五湖
特別カニ会席 ＋ 5,250 円
カニ会席   通常料金

加　　賀
特別カニ会席 ＋ 3,150 円
カニ会席   通常料金

有　　馬
カニ三昧 ＋ 5,250 円
カニ会席 ＋ 3,150 円

葉　　山 特別カニ会席 ＋ 3,150 円
鬼 怒 川 特別カニ会席 ＋ 3,150 円

（グループ単位でのお申込みとなります）

期間中、城崎・天の橋立・加賀・三方五湖では、
通常料金でのご宿泊もカニづくし料理となります。
▪�天の橋立 ： 梅カニ会席（1泊目）通常会席（2泊目）
▪加賀・三方五湖 ： カニ会席（1泊目）  通常会席（2泊目）

12 月 31 日（火）～ 1 月 3 日（金）を除く11月6日（水）～3月31日（月）

ホテル イベント 実 施 日 料金／お一人様（税込）
プリンセス
有 馬 カニ会席

11/6（水）～12/27（金） ＋ 3,150 円
   1/7（火）～   3/31（月） ＋ 3,150 円

熱　 海 カニ鍋会席 11/9（土）～12/20（金） ＋ 3,150 円
赤 穂 カニ会席※ 11/9（土）～   3/20（木） ＋ 3,150 円
淡 路 島 特別カニ会席※ 12/1（日）～   2/28（金） ＋ 5,250 円
近 江 舞 子 カニ会席 1/10（金）～3/31（月） ＋ 3,150 円
和 歌 の 浦 特選カニコース 1/16（木）～2/28（金） ＋ 5,250 円

（グループ単位でのお申込みとなります、特別期間を除きます） ※ 2 名様より

ザ グラン リゾート城崎
料理長木谷博信

03 02



　　　　　ふぐづくし会席
冬の醍醐味、ふぐをぜひお召し上がりください。
◎実施日／ ��11月9日（土）～2月28日（金）
　　　　　　（但し特別期間を除きます）　 　　　　
　　　　　　（当日ご宿泊の方で希望者対象）　　　　　　　
◎参加費／お一人様　3,150円（税込） （最少催行人員／２名様より）

　　　　　「福
ふ く ら

良3年物」ふぐ会席
薄造り、ふぐ鍋、唐揚げなどで、ふぐをたっぷりお楽しみください。
◎実施日／ 3月31日（月）まで
　 　　　　（当日ご宿泊の方で希望者対象）
◎参加費／お一人様　3,150円（税込）

　　　　　ふぐ・カニ会席　ふぐ会席
上質で繊細な身で知られる地元産「若狭ふぐ」をぜひご堪能ください。
◎実施日／11月6日（水）～3月31日（月）
　 　　　　（但し、特別期間を除きます）（当日ご宿泊の方で希望者対象）
◎参加費／お一人様　5,250円（税込）

　　　　　ふぐ鍋会席
冬の味覚ふぐを今年も鍋会席としてお召し上がりいただきます。
◎実施日／11月１日（金）～２月28日（金）
　 　　　　（但し、特別期間を除きます）（当日ご宿泊の方で希望者対象）
◎参加費／お一人様　3,150円（税込）

ぐつぐつと煮えたつ鍋に大きなふぐの身が
踊る。濃醇なふぐの身と野菜の味が絶妙に
重なり合った出汁でいただく雑炊も美味。

炙ったふぐのひれを熱燗に漬
けちびりちびりと。香ばしさと
旨味が溶け込んだ酒に、思わ
ずうなる。

外 はカリッ、中 身 はジ ュー
シー。プリプリとした食感と香
ばしさが食欲を刺激する。

コリコリとした皮の食感が際
立つ。淡白さの中に深いコク
があり、噛むほどに旨味がじ
わり広がる。

ひ
れ
酒

ふぐ鍋

焼
き
ふ
ぐ

ふ
ぐ
皮
湯
引
き

余
す
こ
と
な
く
贅
沢
に
食
す

旨
味
た
っ
ぷ
りふ
ぐ

　

冬
を
迎
え
こ
れ
か
ら
旬
を
迎
え

る
ふ
ぐ
。身
の
締
ま
っ
た
抜
群
の

歯
応
え
と
旨
味
は
、他
の
魚
介
で

は
味
わ
え
な
い
比
類
な
き
美
味
し

さ
を
誇
る
。

　

ふ
ぐ
を
提
供
す
る
ホ
テ
ル
の
中

で
も
、ひ
と
味
違
う
新
鮮
な
地
元

産
を
い
た
だ
け
る
の
が
、Ｇ
Ｒ
Ｅ
淡

路
島
の「
福ふ
く

良ら

三
年
物
ふ
ぐ
」と
Ｇ

Ｒ
三
方
五
湖
の「
若
狭
ふ
ぐ
」。い
ず

れ
も
最
高
品
質
で
知
ら
れ
る
大
型

の
と
ら
ふ
ぐ
で
、大
き
な
身
を
使
っ

た
薄
造
り
、ふ
ぐ
鍋
、唐
揚
げ
、そ

し
て
薫
り
豊
か
な
ひ
れ
酒
と
、余

す
こ
と
な
く
食
べ
る
贅
沢
さ
。ふ
ぐ

尽
く
し
の
宴
を
ぜ
ひ
、ゆ
っ
く
り
と

お
過
ご
し
く
だ
さ
い
。

ふ
ぐ
尽
く
し
の

贅
沢
な
宴
を

ゆ
っ
く
り
と
楽
し
む

ふぐ薄造り
身の締まった旬のふぐの食感をストレート
に楽しめる定番の薄造り。皿の色が見えるほ
ど薄くスライスできるのは新鮮さの証。

GRE白浜

GRE伊豆

GRE淡路島

　　　　　　ふぐ会席
ふぐ鍋、薄造り、唐揚げ、雑炊と存分にお楽しみいただける「ふぐ会席」。
総料理長小山が腕によりをかけてご提供いたします。
◎実施日／11月1日（金）～3月31日（月）
　 　　　　（但し、12/28（土）～1/6（月）を除きます）（当日ご宿泊の方で希望者対象）
◎参加費／お一人様　3,150円（税込）
　 　　　　（グループ単位でのお申込みとなります）

「福
ふ く ら

良3年物」ふぐふぐフェスティバル
食通をうならせる「福良3年物」のふぐ鍋を食べ放題で、また飲み放題と抽選
会など、人気のイベントにご参加ください。
◎実施日／ 11月24日（日）、12月20日（金）（当日ご宿泊の方で希望者対象）
◎参加費／お一人様　4,200円（税込）
　 　　　　（グループ単位でのお申込みとなります）
◎募集人員／100名様（最少催行人員／ 40名様より）プリンセス有馬

ふぐ料理をお楽しみいただけるホテル

ザ グラン リゾート エレガンテ 淡路島
料理長 　池内　強

GR三方五胡
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カ
ニ
、ふ
ぐ
を
一
度
に
味
わ
う

贅
沢
の
極
み
に
浸
る

　

ザ 

グ
ラ
ン 

リ
ゾ
ー
ト
の
中
で
カ
ニ
と

ふ
ぐ
を
両
方
食
べ
ら
れ
る
会
席
を
提
供
し

て
い
る
の
が
三
方
五
湖
だ
。冬
の
二
大
味
覚

を
一
度
に
堪
能
で
き
る
と
あ
っ
て
毎
年
食

通
か
ら
絶
大
な
人
気
を
誇
っ
て
い
る
。

　

カ
ニ
料
理
は
、甘
味
の
あ
る「
焼
き
」、一

匹
丸
ご
と
の「
蒸
し
」、濃
厚
な
カ
ニ
味
噌

の「
甲
羅
焼
き
」、外
は
サ
ク
ッ
身
は
ジ
ュ
ー

シ
ー
な「
天
ぷ
ら
」、カ
ニ
と
野
菜
の
コ
ク
の

あ
る
出
汁
が
合
わ
さ
っ
た「
鍋
」
と
実
に
多

彩
。
そ
し
て
、地
元
産
の
若
狭
ふ
ぐ
を
使
っ

た
自
慢
の
ふ
ぐ
料
理
は
薄
造
り
、
ふ
ぐ
鍋
、

ひ
れ
酒
が
い
た
だ
け
る
。

　

日
本
最
北
の
と
ら
ふ
ぐ
産
地
、若
狭
湾

で
育
て
ら
れ
た
若
狭
ふ
ぐ
は
、身
が
よ
く
締

ま
り
旨
味
た
っ
ぷ
り
。寒
く
な
る
ほ
ど
に
ひ

と
味
も
ふ
た
味
も
美
味
し
さ
と
歯
応
え
を

増
し
て
い
く
。Ｇ
Ｒ
三
方
五
湖
で
30
年
来

腕
を
磨
き
続
け
た
料
理
長
北
村
の
薄
造
り

は
、熟
練
の
包
丁
さ
ば
き
で
見
事
に
引
か
れ

絶
妙
の
歯
応
え
。噛
む
ほ
ど
に
上
質
な
旨

味
が
口
中
に
広
が
っ
て
い
く
。

　

カ
ニ
と
ふ
ぐ
、そ
れ
ぞ
れ
の
味
が
織
り
な

す
豪
華
な
味
わ
い
に
、お
腹
も
心
も
満
た
さ

れ
る
。

ザ 

グ
ラ
ン 

リ
ゾ
ー
ト

三
方
五
湖

料理長　北村　栄

地元名産「若狭ふぐ」とカニを存分に味わえる豪華会席。カニとふぐを一度に楽しめる会席は
三方五湖だけ。ぜひ、味わいにお越しください。

●料金 :＋5,250円
●期間 :11月６日（水）～３月31日（月）

1, 250円（税込）

ホワイトソースをベースにカニの身と百合根、ジャガ
イモ、人参などを入れ熱々に焼き上げた。まろやかな
口当たりと野菜のホクホクとした食感が楽しめ、女性
に人気。

カニグラタン

2人前6, 300円（税込）

日本海で獲れた天然ぶりは脂が乗り、身はとろけるよ
うな柔らかさ。さっと湯の中に通しごまだれかポン酢
でいただく。
※2人前からご提供。期間は12月１日（日）～２月28日（金）。
　特別期間を除きます。

ぶりしゃぶ

ふぐ・カニ会席

料理写真はイメージです。

3, 150円（税込）
ふぐの目利きのポイントは腹。料理
長北村は手の感触を頼りに白子の
大きさを確かめるという。厳選され
た新鮮な白子は生でも旨いが、濃
厚な味わいと香ばしさが際立つ焼
きでいただく。

ふぐの白子焼き
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し
た
食
材
で
蕪
を
飾
り
ま
す
。水
前
寺
海
苔
は

銅
鍋
で
煮
て
、き
れ
い
な
緑
色
を
出
し
、人
参

は
八
方
地
で
煮
て
蕪
の
上
に
の
せ
ま
す
。鶯う

ぐ
い
す
な菜

は
ボ
イ
ル
し
て
八
方
地
に
漬
け
ま
し
た
。ビ
ー

ツ
と
南
瓜
は
包
丁
で
紅
葉
と
イ
チ
ョ
ウ
に
型
取

り
、絡
み
柚
子
を
添
え
ま
す
。

　

菊
は
酢
水
で
ゆ
が
い
て
吸
い
地
に
さ
っ
と

漬
け
込
み
ま
す
。吸
い
汁
に
菊
を
浮
か
べ
、菊

吸
い
仕
立
て
と
し
ま
し
た
。

坂
井　

今
回
、私
も
蕪
を
使
っ
た
煮
物
を
作

小
山　

竹
間
料
理
長
に
は
蕪か

ぶ
ら

と
菊
の
お
椀
を
、

坂
井
副
料
理
長
に
は
蕪
の
ク
リ
ー
ム
煮
込
み

を
作
っ
て
い
た
だ
き
ま
し
た
。私
は
晩
秋
を
イ

メ
ー
ジ
し
た
揚
げ
物
を
用
意
し
ま
し
た
。

吹
き
寄
せ
る
落
ち
葉
を

華
麗
に
表
現

小
山　

太
刀
魚
の
東
寺
揚
げ
は
、太
刀
魚
を
三

枚
に
下
ろ
し
て
、若
狭
地
に
少
し
漬
け
ま
す
。

余
分
な
水
分
を
抜
き
、乾
煎
り
し
て
粉
臭
さ
を

除
い
た
小
麦
粉
、卵
白
、湯
葉
の
粉
を
付
け
て

り
ま
し
た
が
、竹
間
料
理
長
の
菊
蕪
は
食
感
に

こ
だ
わ
っ
た
、と
て
も
手
の
込
ん
だ
料
理
で
す

ね
。包
丁
細
工
が
と
て
も
美
し
い
で
す
。

小
山　

ふ
た
を
開
け
た
瞬
間
に
立
ち
の
ぼ
る

香
り
が
食
欲
を
そ
そ
り
ま
す
ね
。菊
は
ど
う

い
っ
た
味
わ
い
な
ん
で
す
か
。

竹
間　

酢
水
で
ア
ク
を
抜
き
、付
け
根
の
白
い

部
分
を
取
り
除
く
こ
と
で
、苦
み
が
少
な
く
香

り
を
楽
し
ん
で
い
た
だ
け
る
よ
う
に
仕
上
げ

ま
し
た
。菊
は
体
に
よ
く
、不
老
長
寿
の
食
材

だ
と
言
わ
れ
て
い
ま
す
。会
員
の
皆
様
に
は
こ

の
お
椀
を
食
べ
て
、い
つ
ま
で
も
若
々
し
く
健

康
で
過
ご
し
て
い
た
だ
き
た
い
と
思
い
ま
す
。

洋
風
を
取
り
入
れ
た

和
の
煮
物

坂
井　

私
は
、ク
リ
ー
ム
仕
立
て
の
蕪
の
煮
物

で
す
。蕪
は
皮
を
剥
い
て
、菊
の
形
に
な
る
よ

う
に
切
り
目
を
入
れ
、底
を
く
り
抜
い
て
米
の

と
ぎ
汁
で
下
ゆ
で
を
し
ま
す
。合
鴨
は
皮
と
筋

を
取
り
除
い
て
ミ
ン
チ
に
し
、鰹
出
汁
、薄
口

醤
油
、酒
、味
醂
、片
栗
粉
を
混
ぜ
て
蕪
に
射
込

み
、蒸
し
ま
す
。

　

鰹
出
汁
と
ブ
イ
ヨ
ン
を
加
え
た
ホ
ワ
イ
ト

ソ
ー
ス
で
蕪
を
煮
込
み
、味
を
染
み
こ
ま
せ

ま
す
。蕪
を
取
り
出
し
、吉
野
葛
で
ホ
ワ
イ
ト

ソ
ー
ス
に
と
ろ
み
を
付
け
、あ
ん
に
し
て
蕪
に

か
け
ま
し
た
。

　

イ
チ
ョ
ウ
型
と
紅
葉
型
に
そ
れ
ぞ
れ
く
り
抜

い
た
南
瓜
と
人
参
は
八
方
地
で
煮
て
、蕪
の
周

り
に
散
ら
し
ま
す
。蕪
の
葉
は
色
出
し
し
て
蕪

に
添
え
、最
後
に
刻
み
柚
子
を
盛
り
付
け
ま
し

た
。

揚
げ
ま
す
。

　

帆
立
は
さ
っ
と
炙
っ
て
昆
布
塩
を
ふ
り
、白

仙
揚
げ
に
し
ま
し
た
。

　

海
老
は
ミ
ジ
ン
粉
と
新
引
粉
を
付
け
て
揚

げ
て
い
ま
す
。赤
色
に
色
付
け
し
、錦
秋
を
表

現
し
ま
し
た
。

　

サ
ツ
マ
イ
モ
は
紅
葉
と
イ
チ
ョ
ウ
型
に
打

ち
抜
き
、油
で
揚
げ
て
煎
餅
を
作
り
ま
し
た
。

茶
素
麺
は
海
苔
で
留
め
て
揚
げ
、銀
杏
と
葛
花

は
素
揚
げ
に
し
て
い
ま
す
。

　

紅
葉
の
季
節
と
い
う
こ
と
で
、落
ち
葉
が
風

に
吹
き
寄
せ
ら
れ
た
様
子
を
盛
り
付
け
で
表

し
ま
し
た
。お
好
み
で
抹
茶
塩
と
香
り
豊
か
な

手
作
り
の
柚
子
塩
を
付
け
て
召
し
上
が
っ
て

い
た
だ
き
ま
す
。

竹
間　

鮮
や
か
な
色
合
い
で
、晩
秋
ら
し
い
揚

げ
物
だ
と
思
い
ま
す
。ひ
と
つ
ひ
と
つ
丁
寧
な

味
付
け
が
施
さ
れ
、感
心
し
ま
し
た
。

小
山　

太
刀
魚
を
若
狭
地
に
漬
け
て
下
味
を

付
け
た
り
、帆
立
を
炙
っ
て
風
味
を
際
立
た
せ

竹
間　

同
じ
蕪
の
射
込
み
で
も
、料
理
人
に

よ
っ
て
個
性
が
出
ま
す
ね
。ホ
ワ
イ
ト
ソ
ー
ス

と
蕪
は
洋
食
で
も
よ
く
あ
る
組
み
合
わ
せ
で

す
が
、鰹
出
汁
と
は
ど
の
よ
う
な
割
合
で
合
わ

せ
た
の
で
す
か
。

坂
井　

鰹
出
汁
を
メ
イ
ン
に
ホ
ワ
イ
ト
ソ
ー

ス
で
味
に
ア
ク
セ
ン
ト
を
付
け
ま
し
た
。ホ
ワ

イ
ト
ソ
ー
ス
で
煮
込
む
こ
と
で
、透
明
感
の
あ

る
白
い
蕪
に
仕
上
が
り
ま
し
た
。醤
油
も
少
し

入
っ
て
い
ま
す
の
で
、ま
ろ
や
か
な
味
わ
い
に

な
っ
て
い
る
か
と
思
い
ま
す
。

小
山　

鴨
が
お
い
し
く
な
る
時
期
に
ぴ
っ
た

り
の
煮
物
で
す
ね
。

坂
井　

私
自
身
、自
分
が
出
さ
れ
て
う
れ
し
い

料
理
を
提
供
で
き
る
よ
う
に
心
が
け
て
い
ま

す
。こ
れ
か
ら
も
お
客
様
の
喜
ぶ
顔
が
見
ら
れ

る
よ
う
、精
進
し
て
ま
い
り
ま
す
。

◇　
　

◇　
　

◇

小
山　

晩
秋
の
風
情
が
漂
う
３
品
が
揃
い
ま

し
た
。
ど
れ
も
お
客
様
の
顔
を
思
い
浮
か
べ
、

丁
寧
に
作
り
込
ま
れ
た
逸
品
で
、満
足
い
た

だ
け
る
も
の
に
仕
上
が
っ
て
い
る
の
で
は
な

い
か
と
思
い
ま
す
。料
理
長
自
慢
の
献
立
を
召

し
上
が
り
に
、ぜ
ひ
ザ 

グ
ラ
ン 

リ
ゾ
ー
ト
に

足
を
運
ん
で
く
だ
さ
い
。

た
り
と
、口
に
含
ん
だ
瞬
間
に
味
の
深
み
が
伝

わ
る
よ
う
な
調
理
を
心
が
け
ま
し
た
。

坂
井　

器
が
ひ
と
手
間
か
か
っ
て
い
ま
す
ね
。

紙
に
塩
が
散
り
ば
め
ら
れ
て
い
る
の
で
す
か
。

小
山　

紙
塩
と
言
い
、紙
に
酒
と
塩
を
ふ
っ
て

オ
ー
ブ
ン
で
乾
か
し
た
も
の
で
す
。そ
の
上
に

松
葉
を
敷
き
詰
め
、揚
げ
物
を
盛
り
付
け
て
い

ま
す
。焼
き
物
の
器
に
も
活
用
で
き
る
か
と
思

い
ま
す
。

ス
ッ
と
箸
が
通
る

こ
だ
わ
り
の
菊
蕪

竹
間　

私
は
菊
と
蕪
を
使
っ
た
お
椀
を
作
り

ま
し
た
。蕪
は
皮
を
剥
い
て
包
丁
を
入
れ
、菊

の
花
に
見
立
て
て
い
ま
す
。底
の
部
分
を
く
り

抜
き
、米
の
と
ぎ
汁
で
ゆ
が
い
て
か
ら
、蕪
が

あ
る
程
度
軟
ら
か
く
な
る
ま
で
煮
ま
す
。箸
が

ス
ッ
と
通
る
軟
ら
か
い
蕪
に
仕
上
げ
る
に
は
、

数
回
に
分
け
て
少
し
ず
つ
硬
さ
を
調
節
し
な

季
節
の
食
材
を
使
っ
た
献
立
と

そ
こ
に
秘
め
ら
れ
た
匠
の
技
に
つ
い
て
、

ザ 

グ
ラ
ン 

リ
ゾ
ー
ト
の
中
か
ら

２
人
の
料
理
長
が

総
料
理
長
小
山
と
プ
ロ
の
目
線
で

語
り
合
い
ま
す
。

11月中、プリンセス有馬は四季会席、GR和歌の浦は通常会席でご提供いたします。
GRE淡路島は1,575円（税込）でご用意いたしますので、ぜひご予約時にお申込みください。

匠味の響き
プリンセス有馬にて

プリンセス有馬 小山 和夫

GRE淡路島 坂井 龍二

プリンセス有馬

蕪・合鴨・南瓜・人参・柚子など

GR和歌の浦

蕪・鶯菜・海老・菊花・ビーツ・銀杏・
南瓜・水前寺海苔・人参・柚子など

GRE淡路島

太刀魚・帆立・才巻海老・サツマイモ・
銀杏・茶素麺・湯葉など

け
れ
ば
な
り
ま
せ
ん
。一
気
に
煮
る
と
、次
の
調

理
で
煮
崩
れ
て
し
ま
う
の
で
、少
し
硬
め
に
し

ま
す
。次
に
蕪
を
色
よ
く
炊
き
上
げ
る
た
め
、

出
汁
、味
醂
、塩
、薄
口
醤
油
で
味
を
含
ま
せ
る

程
度
に
煮
ま
す
。

　

す
り
身
に
し
た
海
老
に
と
ろ
ろ
芋
を
少
し

加
え
て
薄
く
塩
を
ふ
り
ま
す
。海
老
だ
け
だ
と

火
を
通
す
と
身
が
硬
く
な
っ
て
し
ま
う
の
で
、

と
ろ
ろ
芋
を
混
ぜ
て
口
当
た
り
を
や
わ
ら
か

く
し
ま
し
た
。

　

蕪
に
海
老
を
射
込
み
、蒸
し
器
で
蒸
し
あ
げ
、

蕪
が
箸
で
切
れ
る
軟
ら
か
さ
に
仕
上
げ
ま
す
。

　

お
椀
に
盛
り
付
け
た
ら
、晩
秋
を
イ
メ
ー
ジ GR和歌の浦 竹間 弘

煮  

物

菊
蕪
の
射
込
み
ク
リ
ー
ム
仕
立
て

椀  

物

菊
蕪
の
海
老
射
込
み
　
菊
吸
い
仕
立
て

揚
げ
物

吹
寄
せ
盛

第
13
回�

霜
月

ザ�

グ
ラ
ン�

リ
ゾ
ー
ト

総
料
理
長

小
山�

和
夫�

Ｇ
Ｒ
和
歌
の
浦　

料
理
長

竹
間�

弘

Ｇ
Ｒ
E
淡
路
島　

副
料
理
長

坂
井�

龍
二
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ザ グラン リゾート メンバーインタビュー

Vol.50

の
イ
ベ
ン
ト
を
見
つ
け
た
ら
す
ぐ
に

予
約
を
入
れ
る
の
だ
そ
う
で
す
。

　

４
年
前
か
ら
磯
田
さ
ん
が
Ｇ
Ｒ
の

グ
ラ
ウ
ン
ド
ゴ
ル
フ
大
会
に
参
加
し
、

昨
年
か
ら
は
姉
夫
婦
の
岩
佐
様
ご
夫

妻
を
誘
い
一
緒
に
プ
レ
ー
し
、今
や
共

通
の
趣
味
に
。岩
佐
さ
ん
は「
今
ま
で

あ
ま
り
イ
ベ
ン
ト
に
関
心
が
な
か
っ

た
の
で
す
が
、一
度
体
験

し
て
み
る
と
面
白
く
て
。

Ｇ
Ｒ
の
イ
ベ
ン
ト
は
和
気

あ
い
あ
い
と
み
ん
な
で
楽

し
め
、種
類
が
豊
富
。汗
を

流
し
た
後
の
料
理
の
美
味

し
さ
は
格
別
で
す
。
お
か

げ
さ
ま
で
今
ま
で
以
上
に

利
用
回
数
が
増
え
ま
し
た

（
笑
）」。

　

そ
し
て
も
う
一
つ
が
Ｇ

Ｒ
が
今
夏
初
め
て
企
画
し

た
ホ
テ
ル
を
め
ぐ
る「
ビ

ン
ゴ
ス
タ
ン
プ
ラ
リ
ー
」。

磯
田
さ
ん
、岩
佐
さ
ん
ご

ザ グラン リゾート周辺 紅葉スポット一覧まだあ
る！

雄大な富士山をバックに、湖に映る美しい

紅葉が見もの。湖畔のハイキングをはじめ、

遊覧船やロープウェイからも楽しめます。

京都でも屈指の紅葉の名所。境内一帯が錦のよ

うに華やかに彩られる様子は、まさに圧巻です。

永観堂
世界遺産と眺める絶景

約3,000本の楓に囲まれて

神奈川県箱根町元箱根　C0460-85-5700（箱根町総合観光案内所）
京都府京都市左京区永観堂町48
拝観料一般600円、小・中・高校生400円
C075-761-0007

その名の通り、見事な紅葉が庭園を
紅色に包みます。茶室・紅松庵では、
色付く樹木を眺めながらお茶（450
円・茶菓子付）がいただけます。

紅葉渓庭園
和歌山城内の風雅な空間

GR和歌の浦
GR天の橋立

▶GR和歌の浦から車で約20分
和歌山県和歌山市一番丁3番地　入園無料
C073-431-8648（紅葉渓庭園紅松庵）

日本三景の一つ「天橋立」を眺め
る絶好のスポット。名物の股覗き
で山々の彩りを眺めてはいかが。

傘松公園
海と紅葉のコントラストを楽しむ

▶GR天の橋立から車で約15分
京都府宮津市大垣19-2
C0772-22-8030 （天橋立観光協会）

日本一早い梅の開花地としても
有名で、梅と紅葉の競演が見られ
ることも。園内中央にある見晴台
がビューポイントです。

熱海梅園
紅葉と梅が一緒に見られるかも

▶GRE熱海から車で約20分
静岡県熱海市梅園町8-11   入園無料
C0557-86-6218（熱海市都市整備課）

ハイキングをしながらさまざま
な形の岩石と紅葉を眺めれば、心
も体もリフレッシュ。清流の水音
をBGMに紅葉狩りが楽しめます。

龍王峡
むささび橋からの眺めがお勧め

▶GR鬼怒川から車で約10分
栃木県日光市藤原1357
C0288-77-2052

（鬼怒川・川治温泉観光協会）

GR箱根から車で約15分
GRE京都から車で約15分

ホテル名 紅葉スポット 所要時間 例年の見ごろ
GR赤穂 羅漢渓谷 車で約 30分 11月上旬
GRE軽井沢 白糸の滝 車で約 25分 11月上旬
GR近江舞子 びわ湖バレイ 車で約 20分 11月上旬
P有馬・GR有馬 鼓ヶ滝公園 徒歩約15分 11月上旬～中旬
GR城崎 東山公園 車で約10分 11月上旬～中旬
GR下呂 温泉寺 車で約10分 11月上旬～下旬
GRE淡路島 常隆寺 車で約 30分 11月中旬

ホテル名 紅葉スポット 所要時間 例年の見ごろ
GR三方五湖 三方石観世音 車で約15分 11月中旬～下旬
GRE白浜 平草原公園 車で約15分 11月中旬～下旬
GR加賀 鶴仙渓 車で約 30分 11月中旬～下旬
GRE伊豆 一碧湖 車で約 25分 11月中旬～12月上旬
GR葉山 妙本寺 車で約 20分 11月中旬～12月中旬
GR鳥羽 伊勢神宮 車で約 30分 11月下旬～12月上旬
GR伊良湖 滝頭公園 車で約 50分 12月初旬

芦ノ湖

例年の見頃

11月下旬
～12月上旬

例年の見頃

11月中旬
　　～下旬

例年の見頃

11月上旬
　　～中旬

例年の見頃

11月下旬
～12月初旬

例年の見頃

　～11月中旬

例年の見頃

～11月中旬

GRE熱海

GRE京都
GR箱根

GR鬼怒川

磯田さん、岩佐さんご夫妻の奥様は姉妹で、お二人とも気
さくな人柄でおしゃべり好き。質問一つでGRにまつわる
話が次々と飛び出してきます。30年前から家族ぐるみで
GRを利用され、ご主人がそろって引退されたのを機に、さ
まざまなイベントに参加し楽しみの幅を広げています。

イ
ベ
ン
ト
、ビ
ン
ゴ
企
画
に
熱
中

楽
し
み
の
幅
が
さ
ら
に
広
が
っ
て
い
ま
す

今年９月に４人で GR天の橋立へ。

GR赤穂主催のボウリング大会にて。
左から磯田さん、岩佐さんご夫妻。

左から磯田さん、岩佐さんご夫妻（岩佐美津子さんが姉、磯田志津子さんが妹）

磯
田
　
徳
一 

様
　
志
津
子 

様

岩
佐
　
英
治 

様
　
美
津
子 

様

大
阪
市
平
野
区

大
阪
市
東
住
吉
区

　

磯
田
さ
ん
、岩
佐
さ
ん
ご
夫
妻
が

Ｇ
Ｒ
の
利
用
を
始
め
て
30
年
、最
近

新
た
な
楽
し
み
方
を
見
つ
け
た
と
い

い
ま
す
。ひ
と
つ
は
各
ホ
テ
ル
が
主
催

す
る
イ
ベ
ン
ト
。「
中
で
も
お
気
に
入

り
は
グ
ラ
ウ
ン
ド
ゴ
ル
フ
と
ボ
ウ
リ

ン
グ
」と
磯
田
さ
ん
。奥
様
が
毎
号
会

報
誌
を
必
ず
チ
ェ
ッ
ク
し
、お
目
当
て

夫
妻
は
関
西
を
は
じ
め
、箱
根
、伊
豆

に
足
を
運
び
、ビ
ン
ゴ
の
数
を
た
く
さ

ん
そ
ろ
え
る
こ
と
が
で
き
ご
満
悦
の

様
子
。「
こ
の
企
画
の
お
か
げ
で
、４
人

そ
ろ
っ
て
関
東
に
足
を
運
ぶ
き
っ
か

け
に
な
り
ま
し
た
」
と
磯
田
さ
ん
は

喜
び
ま
す
。今
回
、ホ
テ
ル
を
め
ぐ
っ

て
改
め
て
感
じ
た
の
が
会
席
料
理
の

質
の
高
さ
。岩
佐
さ
ん
は「
す
べ
て
の

ホ
テ
ル
で
美
味
し
く
食
べ
て
も
ら
お

う
と
い
う
心
遣
い
が
料
理
に
表
れ
て

お
り
、さ
ら
に
レ
ベ
ル
を
上
げ
よ
う
と

す
る
努
力
が
感
じ
ら
れ
ま
し
た
」。

　

料
理
と
並
ん
で
Ｇ
Ｒ
の
魅
力
と
し

て
４
人
が
挙
げ
る
の
が
、ス
タ
ッ
フ
の

サ
ー
ビ
ス
。特
に
ツ
ア
ー
に
参
加
し
た

時
に
は
、安
心
し
て
旅
が
で
き
る
と

厚
い
信
頼
を
寄
せ
て
い
ま
す
。磯
田

さ
ん
は
今
年
４
月
に
箱
根
、岩
佐
さ

ん
は
下
呂
、加
賀
の
ツ
ア
ー
に
参
加

し
ま
し
た
。「
高
齢
者
の
方
が
１
人
で

参
加
し
て
お
ら
れ
、
だ
れ
も
が
安
心

し
て
旅
を
楽
し
め
る
の
は
ス
タ
ッ
フ

の
力
だ
と
思
い
ま
す
」と
、岩
佐
さ
ん

の
奥
様
は
日
ご
ろ
の
サ
ー
ビ
ス
を
評

価
し
ま
す
。

　

Ｇ
Ｒ
へ
の
要
望
は
、北
海
道
や
沖

縄
な
ど
遠
方
ツ
ア
ー
の
企
画
を
あ
げ

ま
す
。「
以
前
参
加
し
た
石
垣
島
の

ツ
ア
ー
が
今
も
忘
れ
ら
れ
ま
せ
ん
。

ぜ
ひ
復
活
を
！
」と
ア
ピ
ー
ル
。信
頼

で
き
る
ス
タ
ッ
フ
の
存
在
が
、旅
の

楽
し
み
を
さ
ら
に
広
げ
て
い
く
の
で

し
ょ
う
。
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日本各地が美しく染まるさわやかな季節。

自然や建築物とともに秋景色を満喫しませんか。

彩りの秋を楽しむ

GR周辺紅葉スポット
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体を動かそう！みんなでワイワイ

記念日プラン
結婚記念（金婚式や銀婚式）を迎えられるご夫妻をはじめ、いろい
ろな人生の記念日のための特別プラン。記念写真、特別室料無料
（先着順）と特典をご用意してお迎えいたします。
実 施 日　　12月13日（金）～12月30日（月）（当日ご宿泊の方で希望者対象）
募集人員　　各日限定1組

GR伊良湖

リニューアル「アロマエステ」
11月より「アロマエステ」をリニューアルして皆様をお迎えいたしま
す。メニューの変更、新メニューの導入、シーズンにあわせたメニューを
企画して皆様のお越しをお待ちしております。11月は保温をメインと
したメニューを多数ご用意し、プレゼントもお持ち帰りいただきます。
実 施 日　　11月10日（日）～11月30日（土）（当日ご宿泊の方で希望者対象）

GRE淡路島

第４回カラオケ大会
年齢・ジャンルを問わずに多くの方にお楽しみいただいているカラオ
ケ大会です。お気軽にご参加ください。
実 施 日　　11月16日（土）（前日・当日ご宿泊の方で希望者対象）
時　　間　　13:00～15:30
参 加 費　　お一人様　［大会参加］　　　　3,150円（税込）
　　　　　　　　　　　［見学・お食事のみ］　1,575円（税込）（小学生以上）
　　　　　　（当日12時から軽食をご用意いたします）
募集人員　　＜大会参加＞30組限定　見学者を含め最大80名様
表　　彰　　1～3位　副賞とグランドチャンピオン大会出場権利獲得
※�ご予約時には大会参加者の氏名、年齢、性別、エントリー曲をお出しください。
大会では2コーラスか3分程度の披露となります。
※�お申込多数の場合、2部に分けさせていただくことがありますのでご了承ください。
※�12月21日（土）プリンセス有馬にてグランドチャンピオン大会の開催を予定しています。

冬物ファッションフェア
レディースファッションをロビーに多数取り揃えて、お得な価格で販
売させていただきます。
実 施 日　　11月10日（日）～11月24日（日）

第20回エンジョイ倶楽部
ご夕食時に、お一人でお越しの会員様同士の親睦を深めていただくレ
クリエーションをご用意いたします。
実 施 日　　11月15日（金）（当日ご宿泊の方で希望者対象）
参 加 費　　お一人様　2,100円（税込）
募集人員　　20名様

GR和歌の浦

のんびりゆったり日帰りプラン
都会の喧噪から離れ、葉山でゆったりご入浴とご昼食でお寛ぎくだ
さい。
実 施 日　　11月1日（金）～12月27日（金）
時　　間　　10：00～17：00（12：00にご昼食をご用意します）
参 加 費　　お一人様　5,250円（税込）
最少催行人員　　2名様より
　　　　　　※前日までに直接ホテルへお申込みください。
　　　　　　　繁忙時はお受けいたしかねますので、予めご了承ください。

GR葉山

のんびりゆったり日帰りプラン カニ会席コース
ご好評をいただいている日帰りプランに、「ご昼食カニ会席コース」
をご用意いたしました。
実 施 日　　11月6日（水）～12月27日（金）
時　　間　　10：00～17：00　ご昼食　12：00～
参 加 費　　お一人様　7,350円（税込）

プリンセス有馬

秋のファッションフェア
ロビーにレディースファッション商品（洋服、カバン、
帽子など）を多数取り揃えて販売いたします。
実 施 日　　11月30日（土）まで

アロマエステ「アーリーパック」
50分以上のコースメニューを14時～16時開始でご予約いただいたお
客様に20％割引のお得なプランでご用意いたします。ぜひご利用く
ださい。
実 施 日　　11月1日（金）～11月30日（土）
　　　　　　（当日ご宿泊の方で希望者対象）

2013カラオケグランドチャンピオン大会
グランドチャンピオンの栄冠を手にするのはどなたでしょうか？出場
資格のある方はもちろん、応援や見学のみの方のご参加も大歓迎です。
実 施 日　　12月21日(土)（前日・当日ご宿泊の方で希望者対象）
会　　場　　プリンセス有馬2Fコンベンションルーム
時　　間　　12：00～　ご昼食
　　　　　　13：00～　グランドチャンピオン大会
参 加 費　　お一人様　［大会参加］　　　　3,150円（税込）
　　　　　　　　　　　［見学・お食事のみ］　1,575円（税込）（小学生以上）

第６回歩こう会
紅葉の森林植物園をめざし、比較的なだらかな行程を歩いていただき
ます。
実 施 日	 11月13日（水）（前日・当日ご宿泊の方で希望者対象）
時　　間	 JR新神戸駅改札前　10：00集合
参 加 費	 お一人様　2,500円（税込）
	 （昼食代を含みます）
募集人員	 20名様
	 （最少催行人員／5名様より）

GRE熱海

十国峠で富士山
チェックアウト後、十国峠で富士山をご覧いただく、恒例のミニツ
アーです。世界遺産「富士山」をお楽しみください。
実 施 日　　11月9日（土）～12月20日（金）
　　　　　　（但し、12月8日（日）・15日（日）を除きます）
　　　　　　（前日ご宿泊の方で希望者対象）
時　　間　　11：00～12：30
参 加 費　　お一人様　500円（税込）
募集人員　　各日限定7名様

下呂温泉寺　紅葉ライトアップツアー
紅葉スポット、温泉寺のライトアップは非常に感動的です。ぜひ、お夕
食後にお出かけいたしましょう。
実 施 日　　11月9日（土）～11月24日（日）
　　　　　　（当日ご宿泊の方で希望者対象）
時　　間　　19：30～20：45
募集人員　　各日限定6名様

GR下呂

プリンセス有馬

第16回ゴルフコンペ
2014年度日本シニアオープン開催が決定した小野グランドカントリーク
ラブNEWコースでの開催です。紅葉を借景にプレーを満喫してください。
実 施 日　　11月15日（金）（当日ご宿泊の方で希望者対象）
場　　所　　小野グランドカントリークラブ NEWコース
時　　間　　7:45 　　競技説明・集合写真
　　　　　　8:00～ 　ゴルフコンペ
　　　　　　18:00 　表彰式・ご夕食
　　　　　　　　　　　（プリンセス有馬レストランにて）
参 加 費　　お一人様　［会員様］　　　3,150円（税込）
　　　　　　　　　　　［会員様紹介］　5,250円（税込）
募集人員　　90名様（最少催行人員／40名様より）

第17回忘年ゴルフコンペ
来年関西オープンが開催される六甲カントリー倶楽部で今年最後の
プリンセス有馬ゴルフコンペを催します。
実 施 日　　12月17日(火)
　　　　　　（当日ご宿泊の方で希望者対象）
場　　所　　六甲カントリー倶楽部
時　　間　　7：45　　　　　競技説明・集合写真
　　　　　　8：00～16：00　ゴルフコンペ
　　　　　　17：30～　　　　表彰式・ご夕食
　　　　　　　　　　　　　　（プリンセス有馬レストランにて）
参 加 費　　お一人様　［会員様］　　　3,150円（税込）　
　　　　　　　　　　　［会員様紹介］　5,250円（税込）　
募集人員　　80名様（最少催行人員／40名様より）

第6回ゴルフ親睦会
播磨科学公園都市の中に位置し、広い敷地にレイアウトされたス
トークヒルゴルフクラブでの開催です。プレーフィは9,130円（キャ
ディ・昼食付）、秋の一日をお楽しみください。
実 施 日　　11月26日（火）（当日ご宿泊の方で希望者対象）
場　　所　　ストークヒルゴルフクラブ
　　　　　　（播磨自動車道、播磨新宮ICすぐ）
時　　間　　9：15　　　　　競技説明・集合写真　
　　　　　　9：30～16：30　競技
　　　　　　17：45～　　　表彰式・ご夕食
　　　　　　　　　　　　　（GR赤穂レストランにて）
参 加 費　　お一人様　[会員様]　　　3,150円（税込）
　　　　　　　　　　　[会員様紹介]　5,250円（税込）
募集人員　　40名様
　　　　　　（最少催行人員／24名様より）

GR赤穂

第2回赤穂ボウリング大会
人気イベント「ボウリング大会」。個人戦はもちろん、赤穂特産品争奪
チーム戦など、お楽しみいただける内容で皆様のご参加をお待ちして
おります。表彰式はホテルで夕食時に催します。
実 施 日　　12月8日(日)（当日ご宿泊の方で希望者対象）
場　　所　　相生スカイレーン（ホテルより車で約25分）
時　　間　　14：00～
参 加 費　　お一人様　［会員様］　　　3,150円（税込）　
　　　　　　　　　　　［会員様紹介］　4,200円（税込）
募集人員　　40名様（最少催行人員／20名様より）

家族で記念陶芸体験
陶芸工房「温馨窯」での陶芸体験です。粘土からの作品作り体験や、小
さいお子様の手形・足型の記念品まで自由な作品作り体験です。ぜひ
皆様でご参加ください。
実 施 日　　12月1日(日) ～12月26日(木)
　　　　　　（当日ご宿泊の方で希望者対象）
時　　間　　15：00～16：00
参 加 費　　2,100円（税込）
募集人員　　10名様
	 （最少催行人員／2名様より）

GR有馬 GRE京都

京都御所無料一般公開
京都御所の秋の無料一般公開が催されます。見頃を迎える紅葉とあわ
せて、ぜひお泊まりにお越しください。
実 施 日　　11月4日（月・休）まで
入門時間　　9:00～15:30

第3回京都を歩こう
山紫水明の都「京都」を一緒に歩きませんか。今回は京都御苑、鴨川、
青蓮院、知恩院、円山公園、高台寺を通り、清水寺がゴールの約8kmの
コースです。
実 施 日　　12月16日(月)（前日・当日ご宿泊の方で希望者対象）
時　　間　　9：30～15：30
参 加 費　　お一人様　3,150円（税込）
　　　　　　（昼食弁当、飲物代を含みます）
募集人員　　20名様（最少催行人員／6名様より）
　　　　　　※雨天の場合、中止させていただきます。

支配人と行く　冬の富士山見物
箱根乙女峠から、雪化粧の冬の富士山を見に行くミニツアーです。ぜ
ひ冬の富士山をお楽しみください。
実 施 日　　11月11日(月) ～11月15日（金）
　　　　　　11月25日(月) ～11月29日(金)
　　　　　　（前日ご宿泊の方で希望者対象）
時　　間　　11：00～12：30
参 加 費　　お一人様　1,260円（税込）（昼食代は含みません）
募集人員　　各日限定7名様
　　　　　　※荒天時は中止となりますので、
　　　　　　　予めご了承ください。

GR箱根
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GR加賀

郷土料理　治部煮
石川県を代表する郷土料理の治部煮をご用意いたしております。甘辛
く軟らかに煮込んだ鴨肉と旬の野菜、料理長出口の治部煮をぜひお召
し上がりください。
参 加 費　　お一人様　1,260円（税込）

GR箱根

新企画　あんこう鍋会席
あんこう鍋をメーンとした会席料理。ぜひ箱
根で冬の味覚をお召し上がりください。
実 施 日　　11月1日（金）～3月15日（土）
　　　　　　（但し、特別期間を除きます）
　　　　　　（当日ご宿泊の方で希望者対象）
参 加 費　　お一人様　3,150円（税込）
　　　　　　（グループ単位でのお申込みとなります）
最少催行人員　　2名様より

GR近江舞子

近江牛しゃぶしゃぶ鍋会席
鍋の美味しい季節に、日本三大和牛、近江牛のしゃぶしゃぶ鍋をメー
ンにしたお料理をお楽しみください。
実 施 日　　12月28日（土）まで（当日ご宿泊の方で希望者対象）
参 加 費　　お一人様　3,150円（税込）
　　　　　　（�グループ単位でのお申込みとなります）

カニカニフェスティバル
カニ食べ放題、飲み放題、おしゃれ浴衣無料貸出、さらに、カニ寿司の
お土産もついた人気イベントです。
実 施 日　　11月26日（火）・12月25日（水）（当日ご宿泊の方全員対象）
参 加 費　　お一人様　3,150円（税込）
募集人員　　70名様（最少催行人員／40名様より）

GR城崎

紀州クエ鍋会席
希少価値の高い紀州産クエを今回は鍋会席としてお召し上がりいた
だきます。
実 施 日　　２月28日（金）まで（但し、特別期間を除きます）
　　　　　　（当日ご宿泊の方で希望者対象）
参 加 費　　お一人様　3,150円（税込）　
　　　　　　　　　　　特撰コース　5,250円（税込）

GRE白浜

2,100円（税込） 当日ご宿泊の方で希望者対象
グループ単位でのお申し込みになります。

各ホテルの料理長が腕によりをかけた特別献立をご用意いたします。
それぞれのホテルの個性豊かな味わいをお愉しみください。

［参加費］
お一人様

写真はイメージです

料理長 特別献立の夕食会

プリンセス有馬 小山　和夫 11 月   1 日（金）

GR 葉山 小笠原巳鶴 11 月   2 日（土）※ 1

GR 近江舞子 清水　末広 11 月   8 日（金）※ 1

GR 有馬 木原　　俊 12 月 24 日（火）※ 2

※1：ビンゴ大会付き　※2：ワインのサービス付き

限定復活!高級レディース会席
高級レディース会席を11月より実施いたします。メーンは「かに鍋」か
「フグ鍋」をお選びいただく、量より質を重視した高級特別会席をぜ
ひともお召し上がりください。
実 施 日　　11月1日(金) ～2月28日(金)
　　　　　　（但し、特別期間を除きます）
　　　　　　（当日ご宿泊の方で希望者対象）
参 加 費　　お一人様　5,250円（税込）
　　　　　　（グループ単位でのお申込みとなります）
　　　　　　※3日前までにご予約ください

GRE京都

GR有馬

忘年会・新年会プラン
30名様以上で忘年会・新年会をお申し込みのお客様に、飲み放題2時
間とカラオケを大広間でご用意させていただくプランです。
実 施 日　　12月1日(日)～1月31日(金)（当日ご宿泊の方で希望者対象）
参 加 費　　お一人様　2,100円（税込）
最少催行人員　　30名様より

坂
さ こ し

越産カキ会席
恒例の坂越産カキのシーズンがやってきました。ふっくらしていて美
味な坂越産カキをふんだんに使った毎年大好評のカキ会席。この機会
にぜひ赤穂の冬の味覚をお楽しみください。
実 施 日　　12月６日（金）～３月23日（日）（但し、特別期間を除きます）
　　　　　　（当日ご宿泊の方で希望者対象）
参 加 費　　お一人様　2,100円（税込）
　　　　　　（グループ単位でのお申込みとなります）

坂
さ こ し

越産カキカキフェスティバル
毎回大好評のイベント、坂越産カキ会席と蒸焼ガキ食べ放題、飲み放
題、抽選会と盛り沢山な内容で皆様をお待ちしております。
実 施 日　　12月22日(日)・1月12日(日)
　　　　　　（当日ご宿泊の方で希望者対象）
参 加 費　　お一人様　4,200円（税込）
　　　　　　（グループ単位でのお申込みとなります）
募集人員　　30名様

GR赤穂

秋の味覚会席
「食欲の秋」。美味しいものが多い秋の食材を使った創作会席を、料理長尾
鷲が心を込めてご用意いたします。ぜひこの機会にお召し上がりください。
実 施 日　　11月4日（月・休）まで（当日ご宿泊の方で希望者対象）
参 加 費　　お一人様　2,100円（税込）
　　　　　　（グループ単位でのお申込みとなります）
最少催行人員　　2名様より

坂
さ こ し

越産カキ・カニ会席
毎年好評のカキ会席と料理長尾鷲の厳選した
カニをコラボした「カキ・カニ会席」。この機会に
ぜひ赤穂で冬の味覚を満喫してください。
実 施 日　　12月６日（金）～３月23日（日）
　　　　　　（但し、特別期間を除きます）
　　　　　　（当日ご宿泊の方で希望者対象）
参 加 費　　お一人様　3,150円（税込）
最少催行人員　　２名様より

秋のクエ祭
地元有志によるバンド演奏と抽選会。和歌の浦で料理長竹間のクエ料
理とあわせて楽しい一日をお過ごしいただきます。
実 施 日　　11月29日（金）（当日ご宿泊の方で希望者対象）
参 加 費　　お一人様　3,150円（税込）
　　　　　　（グループ単位でのお申込みとなります）
募集人員　　50名様（最少催行人員/30名様より）

紀州クエ鍋会席
幻の魚「クエ」。淡泊なのにこって
り、脂も旨味も十分。さらに女性に
うれしいコラーゲンもたっぷりの
高級魚です。鍋素材の最高峰を和歌
の浦でご堪能ください。
実 施 日　　2月28日（金）まで（但し、特別期間を除きます）
　　　　　　（当日ご宿泊の方で希望者対象）
参 加 費　　お一人様　3,150円（税込）　
　　　　　　　　　　　特撰コース　5,250円（税込）
　　　　　　（グループ単位でのお申込みとなります）

GR和歌の浦

プリンセス有馬

ふぐ、かに、牛会席
高級食材「ふぐ」「かに」「牛」を同時に楽しめる会席をご用意いたします。
この冬いちおしでお薦めする旬の味わいを存分にお楽しみください。
実 施 日　　11月1日（金）～3月31日（月）
　　　　　　（但し、12月28日（土）～1月6日（月）を除きます）
　　　　　　（当日ご宿泊の方で希望者対象）
参 加 費　　お一人様　5,250円（税込）
　　　　　　（グループ単位でのお申込みとなります）

飛騨牛お楽しみ会席
ご好評いただいている恒例イベント。ブランド牛「飛騨牛」をメーン
に、料理長得意の洋風メニューを取り入れた会席をご堪能ください。
実 施 日　　12月30日（月）まで（当日ご宿泊の方で希望者対象）
参 加 費　　お一人様　2,100円（税込）
　　　　　　（グループ単位でのお申込みとなります）
募集人員　　各日限定20名様

GR下呂

飛騨牛　特撰牛しゃぶ会席
今シーズンも鍋の美味しい季節が到
来しました。飛騨牛しゃぶをメーン
にグレードアップした会席料理で、
飛騨牛の旨味をぜひご堪能くださ
い。地元、下呂萩原、高山の地酒フェ
アも開催いたしますので、あわせて
お楽しみください。
実 施 日　　11月9日(土) ～2月23日（日）
　　　　　　（但し、特別期間を除きます）
　　　　　　（当日ご宿泊の方で希望者対象）
参 加 費　　お一人様　3,150円（税込）
　　　　　　（グループ単位でのお申込みとなります）

GR三方五湖

若狭ふぐふぐフェスティバル
冬の味覚の王様「ふぐ」。ふぐ唐揚とふぐ鍋食べ放題をお楽しみい
ただきます。さらに、飲み放題や抽選会もあわせた催しです。ぜひ
皆様お誘い合わせのうえ、ご参加ください。
実 施 日　　11月29日（金）
　　　　　　（当日ご宿泊の方で希望者対象）
参 加 費　　お一人様　4,200円（税込）
　　　　　　（グループ単位でのお申込みとなります）
募集人員　　30名様

ふぐふぐ・かにかにフェスティバル
ふぐ・かに会席に、茹で蟹、焼蟹、ふぐ唐揚げと鍋のふぐ・蟹が食べ
放題の豪華企画です。飲み放題、抽選会とあわせてお楽しみに、ぜ
ひ三方五湖へお越しください。
実 施 日　　12月20日（金）
　　　　　　（当日ご宿泊の方で希望者対象）
参 加 費　　お一人様　4,200円（税込）
　　　　　　（グループ単位でのお申込みとなります）
募集人員　　30名様（最少催行人員／15名様より）

かにかにフェスティバル
シーズン恒例の食べ放題企画です。茹で蟹、焼蟹、鍋の蟹の食べ放
題。飲み放題、抽選会もご用意していますので、皆さまぜひご参加
ください。
実 施 日　　11月18日（月）（当日ご宿泊の方で希望者対象）
参 加 費　　お一人様　3,150円（税込）
　　　　　　（グループ単位でのお申込みとなります）
募集人員　　30名様（最少催行人員／15名様より）

かにかにカーニバル
毎年恒例のカニ食べ放題。飲み放題とカニ寿司とボイルガニのお
土産もありますので、ぜひお越しください。
実 施 日	 11月24日（日）・12月15日（日）
	 （�当日ご宿泊の方全員対象）
参 加 費	 お一人様　3,150円（税込）
募集人員　　40名様（最少催行人員／20名様より）

GR天の橋立
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もっとザ グラン リゾート

全ホテルで朝食を午前7時30分からもご用意させていただいております。
ご希望の方は、ご予約時またはチェックイン時にお申し出ください。
お申し出のない場合は、通常どおり午前8時からご用意させていただきます。

　　　　　　お子さまディナー、幼児ディナーに、
ヘルシーコースをご用意しております。ご希望の方
はご予約時にお申し出ください。

お知らせ

旬の
　お料理
宿泊ご予約時にお申し込みいただ
くだけで、お好きな会席を通常料
金でお愉しみいただける「選べる
旬のお料理」。鍋、寿司、天ぷらな
ど、ホテルによってさまざまな会
席をご用意しております。

ボリュームアップ会席
量が少し物たりないというお客さまや
若い方にもご満足いただけるボリュー
ムたっぷりの献立をご用意しておりま
す。詳しくはお問い合わせください。

※�各会席2名様以上でお申し込みにてご用意いたします。

ホテル 天ぷら会席 鍋会席 寿司会席
和　歌　の　浦 ◯ 梅鯛しゃぶしゃぶ・梅鳥水煮 −
下　　　　　呂※ ◯ 飛騨牛しゃぶ会席 −
箱　　　　　根※ ◯ 足柄牛しゃぶしゃぶ −
加　　　　　賀 ◯ 牛しゃぶしゃぶ・すき焼／能登ポークちり鍋（12月のみ） −
G　R　有　馬 ◯ カニ鍋 ◯※

鳥　　　　　羽 ◯（平日のみ） すき焼会席 −
鬼　　怒　　川 ◯ 和牛すき焼・アンコウと冬野菜の味噌鍋 −
葉　　　　　山 ◯ 和牛しゃぶしゃぶ ◯
赤　　　　　穂 ◯ カニ鍋・カキ鍋 −
伊　　良　　湖 − 渥美牛しゃぶしゃぶ −
近　江　舞　子 ◯ 鴨鍋会席 ◯
軽　　井　　沢 ◯ 深山鍋 −
熱　　　　　海 ◯ 和牛しゃぶしゃぶ −
白　　　　　浜 ◯ 牛しゃぶしゃぶ ◯（2,100円アップ有）
伊　　　　　豆 ◯ 金目鯛味噌鍋 −
プリンセス有馬 ◯ 吹き寄せ鍋 ◯※

京　　　　　都 ◯ ヘルシー塩ちゃんこ鍋 −
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選 べ る

ご予約時にお申し込みください。
特別期間、12月31日（火）～ 1月3日（金）
を除きます

いよいよ食べ頃を迎える紀州本クエの特
別会席をお召し上がりいただいた後、津
軽三味線と民謡のジョイントコンサート
で秋の白浜を満喫できるイベントです。
■実施日／11月16日(土)
■参加費／2,100円

紀州本クエ特別会席と
　　　　津軽三味線＆民謡の夕べ

Ｇ
Ｒ
Ｅ
白
浜

Ｇ
Ｒ
赤
穂 坂越産カキを使った料理長尾鷲による特別会

席と「ちくらひろし」さんによる演歌＆沖縄三
線でGR赤穂の夜をお楽しみください。
■実施日／11月30日(土)
■参加費／3,150円

坂
さ

越
こし

産カキ特別会席と
　　「ちくら ひろし」ディナーショー

下坂 龍志 ちくら ひろし

鬼怒川と軽井沢に続けてご宿泊いただいたお客様に、ポイント3倍と、お土産またはワンドリ
ンクをプレゼントさせていただきますので、ぜひこの機会に足をお運びください。

■実施日　11月30日(土 )まで
※�他のポイントアップキャンペーンとは併用できません。

「鬼怒川・軽井沢連泊プラン」

第110回赤穂義士祭
　第110回赤穂義士祭が、12月14日(土)に開催されます。
今年のパレード、大石内蔵助は松平健（マツケン）さんで
す。12月8日(日) ～12月14日(土)17：00～21：00に は 赤
穂城跡天守台に「光の天守閣」が出現します。
■パレード／12月14日(土)10：30～15：00

ゴルフ宿泊プラン
　姫路相生カントリークラブでのプレーとのセットプラ
ンをご用意いたします。ホテルでもワンドリンクサービス
でご用意いたします。ぜひお申込みください。
■実施日／12月27日(金)まで・
	 　 1月6日(月) ～3月31日(月)
　　　　　(前日・当日ご宿泊の方で希望者対象)

GR赤穂からのお知らせ
葉山で富士山
　ホテル裏の大浜海岸から綺麗な富士山がご覧いただけます。波の音と潮の香
りが撮影を盛り上げます。ぜひこの時期にお越しください。

葉山マーケット日曜朝市
　ホテルから車で5分程のところで日曜朝市が催されます。獲れたての魚介類
はもろちん、地元野菜やスイーツ、お惣菜などが並びとてもにぎわいます。ぜ
ひお出かけください。
■実施日／毎週日曜（12月29日(日)、1月5日(日)は休み）

防衛大学校開校記念祭
　模擬戦闘を行う訓練展示など、学生達が日頃の訓練成果を披露します。
■実施日／11月16日(土)・11月17日(日)
■時　間／9：00～15：00
■交　通／�京急線「馬堀海岸駅」からバス6分
     　　 　�JR横須賀線「横須賀駅」からバス30分

GR葉山からのお知らせ

受付開始

お節料理
迎
春

新年の寿ぎの席を、華やかに彩るお節
各ホテルの料理長が腕をふるって料理いたします。

料理長  小山和夫のお節
◆お渡し：12月30日（月）9：00～12：00
◆三段お重（5 人前）：35,000 円（税込）
　（限定 50 折）

プリンセス有馬
料理長  池内  強のお節
◆お渡し：12月30日（月）10：00～
◆三段お重（5 人前）：35,000 円（税込）
　（限定 50 折）

GRE 淡路島
料理長  鎌田  孝のお節
◆お渡し：12月30日（月）9：00～12：00
◆三段お重（5 人前）：35,000 円（税込）（限定 30 折）
　二段お重（2 人前）：20,000 円（税込）（限定 20 折）

GRE 京都

料理長  丸山良治のお節
◆三段お重（5 人前）：35,000 円（税込）
　（限定 20 折）

GRE 白浜

料理長  清水末広のお節
◆三段お重（5 人前）：35,000 円（税込）
　（限定15 折）

GR 近江舞子

料理長  竹間　弘のお節
◆三段お重（5 人前）：35,000 円（税込）
　（限定 20 折）

GR 和歌の浦

12月31日（火）宅急便（着払）でご準備いたします。また12月30日（月）各ホテルのフロ
ントにてお渡しも行います。（12月20日（金）までに現金書留でそれぞれのホテルへお
支払いください）売切次第、販売を終了させていただきますので、ご了承ください。

GR鬼怒川・GRE軽井沢ホテル連泊プラン

ザ グラン リゾートはおかげさまで今年39周年を迎えます。日ごろ
の感謝の思いを込め、宿泊クーポンなど素敵なプレゼントが当たる
Ｔhank you!  キャンペーン! を行います。
キャンペーン期間中、ホテルチェックアウト時に１組様に１枚カードを
お渡しします。ぜひ、この機会にザ グラン リゾートをご利用ください。

ザ グラン リゾート39周年
Thank you! キャンペーン !
スクラッチカード
11月１日（金）～2014年2月28日（金）配布

期間

3
サ ン キ ュ ー

,900 円で泊まれる宿泊券Ａ賞

	 C 賞	：	10 歳までのお子様ご宿泊料金 50％ OFF	 	
	 D 賞	：	オークラポイントカード　ポイント２倍  
	 E 賞	：	売店商品 10％ OFF   
	 F 賞	：	夕食時ワンドリンク無料（1 名様分） 
	 G 賞	：	喫茶ドリンク無料（1 名様分）

特別室 1 泊
ルームチャージ
無料 

（1 泊 2 食付 1 名様分） 

※チケットの有効期限は2014年3月31日（月）宿泊までです。

B賞
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■ ホームページのご案内

●株式会社大倉のホームページ http://www.okura.co.jp

●ザ グラン リゾートのホームページ http://www.granresort.jp

●�お得な情報やホテルからのご案内のブログ http://www.granresort.jp/blog

■FAX・メールでお申し込みの際にご注意ください
◦�受付開始日は従来通り会員種別により異なります。

◦�FAXやメールにつきましては、お申込み後、事務局よりお客様宛に
ご連絡してご予約が完了いたします。FAX送信、メール送信だけで
はご予約は完了いたしておりませんので、ご注意ください。必ず事
務局からご連絡いたしますので、しばらくお待ちいただきますよう
お願いいたします。

◦�確定したご予約の変更・キャンセル（取消）については、FAXやメー
ルで対応いたしかねますので、必ずお電話にてご連絡ください。

■年会費・管理費の自動振替の案内
自動振替の手続きをされますと、来年1月14日に自動振替されます。ま
だ手続きがお済みでない会員様は、申込書を送付させていただきます
ので事務局までご一報ください。

■年末年始特別期間について
■期間
平成25年12月31日（火）泊から平成26年1月3日（金）泊まで
尚、期間を次のように区分しています。
＜A区分＞12月31日（火）泊～1月1日（水）泊
＜B区分＞1月2日（木）泊～1月3日（金）泊
区分をまたがる利用はできませんので、ご了承ください。
◎12月4日（水）から宿泊数および区分の制限を解除いたします。
◎電話予約方法
書面にてのご予約はすでに終了しておりますが、空室のあるホテルに
つきましては、11月13日（水）からそれぞれの会員種別によりお電話に
て受付いたします。

■カレンダー販売のお知らせ
11月下旬から、ご好評いただいておりますカレンダーを各ホテルにて、
1本525円（税込）で販売させていただきます。多数ご入用の会員様はぜ
ひホテルにてお求めください。

http://www.granresort.jp各ザ グラン リゾートの休館日については、ホームページをご覧ください
〔トップページ ▶ ホテルリスト ▶ ご希望のホテル ▶ 空室確認 〕

ザ グラン リゾート

ホテル休館日

メンテナンス休館
プリンセス有馬 ＧＲＥ淡路島 ＧＲＥ京都

12月10日（火）・11日（水） 12月9日（月）〜11日（水）12月18日（水）・19日（木）

受付開始日（利用日起算）受付開始日が事務局の休日にあたる場合は、翌営業日が受付開始日となります。

会員種別

利用ホテル
グランリゾート会員

ポート・ファミリー・カンパニー会員
エレガンテ会員

プリンセス有馬会員
熱海・伊豆・白浜・軽井沢 京都・淡路島

Ｇ Ｒ ホ テ ル 2ヵ月前の同日より 1ヵ月前の同日より
2ヵ月前の同日より

※

2ヵ月前の同日より 2ヵ月前の同日より

ＧＲＥホ テ ル 1ヵ月前の同日より

但し、 特別期間 ・夏季期間・土曜と祝祭日の
前日については3週間前の同曜日より

1ヵ月前の同日より
※

1ヵ月前の同日より

※

ＧＲＥ京　 都
ＧＲＥ淡 路 島 1ヵ月前の同日より

2ヵ月前の同日より
（所有ホテル以外は1ヵ月前の同日より）☆

プリンセス有馬 2週間前の同曜日より 1ヵ月前の同日より 2ヵ月前の同日より ☆
◎GR近江舞子のご予約については、１ヵ月前の同日より受付開始となります。但し、GRファミリー会員様（MJ-〇〇〇）は２ヵ月前の同日より受付開始となります。
☆�プリンセス有馬ポート・京都ポート・淡路島ポート会員様の所有ホテルのご予約は、平日の場合２ヵ月前の同日より、特別期間、土曜と祝祭日の前日については６週間前の同曜日よ

り受付開始となります。

鬼 怒 川
葉 山
箱 根
熱 海
伊 豆
軽 井 沢

下 呂
伊 良 湖
鳥 羽
加 賀
三 方 五 湖
近 江 舞 子

天 の 橋 立
京 都
城 崎
和 歌 の 浦
白 浜
P ・ 有 馬

有 馬
淡 路 島
赤 穂
酒菜 兎蔵

0288-76-1151
046-875-9556
0460-84-7133
0557-81-3334
0557-22-0022
0267-42-8300

0576-24-1313
0531-35-1211
0599-26-3585
0761-74-6811
0770-32-1516
077-596-0377

0772-27-1371
075-451-1600
0796-28-3205
073-444-4113
0739-43-2351
078-904-1566

078-904-1661
0799-74-0200
0791-48-0077
06-6343-8088

事務局の年末年始の休日は12月30日（月）、31日（火）、１月１日（水・祝）、２日（木）、３日（金）です。

Pick Up The Best!

今月の
おすすめ
ツアー

第55回ザ グラン リゾート オリジナルツアー

GRE伊豆とGRE熱海に泊まって

駒ヶ岳・熱海梅園～石垣いちご狩りの旅

ツアーお申込み方法

ホテル発 ミニツアー 添乗員なし・
スタッフ同行

◇旅行代金（1名様）
［会員様］54,000円（税込）　［会員様紹介］55,500円（税込）

宿泊費につきましては、各自ホテルにて別途ご精算となります。

［出発日］平成26年2月20日（木）
○募集人員　30 名様（最少催行人員：25 名様より）
先着にて受付。11月19日（火）までに20名に満たない場合は中止させていただきますので、あらかじめご了承く
ださい。また、30名を超えるとキャンセル待ちになる場合があります。

○集合時間・場所
午前 9 時 00 分（JR 新大阪駅新幹線中央改札前）

2/20
（木）

新大阪〈9：40〉―（ひかり462）― 三島〈11：56〉= 三島市内（昼食）= 大瀬崎…（ビャクシン樹林）…
伊豆七不思議の一つ　神池（淡水）… 駐車場=GRE伊豆〈16：50〉

2/21
（金）

GRE 伊豆〈9：15〉=（ 伊 豆 ス カイライン）= 箱 根 駒 ヶ 岳 ＋ ＋（ ロ ー プ ウ ェ イ ）＋ ＋ 山 頂＋ ＋ 
駒ヶ岳 = 箱根町（昼食）＋＋十国峠登り口＋（ケーブル）＋＋山頂＋＋十国峠 = 熱海梅園 = 
GRE 熱海〈16：00〉

2/22
（土）

GRE 熱海〈9：20〉= 起雲閣 = 熱海芸妓見番歌舞練場（芸妓踊り）= 沼津市内（昼食）= 
（東名高速）= 石垣いちご狩り = 静岡― （ひかり 479）― 新大阪〈19：03〉

交通規制等の都合により、変更が生じる場合があります。

○行程 ＜凡例＞ ―：新幹線　＝：バス　…：徒歩　＋＋：リフト

〈２泊３日〉

官製ハガキに①イベント名「○○○○○ツアー」　②会員番号　③参
加者全員の氏名（フリガナ明記）、住所、電話番号（代表者は携帯電
話など連絡の取りやすい番号）、年齢、生年月日、性別、メンバー種別、
会員紹介である旨を明記のうえ係宛にご郵送ください。電話・FAX で
も受付いたします。

お 問 合 せ
お申込み先

住所／〒 530-8530
　　　　大阪市北区天神橋 2 丁目北 2 番 11 号

株式会社 大倉 ザ グラン リゾート事務局
「○○○○○ツアー」係

TEL.06-6353-1955
FAX.06-6355-6112

※詳細は後日ご案内書を発送させていただきます。

■旅行企画・実施／株式会社  大倉 グランツーリスト　■大阪府知事登録旅行業第 2-1472 号　■国内旅行業務取扱管理者：陶山晃

●添乗員・スタッフ同行
●会員様のご紹介も参加いただけます。

Ｇ
Ｒ
Ｅ
白
浜

第3弾は、中辺路「道の駅」から語り部と共
に伏拝王子から本宮大社の約4㎞を歩き、
川湯温泉で昼食と疲れた身体を癒してい
ただきます。

熊野古道散策シリーズ第3弾
（伏拝王子編）

○実 施 日

○時　　間
○参 加 費

○募集人員

11月24日（日）
（前日ご宿泊の方で希望者対象）

9：00 ～ 15：00
お一人様　9,450円（税込）

（昼食代、飲物代を含みます）
20名様（最少催行人員／ 5名様より）

熱海梅園

大瀬崎

石垣いちご

Ｇ
Ｒ
Ｅ
京
都

恒例の秋のツアーです。今年はトロッコ列車と保津川下り、
嵐山で昼食の後は紅葉の名所祇王寺を巡ります。ぜひお早
めにお申込みください。

秋のトロッコ列車と保津川下りの旅

11月15日（金）
（前日・当日ご宿泊の方で希望者対象）

9:00～15:30
お一人様　14,700円（税込）（昼食代を含みます）
16名様（最少催行人員／4名様より）

○実 施 日

○時　　間
○参 加 費
○募集人員

Ｇ
Ｒ
近
江
舞
子

紅葉の美しい奥琵琶湖で、秋を満喫してい
ただくツアーです。ぜひご参加ください。

奥琵琶湖＆木之本鶏足寺
紅葉ツアー

11月19日（火）
（前日ご宿泊の方で希望者対象）

9：00～17：00
お 一 人 様　10,500円（税 込 ）

（昼食代を含みます）
20名様

（最少催行人員／ 10名様より）

○実 施 日

○時　　間
○参 加 費

○募集人員

予約受付番号〈受付時間〉午前9：00〜午後6：00（土曜・日曜も営業）

大阪06-6353-1955（代）
行   く  ゴーゴー

全国どこからでも市内通話料金でご利用いただけます。

0570-00-1955
行   く  ゴーゴー

携帯電話・PHS・IP電話等（ナビダイヤルが利用できない電話）の方は大阪事務局の番号へお掛けください。
FAX、メールでも受け付けております（あて先、フォームなどに関しましてはホームページをご覧ください）。

19 18



0120-988-065
www.satsukidai.jp/

【開催場所】橋本市さつき台1-23-11
【開催時間】10:00～ 21:00

南海高野線

大阪・梅田

ＪＲ
大阪環状線

地下鉄
御堂筋線

7分
徒歩

■敷地面積／ 184.69㎡（約 55.86 坪）
■延床面積／　87.49㎡（約 26.46 坪）

2,600万円台～販売
価格

（消費税込）

800万円台販売
価格

（消費税込）

注文住宅建築用宅地分譲
（停止条件付）

暮らしに美意識。
洗練空間。

さつき台

現地モデルルーム公開中

京都支店からのお知らせ

名古屋支店からのお知らせ

戸建てシリーズ「オークラホーム」全
国
で
分
譲
中

関東エリア ■オークラホーム入間町
■オークラホーム春岡
■オークラホーム吉野町Ⅰ
■オークラホーム四街道めいわ
■オークラホーム北浦和
■オークラホーム北本

東北エリア ■オークラホーム岩沼 里の杜
■オークラホーム千賀の台
■オークラホーム増田
■オークラホーム岩切

中国エリア ■オークラホーム雄町
■オークラホーム楢津

中部エリア ■オークラホーム岐阜宇佐南
■オークラホーム日永
■オークラホーム岐南
■オークラホーム馬場小城
■オークラホーム新舞子
■オークラホームガーデンズ鏡島
■オークラホーム助光
■オークラホーム阿久比町白沢
■オークラホームガーデンズ大垣
■オークラホームガーデンズ東浦

関西エリア ■オークラホーム北花山大林町
■オークラホーム伏見深草
■オークラホーム大津堅田
■オークラホーム宇治木幡マンションシリーズ「グラン・コート」

関東エリア ■グラン・コート花崎

中部エリア ■グラン・コート常滑
■グラン・コート勝川
■グラン・コート喜多山テラス
■グラン・コート四日市駅前

関東エリア 東京本社

船橋支店

さいたま支店
0120-228-631

047-411-8790

048-871-5561

関西エリア 大阪本社

京都支店

橋本支店
0120-988-065

0120-075-419

0120-988-065

中国エリア 岡山支店
0120-092-419

中部エリア 名古屋支店
0120-566-126

東海支店
0120-566-126

岐阜支店
0120-566-126

各物件のお問い合せは下記までお気軽にご相談ください。

東北エリア 仙台支店 0120-972-608
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