






冬
を
代
表
す
る
高
級
食
材
と
い
え

ば
ふ
ぐ
。ふ
ぐ
ち
り（
て
っ
ち
り
）、ふ

ぐ
刺
し（
て
っ
さ
）、唐
揚
げ
な
ど
調

理
法
も
様
々
に
、古
く
か
ら
多
く
の

人
々
に
親
し
ま
れ
て
い
る
海
の
幸

だ
。旬
は
11
〜
３
月
頃
と
さ
れ
、特

に
産
卵
を
控
え
て
い
る
2
月
ご
ろ

は
、白
子
が
一
番
美
味
し
い
時
期
と

言
わ
れ
て
い
る
。身
も
、冬
の
冷
た
い

水
温
に
よ
っ
て
締
ま
っ
て
お
り
、旨

味
、歯
ご
た
え
も
抜
群
。ま
さ
に
、今

が
食
べ
頃
の
魚
な
の
だ
。

ザ 

グ
ラ
ン 

リ
ゾ
ー
ト
で
も
新
鮮
な

ふ
ぐ
を
使
っ
た
料
理
を
楽
し
む
こ
と

が
で
き
る
。三
方
五
湖
で
は
地
元
若

狭
湾
の〝
若
狭
ふ
ぐ
〞を
、淡
路
島
で

は
地
元
福
良
湾
の〝
三
年
ふ
ぐ
〞を

使
う
な
ど
、ホ
テ
ル
そ
れ
ぞ
れ
に
調

理
長
目
利
き
の
ふ
ぐ
を
用
い
て
作
る

料
理
は
ど
れ
も
十
分
に
舌
を
満
足

さ
せ
て
く
れ
る
だ
ろ
う
。

今
の
時
期
を
逃
せ
ば
、次
の
冬
ま
で

美
味
し
い
ふ
ぐ
に
出
会
う
こ
と
は
で

き
な
い
。春
が
来
る
前
に
、ザ 

グ
ラ
ン 

リ
ゾ
ー
ト
で
ふ
ぐ
を
堪
能
し
よ
う
。

産
卵
期
の
今
、

ふ
ぐ
が
最
も
美
味
し
い
時
期
。

ホ
テ
ル
の
ポ
ン
酢
を

家
庭
で
作
ろ
う

カ
ニ・ふ
ぐ
を
食
べ
る
と
き
に
欠
か
せ
な
い
調

味
料
と
い
え
ば
ポ
ン
酢
。市
販
の
ポ
ン
酢
も

い
い
け
れ
ど
、ホ
テ
ル
で
使
う
ポ
ン
酢
を
家

で
も
作
れ
た
ら
い
い
と
思
い
ま
せ
ん
か
。そ

こ
で
、三
方
五
湖
の
北
村
調
理
長
に
、ポ
ン

酢
の
作
り
方
を
教
え
て
も
ら
い
ま
し
た
。

　
　
　
　
　
作
り
方

だ
し（
お
玉
２
）、し
ょ
う
ゆ（
お
玉
２
）

み
り
ん（
お
玉
1.
5
）、お
酒（
お
玉
0.
5
）

酢（
お
玉
２
）、柑
橘
酢（
お
玉
２
）

追
い
が
つ
お（
50
ｇ
）を
合
わ
せ
る
。

※
お
好
み
で
レ
モ
ン
、柚
子
も
加
え
る
と
さ

ら
に
美
味
し
く
な
り
ま
す
。

味
の
決
め
手
は

や
っ
ぱ
り
ポ
ン
酢
！？

今
、食
べ
頃
。カ
ニ
と
ふ
ぐ
。

特　集
Kani & Fugu

※1…特別期間を除きます。G…グループ単位でのお申込みになります。※2…2名様以上

ふぐ料理
イベント

ふぐ会席

ふぐ鍋会席

ふぐ会席

ふぐ会席

ふぐ・カニ会席

ふぐ鍋会席

　　　　期　間

3月31日（木）まで

2月28日（月）まで※1

2月28日（月）まで※1

3月31日（木）まで※1

3月31日（木）まで※1

2月25日（金）まで※1

料金／お一人様（税込）

3,150円

3,150円

花水木料金＋3,150円

5,250円

5,250円

3,150円

お申込み

　

　

G

G

G

G※2

ホ  テ  ル

淡  路  島

白　　浜

プリンセス有馬

三方五湖

鳥　　羽


















