
料
理
長
か
ら
献
立
の
ご
説
明 

師
走
の
御
献
立 

  

『 

３
年
ふ
ぐ
特
撰
会
席 

』 

３
年
ふ
ぐ
を
贅
沢
に
使
用
し
た
ふ
ぐ
の
フ
ル
コ
ー
ス
。

て
っ
ぴ
（
ふ
ぐ
の
皮
の
湯
引
き
）
、
て
っ
さ(

ふ
ぐ
刺
し)

、

て
っ
ち
り(

ふ
ぐ
鍋)

と
焼
き
ふ
ぐ
で
最
後
は
河
豚
の

旨
味
が
染
み
出
た
出
汁
で
雑
炊
を
お
楽
し
み
頂
け
ま

す
。 

  

『 

特
撰 

料
理
長
お
す
す
め
会
席 

』 

先
付
で
福
良
産
河
豚
の
白
子
を
羽
二
重
蒸
し
で
お
召

し
上
が
り
頂
け
ま
す
。
椀
物
は
甘
鯛
を
酒
焼
き
に
、
旬

の
蕪
と
一
緒
に
清
汁
仕
立
て
で
、
造
り
は
旬
の
魚
４
種

盛
り
、
蓋
物
で
淡
路
牛
を
柔
ら
か
く
煮
込
ん
だ
柔
ら
か

煮
で
お
楽
し
み
頂
け
ま
す
。 

  

『 

料
理
長
お
す
す
め
会
席 

』 

先
付
は
鯛
を
昆
布
で
〆
て
鮟
鱇
の
肝
を
添
え
て
お
ろ

し
酢
を
か
け
て
お
召
し
上
が
り
く
だ
さ
い
。
椀
物
は
甘

鯛
蕪
蒸
し
を
吉
野
仕
立
て
に
て
ご
提
供
致
し
ま
す
。
小

鍋
で
淡
路
牛
を
霙
仕
立
て
に
、
焼
物
は
真
名
鰹
を
味
噌

漬
け
に
し
て
お
召
し
上
が
り
頂
け
ま
す
。 

  

『 

和
み
会
席 

』 

師
走
の
前
菜
は
季
節
の
七
種
盛
で
す
。
先
付
に
旬
の
蟹

を
使
用
し
蕪
蒸
し
で
お
召
し
上
が
り
に
慣
れ
ま
す
。
メ

イ
ン
は
淡
路
牛
を
朴
葉
の
上
に
載
せ
て
、
焼
き
あ
げ
る

朴
葉
焼
き
で
ご
用
意
し
て
い
ま
す
。 

 

ザ 

グ
ラ
ン 

リ
ゾ
ー
ト 

エ
レ
ガ
ン
テ 

淡
路
島 

料
理
長 

池
内 

強 



師
走
の
御
献
立 

『 

三
年
ふ
ぐ
特
撰
会
席 

』 
 

※ 

特
撰
料
理
長
お
す
す
め
会
席 

料
金
に
準
ず
る 

※
１
１
月
１
日( 

火) 

～ 

３
月
３
１
日( 

金)

ま
で 
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羽
二
重
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小
芋
田
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柿
博
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紅
葉
丸
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蛸
塩
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焼
き
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雀
寿
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鱧
の
子
玉
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栗
甘
煮 

 
 

 
 

 
 

海
老 

  

小 

鉢 
 

 

河
豚
皮
湯
引
き 

 
 

 
 

 
 

す
だ
ち 

ポ
ン
酢 

 
 

 
 

 
 

葱 

も
み
じ
お
ろ
し 

 

向 

付 
 

 

河
豚
薄
造
り 

 
 

 
 

 
 

紅
た
で 

葱 
 

 
 

 
 

 

ポ
ン
酢 

 
 

 
 

 
 

も
み
じ
お
ろ
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焼 

物

 

焼
き
河
豚 

 
 

 
 

 
 

は
じ
か
み 

 
 

 
 

 
 

ポ
ン
酢 

 

鍋 

物 
 

 

河
豚
ち
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白
菜 

椎
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榎
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く
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切
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豆
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白
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人
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焼
き
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ポ
ン
酢 

 
 

 
 

 
 

葱 

も
み
じ
お
ろ
し 

 

御 

飯 
 

 

河
豚
雑
炊 

 

香 

物 
 

 

三
種
盛
り 

 

水 

物 
 

 

バ
ニ
ラ
ア
イ
ス 

 
 

 
 

 
 

季
節
の
フ
ル
ー
ツ 

 

の
内
お
好
き
な
物
を 

 
 

 
 

 
 

お
選
び
下
さ
い
。 

 

※
食
材
の
仕
入
れ
状
況
に
よ
り
、
献
立
内
容
が 

多
少
変
更
に
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。 

※
調
理
に
は
逆
浸
透
膜
浄
水
器
「
ジ
ー
ウ
ォ
ー
タ
ー
」 

の
水
を
使
用
し
て
お
り
ま
す
。 

 

ザ 

グ
ラ
ン 

リ
ゾ
ー
ト 

エ
レ
ガ
ン
テ 

淡
路
島 

料
理
長 

池
内 

強 

調
理
場
一
同 



師
走
の
御
献
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『 

特
撰
料
理
長
お
す
す
め
会
席 
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清
水
仕
立
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狭
ぐ
じ
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焼
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葱
含
め
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青
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・
香
り
柚
子 

 
 

向 
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白
身
・
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海
老
・
貝 

 

あ
し
ら
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蓋 

物 
 

 

淡
路
牛
柔
ら
か
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水
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・
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焼
き
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出
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水 
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バ
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イ
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季
節
の
フ
ル
ー
ツ 

 

の
内
お
好
き
な
物
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お
選
び
下
さ
い
。 

  

※
食
材
の
仕
入
れ
状
況
に
よ
り
、
献
立
内
容
が 

多
少
変
更
に
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。 

※
調
理
に
は
逆
浸
透
膜
浄
水
器
「
ジ
ー
ウ
ォ
ー
タ
ー
」 

の
水
を
使
用
し
て
お
り
ま
す
。 
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グ
ラ
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ゾ
ー
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ガ
ン
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淡
路
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料
理
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池
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理
場
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師
走
の
御
献
立 

『 

料
理
長
お
す
す
め
会
席 
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立
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甘
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目
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青
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あ
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ら
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淡
路
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野
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出
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バ
ニ
ラ
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イ
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季
節
の
フ
ル
ー
ツ 

 

の
内
お
好
き
な
物
を 

 
 

 
 

 
 

お
選
び
下
さ
い
。 

 

※
食
材
の
仕
入
れ
状
況
に
よ
り
、
献
立
内
容
が 

多
少
変
更
に
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。 

※
調
理
に
は
逆
浸
透
膜
浄
水
器
「
ジ
ー
ウ
ォ
ー
タ
ー
」 

の
水
を
使
用
し
て
お
り
ま
す
。 
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グ
ラ
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ゾ
ー
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エ
レ
ガ
ン
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淡
路
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料
理
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池
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調
理
場
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師
走
の
御
献
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和
み
会
席 
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あ
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ら
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朴
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路
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淡
路
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千
代
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葱
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三
種
盛
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止 

椀 
 

 

赤
出
汁 

 

水 

物 
 

 

バ
ニ
ラ
ア
イ
ス 

 
 

 
 

 
 

季
節
の
フ
ル
ー
ツ 

 の
内
お
好
き
な
物
を 

 
 

 
 

 
 

お
選
び
下
さ
い
。 

 

※
食
材
の
仕
入
れ
状
況
に
よ
り
、
献
立
内
容
が 

多
少
変
更
に
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。 

※
調
理
に
は
逆
浸
透
膜
浄
水
器
「
ジ
ー
ウ
ォ
ー
タ
ー
」 

の
水
を
使
用
し
て
お
り
ま
す
。 

 

ザ 

グ
ラ
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リ
ゾ
ー
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エ
レ
ガ
ン
テ 

淡
路
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料
理
長 

池
内 

強 

調
理
場
一
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