
 

料
理
長
の
お
す
す
め 

 

霜
月
の
御
献
立 

 
 

『 

カ
ニ
お
す
す
め
会
席 

』

 
 

 
 

 
 

  
 

※
料
理
長
お
す
す
め
会
席
料
金
に
準
じ
ま
す 

 
 

 
 

 
 

  
 

※
十
一
月
六
日(

日)

～
三
月
三
一
日(

金)

ま
で 

 

食
前
酒 

 
 

林
檎
ワ
イ
ン 

 

先 

付 
 

 

蟹
味
噌
朴
葉
焼 

 

先 

付 
 

 

蟹
と
大
根 

コ
ン
ソ
メ
寄
せ 

 

造 

り 
 

 

ズ
ワ
イ
蟹 

旬
魚
の
盛
り
合
わ
せ 

あ
し
ら
い
一
式 

 

酢 

肴 
 

 

酢
蟹 

 

凌 

ぎ 
 

 

蟹
手
毬
寿
司 

 

小 

鍋 
 

 

蟹
鍋 

 

食 

事 
 

 

雑
炊 

又
は 

赤
穂
米
に
こ
ま
る 

 

留 

椀 
 

 

赤
出
汁 

 

香 

物 
 

 

三
種
盛
り 

 

デ
ザ
ー
ト 

 

林
檎
ワ
イ
ン
ゼ
リ
ー
寄
せ 

 

※
二
一
六
〇
円
で
焼
蟹
を
追
加
可
能
で
す
。 

(

二,

三
日
前
ま
で
の
要
予
約) 

 

※
食
材
の
仕
入
れ
状
況
に
よ
り
、
献
立
内
容
が 

多
少
変
更
に
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。 

※
調
理
に
は
逆
浸
透
膜
浄
水
器
「
ジ
ー
ウ
ォ
ー
タ
ー
」 

の
水
を
使
用
し
て
お
り
ま
す
。 

 

ザ 

グ
ラ
ン 

リ
ゾ
ー
ト 

赤
穂 

料
理
長 

尾
鷲 

敏
之 

調
理
場
一
同 



霜
月
の
御
献
立 

 
 

『 

先
ど
り
坂
越
産
カ
キ
お
す
す
め
会
席 

』

※
料
理
長
お
す
す
め
会
席 

料
金
に
準
ず
る 

※
十
一
月
十
九
日(

土) 

～ 

十
一
月
三
十
日(

水)

ま
で 

 

食
前
酒 

 
 

林
檎
ワ
イ
ン 

 
 

先 

付 
 

 
牡
蠣
の
ポ
タ
ー
ジ
ュ 

 
 

椀 

物 
 

 

牡
蠣
の
土
瓶
蒸
し 

 

造 

り 
 

 

牡
蠣
霜
降
り 

 
 

 
 

 
 

 

旬
魚
盛
り
合
わ
せ 

 
 

 
 

 
 

 

あ
し
ら
い
一
式 

 
 

凌 

ぎ 
 

 

小
芋
饅
頭 

 

変
り
鉢 

 
 

牡
蠣
フ
ラ
イ 

 

焼 

物 
 

 

蒸
し
焼
牡
蠣 

 

小 

鍋 
 

 

合
わ
せ
味
噌
鍋 

 
 

 
 

 
 

 

牡
蠣 

鯛
切
り
身 

薄
切
り
豚 

 
 

 
 

 
 

 

白
菜 

笹
葱 

占
地 

 
 

 
 

 
 

 

大
根 

人
参 

水
菜 

 

食 

事 
 

 

牡
蠣
炊
き
込
み
ご
飯 

 

留 

椀 
 

 

赤
出
汁 

 

香 

物 
 

 

三
種
盛
り 

 

水
菓
子 

 
 

林
檎
ワ
イ
ン
ゼ
リ
ー
寄
せ 

 

※
食
材
の
仕
入
れ
状
況
に
よ
り
、
献
立
内
容
が 

多
少
変
更
に
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。 

※
調
理
に
は
逆
浸
透
膜
浄
水
器
「
ジ
ー
ウ
ォ
ー
タ
ー
」 

の
水
を
使
用
し
て
お
り
ま
す
。 

 

ザ 

グ
ラ
ン 

リ
ゾ
ー
ト 

赤
穂 

料
理
長 

尾
鷲 

敏
之 

調
理
場
一
同 



料
理
長
の
お
す
す
め 

霜
月
の
御
献
立 

 
 

『 

料
理
長
お
す
す
め
会
席 

』

 

食
前
酒 

 
 

林
檎
ワ
イ
ン 

 

先 

付 
 

 
海
鼠
白
和
え 

 

前 

菜 
 

 

海
老
塩
麹
カ
レ
ー
焼 

 
 

 
 

 
 

百
合
根
初
霜
茶
巾 

 
 

 
 

 
 

北
寄
貝
サ
ラ
ダ 

 
 

 
 

 
 

鰻
笹
巻
寿
司 

 
 

 
 

 
 

ス
モ
ー
ク
鴨 

 
 

 
 

 
 

蟹
味
噌
真
蒸
黄
身
焼 

 
 

 
 

 
 

ス
モ
ー
ク
サ
ー
モ
ン
大
根
巻
き 

 
 

 
 

 
 

モ
チ
モ
チ
プ
チ
ト
マ
ト 

 
 

 
 

 
 

御
影
豆
腐 

 

椀 

物 
 

 

牡
蠣
豆
腐 

み
ぞ
れ
か
け 

 
 

 
 

 
 

 

海
老 

針
葱 

人
参 

 

造 

里 
 

 

料
理
長
厳
選 

 
 

 
 

 
 

 

赤
穂
産
旬
魚
姿
造
里 

 
 

 
 

 
 

 

旬
魚
の
盛
り
合
わ
せ 

 

凌 

ぎ 
 

 

小
芋
饅
頭 

 

小 

鍋 
 

 

酒
粕
風
味
鍋 

 
 

 
 

 
 

 

鰤 

豚
肉 

 
 

 
 

 
 

 

白
菜 

人
参 

笹
葱 

 
 

 
 

 
 

 

葛
き
り 

占
地 

 

焼 

物 
 

 

牛
陶
板
焼
き 

 
 

 
 

 
 

 

焼
野
菜 

 

食 

事 
 

 

赤
穂
米 

に
こ
ま
る 

 

留 

椀 
 

 

赤
出
汁 

 

香 

物 
 

 

三
種
盛
り
合
わ
せ 

 

デ
ザ
ー
ト 

 

林
檎
ゼ
リ
ー
寄
せ 

 

※
食
材
の
仕
入
れ
状
況
に
よ
り
、
献
立
内
容
が 

多
少
変
更
に
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。 

※
調
理
に
は
逆
浸
透
膜
浄
水
器
「
ジ
ー
ウ
ォ
ー
タ
ー
」 

の
水
を
使
用
し
て
お
り
ま
す
。 

 

ザ 

グ
ラ
ン 

リ
ゾ
ー
ト 

赤
穂 

料
理
長 

尾
鷲 

敏
之 

調
理
場
一
同 



 
 

霜
月
の
御
献
立 

 
 

『 

和
み
会
席 

』

 
食
前
酒 

 
 

林
檎
ワ
イ
ン 

 

先 

付 
 

 

海
鼠
白
和
え 

 
 前 

菜 
 

 
海
老
塩
麹
カ
レ
ー
焼 

 
 

 
 

 
 

百
合
根
初
霜
茶
巾 

 
 

 
 

 
 

北
寄
貝
サ
ラ
ダ 

 

 
 

 
 

 
 

鰻
笹
巻
寿
司 

 
 

 
 

 
 

ス
モ
ー
ク
鴨 

 
 

 
 

 
 

蟹
味
噌
真
蒸
黄
身
焼 

 
 

 
 

 
 

ス
モ
ー
ク
サ
ー
モ
ン
大
根
巻
き 

 
 

 
 

 
 

モ
チ
モ
チ
プ
チ
ト
マ
ト 

 
 椀 

物 
 

 

牡
蠣
豆
腐 

み
ぞ
れ
か
け 

 
 

 
 

 
 

 

海
老 

針
葱 

人
参 

 
 造 

里 
 

 

天
使
の
海
老 

蛸
湯
引
き 

 
 

 
 

 
 

 

鮪
角
切
り 

鯛
松
皮 

か
ん
ぱ
ち 

 
 

 
 

 
 

 

し
そ
巻
け
ん 

山
葵 

 

凌 

ぎ 
 

 

小
芋
饅
頭 

 

小 

鍋 
 

 

酒
粕
風
味
鍋 

 
 

 
 

 
 

 

鰤 

豚
肉 

 

 
 

 
 

 
 

 

白
菜 

人
参 

笹
葱 

 
 

 
 

 
 

 

葛
き
り 

占
地 

 
 焼 

物 
 

 

蕪
田
楽 

 
 

 
 

 
 

 

鰈 

鰻 

海
老 

 
 

 
 

 
 

 

鶏
塩
麹
焼 

 
 食 

事 
 

 

赤
穂
米 

に
こ
ま
る 

 

留 

椀 
 

 

赤
出
汁 

 

香 

物 
 

 

三
種
盛
り
合
わ
せ 

 

水
菓
子 

 
 

林
檎
ゼ
リ
ー
寄
せ 

 

※
食
材
の
仕
入
れ
状
況
に
よ
り
、
献
立
内
容
が 

多
少
変
更
に
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。 

※
調
理
に
は
逆
浸
透
膜
浄
水
器
「
ジ
ー
ウ
ォ
ー
タ
ー
」 

の
水
を
使
用
し
て
お
り
ま
す
。 

 

ザ 

グ
ラ
ン 

リ
ゾ
ー
ト 

赤
穂 

料
理
長 

尾
鷲 

敏
之 

調
理
場
一
同 


