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季
節
の
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十
分
に
取
り
込
ん
だ
会
席
を
是
非
、
お
召
し
上
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り
く
だ
さ
い
ま
せ
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鍋
で
は
、
太
刀
魚
の
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ゃ
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し
ゃ
ぶ
と
松
茸
が
同
時
に
召
し
上 

が
れ
る
一
品
と
な
っ
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お
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ま
す
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お
食
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で
は
、
季
節
物
の
松
茸
を
使
用
し
た
釜
飯
を
用
意
し 

て
お
り
、
炊
き
立
て
の
香
り
と
味
を
お
楽
し
み
く
だ
さ
い
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す
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た
鱧
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具
と
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旨
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が
き
い
た
出
汁
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に
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瓶
蒸
し
を
お
出
し
し
ま
す
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焼
き
物
で
鯥
味
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柚
安
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を
、
用
意
し
ま
し
た
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味
噌
の
風
味
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引
き
立
つ
味
と
共
に
香
り
も
楽
し
め
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と
な
っ
て
お
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す
。 

煮
物
で
は
黒
豚
の
角
煮
を
お
出
し
し
て
お
り
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黒
豚
の
食
感
と
上
質
な 

旨
味
を 

是
非
お
め
し
あ
が
り
く
だ
さ

い
ま
せ
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※
食
材
の
仕
入
れ
状
況
に
よ
り
、
献
立
内
容
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多
少
変
更
に
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。 

※
調
理
に
は
逆
浸
透
膜
浄
水
器
「
ジ
ー
ウ
ォ
ー
タ
ー
」 

の
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を
使
用
し
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ま
す
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