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味
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会
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』 

秋
と
い
え
ば
や
は
り
松
茸
で
ご
ざ
い
ま
す
が
、 

秋
の
味
覚
会
席
で
は
、
そ
の
松
茸
を
『
煮
』『
焼
』『
揚
』
と
言
っ

た
様
々
な
調
理
方
法
で
お
召
し
上
が
り
い
た
だ
け
ま
す
。 

土
瓶
蒸
し
の
香
や
、
秋
刀
魚
の
香
ば
し
さ
な
ど
秋
の
魅
力
が
存

分
に
つ
ま
っ
た
会
席
と
な
っ
て
お
り
ま
す
の
で
、
こ
の
季
節
限

定
の
料
理
を
ぜ
ひ
ご
堪
能
く
だ
さ
い
ま
せ
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『 

料
理
長
お
す
す
め
会
席 

』 

赤
穂
の
お
す
す
め
会
席
の
魅
力
は
、
そ
の
日
水
揚
げ
さ
れ
た
料

理
長
厳
選
の
姿
造
里
で
す
。 

新
鮮
な
姿
造
里
と
旬
魚
の
盛
り
合
わ
せ
を
お
楽
し
み
く
だ
さ
い

ま
せ
。 

焼
物
は
牛
陶
板
焼
き
と
な
っ
て
お
り
、
テ
ー
ブ
ル
上
に
セ
ッ
ト

さ
れ
た
陶
板
で
焼
き
上
げ
て
い
た
だ
き
ま
す
。 

色
々
な
野
菜
と
牛
肉
を
三
種
類
の
付
け
タ
レ
で
お
召
し
上
が
り

く
だ
さ
い
ま
せ
。 

 

『
和
み
会
席
』 

先
付
は
、
蕪
ビ
シ
ソ
ワ
ー
ズ
で
ご
ざ
い
ま
す
。 

蕪
を
を
く
り
ぬ
き
器
に
し
て
お
り
、
ク
リ
ー
ミ
ー
な
ビ
シ
ソ
ワ

ー
ズ
を
ご
一
緒
に
お
召
し
上
が
り
く
だ
さ
い
ま
せ
。 

鍋
物
は
塩
ち
ゃ
ん
こ
鍋
で
す
。 

あ
っ
さ
り
と
し
た
出
汁
に
豚
肉
や
魚
介
類
、
色
々
な
お
野
菜
を

煮
込
ん
で
お
召
し
上
が
り
く
だ
さ
い
ま
せ
。 

焼
物
は
、
鮭
ポ
テ
ト
巻
き
と
豚
八
幡
巻
で
ご
ざ
い
ま
す
。 

魚
介
と
肉
類
両
方
が
お
召
し
上
が
り
い
た
だ
け
ま
す
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※
食
材
の
仕
入
れ
状
況
に
よ
り
、
献
立
内
容
が 

多
少
変
更
に
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。 

※
調
理
に
は
逆
浸
透
膜
浄
水
器
「
ジ
ー
ウ
ォ
ー
タ
ー
」 

の
水
を
使
用
し
て
お
り
ま
す
。 
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