
料
理
長
か
ら
献
立
の
ご
説
明 

睦
月
の
御
献
立 

  

『 

料
理
長
お
す
す
め
会
席 

』 

新
春
に
相
応
し
い
九
種
類
の
祝
肴
を
前
菜
と
し
て
、 

お
造
り
は
産
地
を
厳
選
し
た
鯛
や
鮪
、
車
海
老
を
含
め

四
種
を
お
出
し
い
た
し
ま
す
。
ま
た
、
前
菜
は
旬
の
山

海
の
珍
味
九
種
類
を
盛
り
込
み
、
味
、
視
覚
で
も
お
楽

し
み
い
た
だ
け
ま
す
。 

メ
イ
ン
は
飛
騨
牛
陶
板
焼
き(
Ａ-

五
等
級)

を
厳
選
し
て

お
出
し
い
た
し
ま
す
。 

酢
の
物
と
し
ま
し
て
、
飛
騨
牛
ロ
ー
ス
ト
ビ
ー
フ
と
飛

騨
牛
料
理
を
二
品
お
出
し
し
て
、
飛
騨
牛
を
存
分
に
召

し
上
が
っ
て
い
た
だ
き
ま
す
。 

献
立
内
容
及
び
ボ
リ
ュ
ー
ム
面
で
も
、
ご
満
足
い
た
だ

け
る
と
思
い
ま
す
。 

  

『
飛
騨
牛
す
き
焼
き 

特
撰
会
席
』 

飛
騨
牛
の
鍋
料
理
と
言
え
ば
、
や
は
り
、
す
き
焼
き
が

一
番
で
は
な
い
で
し
ょ
う
か
。 

メ
イ
ン
を
厳
選
し
た
飛
騨
牛
ロ
ー
ス(

Ａ-

五
等
級)

に
て

飛
騨
牛
の
す
き
焼
き
に
し
た
、
味
・
ボ
リ
ュ
ー
ム
共
に 

満
足
し
て
い
た
だ
け
る
支
配
人
・
料
理
長
お
す
す
め
の 

内
容
と
な
っ
て
お
り
ま
す
。 

グ
ル
ー
プ
単
位
で
の
お
申
し
込
み
と
な
っ
て
お
り
ま
す
。 

  

『 

和
み
会
席 

』 

新
春
に
相
応
し
い
７
種
類
の
祝
肴
を
前
菜
と
し
て 

お
造
り
は
、
新
鮮
な
魚
介
類
の
四
種
盛
り
を
ご
用
意
い

た
し
ま
す
。 

メ
イ
ン
の
陶
板
焼
き
は
、
飛
騨
牛(

Ａ-

四
等
級
）
を
使

用
し
て
お
出
し
い
た
し
ま
す
。 

 
 

 
 

ま
た
、
焼
き
物
に
は
、
新
春
の
定
番
、
鰤
を
照
り
焼
き

に
て
お
出
し
い
た
し
ま
す
。 

南
飛
騨
・
下
呂
の
新
春
を
イ
メ
ー
ジ
し
た
バ
ラ
ン
ス
の

良
い
季
節
感
の
あ
る
献
立
と
な
っ
て
お
り
ま
す
。 

 
  

ザ 

グ
ラ
ン 

リ
ゾ
ー
ト 

下
呂 

料
理
長 

山
森 

文
司 



 

料
理
長
の
お
す
す
め 

 

睦
月
の
御
献
立 

 
 

『 

飛
騨
牛
す
き
焼
き 

特
選
会
席 

』

※ 

特
撰
料
理
長
お
す
す
め
会
席 

料
金
に
準
じ
ま
す 

   

食
前
酒 

 
 

季
節
の
果
実
酒 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 
 

前 

菜 
 

 

田
作
り
、
生
子
、
杉
板
小
町 

 
 

 
 

 
 

黒
豆
、
鴨
ロ
ー
ス
、
姑
慈 

 
 

 
 

 
 

数
の
子
、
金
柑
、
花
百
合
根 

  

椀 

物 
 

 

貝
真
丈 

 
 

 
 

 
 

椎
茸
、
神
馬
草
、
柚
子 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

造 

り 
 

 

特
撰
旬
魚
盛
り
合
わ
せ 

 
 

 
 

 
 

鯛
、
鮪
、
烏
賊
、
車
海
老
等 

 
 

 
 

 
 

山
葵
、
紅
蓼
、
花
穂 

 
 
 
 
 
 
 

 

 

陶 

板 
 

 

特
撰
飛
騨
牛
す
き
焼
き 

 
 

 
 

 
 

飛
騨
牛
ロ
ー
ス 

 
 

 
 

 
 

（
Ａ-

５
等
級
の
飛
騨
牛
で
す
） 

 
 

 
 

 
 

白
菜
、
玉
葱
、
榎
木 

 
 

 
 

 
 

白
葱
、
牛
蒡
、
豆
腐 

 
 

 
 

 
 

糸
こ
ん
に
ゃ
く 

  

留 

椀 
 

 

赤
出
汁 

  

香 

物 
 

 

三
種
盛
り 

  
 

 
 

 
 

御 

飯 
 

 

飛
騨
こ
し
ひ
か
り 

 
 

 
 

 
 

葱
味
噌 

  

デ
ザ
ー
ト 

 

苺
、
抹
茶
蕨
餅 

 
 

 
 

 
 

マ
ン
ゴ
ー
プ
リ
ン 

    

※
食
材
の
仕
入
れ
状
況
に
よ
り
、
献
立
内
容
が 

多
少
変
更
に
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。 

※
調
理
に
は
逆
浸
透
膜
浄
水
器
「
ジ
ー
ウ
ォ
ー
タ
ー
」 

の
水
を
使
用
し
て
お
り
ま
す
。 

 

ザ 

グ
ラ
ン 

リ
ゾ
ー
ト 

下
呂 

料
理
長 

山
森 

文
司 

調
理
場
一
同 



 

料
理
長
の
お
す
す
め 

 

睦
月
の
御
献
立 

 
 

『 

料
理
長
お
す
す
め
会
席 

』

  

食
前
酒 

 
 

季
節
の
果
実
酒 

 

前 

菜 
 

 

田
作
り
、
生
子
、
杉
板
小
町 

 
 

 
 

 
 

黒
豆
、
鴨
ロ
ー
ス
、
姑
慈 

 
 

 
 

 
 

数
の
子
、
金
柑
、
花
百
合
根 

 

椀 

物 
 

 

貝
真
丈 

 
 

 
 

 
 

椎
茸
、
神
馬
草
、
柚
子 

 

造 

り 
 

 

特
撰
旬
の
造
り
盛
り
合
わ
せ 

 
 

 
 

 
 

鯛
、
鮪
、
烏
賊
、
車
海
老
等 

 
 

 
 

 
 

山
葵
、
紅
蓼
、
花
穂 

 

凌 

ぎ 
 

 

赤
飯 

 
 

 
 

 
 

塩
昆
布 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

陶 

板 
 

 

飛
騨
牛
陶
板
焼
き 

 
 

 
 

 
 

玉
葱
、
エ
リ
ン
ギ 

 
 

 
 

 
 

パ
プ
リ
カ
、
ピ
ー
マ
ン 

 

焼 

物 
 

 

鰤
照
焼
き 

 
 

 
 

 
 

は
じ
か
み 

 

焚
合
わ
せ 

 

小
芋
、
棒
鱈 

 
 

 
 

 
 

梅
麩
、
青
身 

 

酢
物
替
り 

 

飛
騨
牛
ロ
ー
ス
ト
ビ
ー
フ 

 
 

 
 

 
 

エ
ン
ダ
イ
ブ
、
ル
ッ
コ
ラ
、
水
菜 

 
 

 
 

 
 

レ
ッ
ド
ビ
ー
ト
等 

 

留 

椀 
 

 

赤
出
汁 

 

香 

物 
 

 

三
種
盛
り 

 
 

 
 

 
 

御 

飯 
 

 

飛
騨
こ
し
ひ
か
り 

 
 

 
 

 
 

葱
味
噌 

 

デ
ザ
ー
ト 

 

苺
、
抹
茶
蕨
餅 

 
 

 
 

 
 

マ
ン
ゴ
ー
プ
リ
ン 

  

※
食
材
の
仕
入
れ
状
況
に
よ
り
、
献
立
内
容
が 

多
少
変
更
に
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。 

※
調
理
に
は
逆
浸
透
膜
浄
水
器
「
ジ
ー
ウ
ォ
ー
タ
ー
」 

の
水
を
使
用
し
て
お
り
ま
す
。 

 

ザ 

グ
ラ
ン 

リ
ゾ
ー
ト 

下
呂 

料
理
長 

山
森 

文
司 

調
理
場
一
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睦
月
の
御
献
立 

 
 

『 

和
み
会
席 

』

  

食
前
酒 

 
 

季
節
の
果
実
酒 

  

祝 

肴 
 

 
田
作
り
、
生
子
、
杉
板
小
町 

 
 

 
 

 
 

黒
豆
、
鴨
ロ
ー
ス 

 
 

 
 

 
 

姑
慈
、
数
の
子 

 

椀 

物 
 

 

貝
真
丈 

 
 

 
 

 
 

椎
茸
、
神
馬
草
、
柚
子 

  

造 

り 
 

 

旬
の
造
り
盛
り
合
わ
せ 

 
 

 
 

 
 

鯛
、
鮪
、
烏
賊
、
ボ
タ
ン
海
老 

 
 

 
 

 
 

山
葵
、
紅
蓼
、
花
穂 

  

凌 

ぎ 
 

 

赤
飯 

 
 

 
 

 
 

塩
昆
布 

  

陶 

板 
 

 

飛
騨
牛
陶
板
焼
き 

 
 

 
 

 
 

玉
葱
、
パ
プ
リ
カ 

 
 

 
 

 
 

も
や
し
、
ピ
ー
マ
ン 

 

焼
き
物 

 
 

鰤
照
焼
き 

 
 

 
 

 
 

は
じ
か
み 

  

焚
合
わ
せ 

 

小
芋
、
棒
鱈 

 
 

 
 

 
 

梅
麩
、
青
身 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

留 

椀 
 

 

赤
出
汁 

 
 

 
 

 
 

 
 

香 

物 
 

 

三
種
盛
り 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

食 

事 
 

 

飛
騨
こ
し
ひ
か
り 

 
 

 
 

 
 

ね
ぎ
味
噌
・ 

 
 

 
 

 
 

 
 

デ
ザ
ー
ト 

 

苺
、
抹
茶
蕨
餅 

 
 

 
 

 
 

マ
ン
ゴ
ー
プ
リ
ン 

 
 

 
 

 
 

  
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

 

※
食
材
の
仕
入
れ
状
況
に
よ
り
、
献
立
内
容
が 

多
少
変
更
に
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。 

※
調
理
に
は
逆
浸
透
膜
浄
水
器
「
ジ
ー
ウ
ォ
ー
タ
ー
」 

の
水
を
使
用
し
て
お
り
ま
す
。 

 

ザ 

グ
ラ
ン 

リ
ゾ
ー
ト 

下
呂 

料
理
長 

山
森 

文
司 

調
理
場
一
同 


