
料
理
長
か
ら
献
立
の
ご
説
明 

睦
月
の
御
献
立 

  

『 

料
理
長
お
す
す
め
会
席 

』 

先
付
に
は
蟹
味
噌
を
使
っ
た
茶
碗
蒸
し
で
す
。
御
椀
は

鱈
の
子
天
婦
羅
を
使
っ
た
白
味
噌
仕
立
で
ご
ざ
い
ま
す
。

焼
物
に
は
マ
ナ
ガ
ツ
オ
の
西
京
焼
き
、
台
物
は
豆
乳
を

き
か
せ
て
柚
子
胡
椒
で
お
召
し
上
が
り
い
た
だ
く
し
ゃ

ぶ
し
ゃ
ぶ
を
ご
用
意
し
て
お
り
ま
す
。 

 

『 

和
み
会
席 

』 

先
付
は
雲
子
豆
腐
の
ち
り
酢
餡
で
す
。
御
椀
に
は
清
汁
仕
立
の

蟹
真
薯
で
す
。
炊
合
せ
に
は
鴨
の
治
部
煮
、
海
老
芋
、
蕪
を
取

り
入
れ
て
お
り
ま
す
。 

  

ザ 

グ
ラ
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リ
ゾ
ー
ト 

エ
レ
ガ
ン
テ
熱
海 

料
理
長 

岡
山 

雄
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料
理
長
の
お
す
す
め 

 

睦
月
の
御
献
立 

 
 

『 

ふ
ぐ
特
撰
会
席 

』 

※
特
撰
料
理
長
お
す
す
め
会
席 

料
金
に
準
ず
る 

※
１
１
月
１
日 

～ 

３
月
３
１
日(

金)

ま
で 

 

食
前
酒 

 
 

果
実
酒 

 

先 

付 
 

 

河
豚
身
鉄
皮
和
へ 

 
 

 
 

 
 

紅
葉
お
ろ
し 

葱 
 

酒 

肴 
 

 

子
持
ち
鮎
甘
露
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公
魚
南
蛮
漬
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日
ノ
出
人
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鶴
真
薯 

 
 

 
 

 
 

亀
甲
玉
子 

 
 

 
 

 
 

寒
鰆
百
合
根 

 
 

 
 

 
 

松
笠
慈
姑 

 
 

 
 

 
 

梅
花
真
薯 

 
 

 
 

 
 

フ
ォ
ア
グ
ラ
松
風 

 

向 
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鉄
刺 

 
 

 
 

 
 

薬
味 

ち
り
酢 

 

焼 
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焼
河
豚 

 
 

 
 

 
 

菊
花
大
根 

は
じ
か
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揚 

物 
 

 

河
豚
竜
田
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椎
茸 

青
唐 

煎
塩 

酢
立 

 

台 

物 
 

 

鉄
ち
り 

 
 

 
 

 
 

地
野
菜
色
々 

ち
り
酢 

 

食 

事 
 

 

雑
炊 

 

香
の
物 

 
 

三
種
盛
り 

 

デ
ザ
ー
ト 

 

酒
粕
ブ
リ
ュ
レ 

 
 

 
 

 
 

自
家
製
柚
子
シ
ャ
ー
ベ
ッ
ト 

 
 

 
 

 
 

ベ
イ
ク
ド
チ
ー
ズ
ケ
ー
キ 

  
   

※
食
材
の
仕
入
れ
状
況
に
よ
り
、
献
立
内
容
が 

多
少
変
更
に
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。 

※
調
理
に
は
逆
浸
透
膜
浄
水
器
「
ジ
ー
ウ
ォ
ー
タ
ー
」 

の
水
を
使
用
し
て
お
り
ま
す
。 

 
  

ザ 

グ
ラ
ン 
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ゾ
ー
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エ
レ
ガ
ン
テ
熱
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料
理
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岡
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調
理
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睦
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※
特
撰
料
理
長
お
す
す
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料
金
に
準
ず
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※
１
１
月
６
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３
月
３
１
日(

金)

ま
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食
前
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果
実
酒 

 

前 

菜 
 

 

子
持
ち
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フ
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造 
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料
理
長
お
す
す
め
お
造
り
盛
り
合
わ
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あ
し
ら
い
一
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土
佐
醤
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焼 
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焼
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家
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※
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材
の
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入
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状
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に
よ
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、
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内
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多
少
変
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に
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。 

※
調
理
に
は
逆
浸
透
膜
浄
水
器
「
ジ
ー
ウ
ォ
ー
タ
ー
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の
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を
使
用
し
て
お
り
ま
す
。 

 

ザ 

グ
ラ
ン 

リ
ゾ
ー
ト 

エ
レ
ガ
ン
テ
熱
海 

料
理
長 

岡
山 

雄
太 

調
理
場
一
同 



 

料
理
長
の
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す
す
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『 

料
理
長
お
す
す
め
会
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』

  

食
前
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果
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鱈
の
子
天
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鶯
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梅
麩 

金
箔 

辛
子 

 

御
造
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料
理
長
お
す
す
め
お
造
り
盛
り
合
わ
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あ
し
ら
い
一
式 

土
佐
醤
油 

 

家
喜
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鯧
西
京
焼 

金
柑
蜜
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菊
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大
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紅
白
葉
地
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酢
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多
喜
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合
鴨
治
部
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海
老
芋 

蕪 

梅
人
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絹
さ
や 

針
柚
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台 

物 
 

 

豆
乳
仕
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黒
毛
和
牛
し
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し
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水
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白
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占
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木 

柚
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胡
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紅
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御
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止 

椀 
 

 

赤
出
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三
種
盛
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デ
ザ
ー
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和
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宝
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ト
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※
食
材
の
仕
入
れ
状
況
に
よ
り
、
献
立
内
容
が 

多
少
変
更
に
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。 

※
調
理
に
は
逆
浸
透
膜
浄
水
器
「
ジ
ー
ウ
ォ
ー
タ
ー
」 

の
水
を
使
用
し
て
お
り
ま
す
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の
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造
り
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鯧
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台 
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豆
乳
仕
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黒
毛
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牛
し
ゃ
ぶ
し
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水
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白
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占
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榎
木 

柚
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胡
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食 
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山
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止 
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清
汁
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立 

 

香
の
物 

 
 

三
種
盛
り 

 

デ
ザ
ー
ト 

 

酒
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ブ
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ュ
レ 

  

※
食
材
の
仕
入
れ
状
況
に
よ
り
、
献
立
内
容
が 

多
少
変
更
に
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。 

※
調
理
に
は
逆
浸
透
膜
浄
水
器
「
ジ
ー
ウ
ォ
ー
タ
ー
」 

の
水
を
使
用
し
て
お
り
ま
す
。 
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