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料
理
長 

鎌
田 

孝 

６月１日（金）～３０日（土） 

 

鱧 と 鮎 

創作京会席 

 

参加費 

お 1 人様 ３,１５０円 

 

京たけのこ 

１６００年ごろ宇治黄檗山万福寺

に明国の僧隠元が孟宗竹の母竹を携

えて来日し、これが西山の麓一帯に

定着し、たけのこが食されるように

なったといわれています。 

 主な産地と致しまして、京都市の

大原野、木津川市の山城町などがご

ざいます 


