
 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

葉
月
の
会
席 

 

御
献
立 

 
 

 

1

、
食
前
酒 

 

ブ
ル
ー
ベ
リ
ー
酒
ソ
ー
ダ
割 

 1

、
先 

付 
 

も
ず
く
と
ろ
ろ 

 
 

 
 

 
 
 

枸
杞
の
実 

蛇
の
目
胡
瓜 

レ
モ
ン 

 
 

 

～
涼
を
も
と
め
て
～ 

 1

、
前 

菜 
 

若
鮎
甘
露
煮 

 
 

枝
豆
玉
子
茶
巾 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

夏
の
砥
峰
高
原
よ
り 

 

ト
マ
ト
グ
ラ
タ
ン 

茄
子
田
楽
焼 

烏
賊
塩
辛 

蓮
根
煎
餅 

 

生
ハ
ム
ク
リ
ー
ム
チ
ー
ズ
包 

 1

、
造 

里 
 

鯛 

烏
賊 

 

 
 

 
 

 
 

 

鱧
落
と
し 

鮪 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 
 

あ
し
ら
い
一
式 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

車
で
80
分  

1

、
焼 

物 
 

鱸
グ
リ
ル
白
味
噌
バ
タ
ー
掛 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 
 

栄
螺
壷
焼 

伽
羅
蕗 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

松
の
実 

檸
檬 

 1

、
鍋 

物 
 

鱧
す
き
鍋 

 
 

 
 

 
 

玉
葱 

白
葱 

 

 

三
つ
葉 

え
の
き 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

播
州
手
延
素
麺
揖
保
の
糸 

 1

、
揚 

物 
 

地
穴
子
と
鱚
の
天
麩
羅 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

戸
倉
峠
名
物
滝
ソ
ー
メ
ン
流
し 

 
 

 
 

 
 

 

赤
穂
平
釜
塩 

 1

、
酢 

物 
 

豚
冷
し
ゃ
ぶ
野
菜
巻
き 

 

玉
葱 

貝
割
れ 

パ
プ
リ
カ 

人
参 

 

ト
マ
ト
ポ
ン
酢 

 1

、
食 

事 
 

三
田
米
こ
し
ひ
か
り 

 1

、
汁 

物 
 

白
身
魚
合
せ
味
噌
仕
立 

 
 

 
 

 
 

 

若
布 

三
つ
葉 

葱  
  

    
    

 
   

    
   

 
   

 
  

 

車
で
120
分 

 1

、
香 

物 
 

紀
ノ
川
漬 

柴
漬 

ピ
ー
マ
ン
漬 

 1

、
デ
ザ
ー
ト 

 

・
白
桃
プ
リ
ン 

 
 

 

・
ア
イ
ス
ク
リ
ー
ム 

チ
ョ
コ
ソ
ー
ス 

シ
リ
ア
ル 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

・
柚
子
シ
ャ
ー
ベ
ッ
ト 

ミ
ン
ト
葉 

 
 

 
 

 
 

 
 

い
ず
れ
か
お
一
つ
お
選
び
下
さ
い 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

※
食
材
の
都
合
に
よ
り
献
立
内
容
が
変
わ
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す 

 
 

 

調
理
に
は
『
グ
ラ
ン
ウ
ォ
ー
タ
ー
』
を
使
用
し
て
い
ま
す 

  
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

ザ 

グ
ラ
ン 

リ
ゾ
ー
ト 

赤
穂 

 
 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

調
理
長 

小
野 

誠
彦 


