
料
理
長
か
ら
献
立
の
ご
説
明 

葉
月
の
御
献
立 

  

『 

京
都
牛
ス
テ
ー
キ
特
撰
会
席 

』 

年
間
６
０
０
頭
ほ
ど
し
か
生
産
さ
れ
て
い
な
い
希
少
価
値
の
高

い
【
京
都
牛
】
を
し
っ
か
り
と
味
わ
う
事
の
出
来
る
８
月
限
定

の
特
別
会
席
で
す
。 

 

『 

特
撰
会
席 

』 

お
造
り
は
【
あ
こ
う
鯛
の
洗
い
】・【
伊
勢
海
老
】・【
真
鰈
洗
い
】

を
、
お
凌
ぎ
に
は
【
京
漬
物
寿
司
】
、
焼
き
物
に
は
【
虎
魚
（
お

こ
ぜ
）
肝
だ
れ
焼
き
】、
強
肴
は
【
京
都
牛
と
鮑
と
蟹
の
鉄
板
焼

き
】
、
酢
の
物
に
は
【
飛
魚
木
の
芽
酢
味
噌
掛
け
】
、
お
食
事
に

は
【
鰻
と
牛
蒡
の
釜
飯
】
を
ご
用
意
し
て
お
り
ま
す
。 

 

『 

料
理
長
お
す
す
め
会
席 

』 

お
椀
に
は
冷
吸
物
と
し
て
「
蒸
し
鮑
」
や
「
蒸
し
海
胆
」
が
入

っ
て
い
る
【
冷
と
ろ
ろ
】
、
お
造
り
に
は
【
あ
こ
う
鯛
】・【
中
ト

ロ
】
・
【
縞
鯵
】
・
【
文
銭
蛸
】
の
４
種
を
、
焼
き
物
に
は
【
鮎
の

黒
酒
漬
焼
き
】
、
強
肴
に
は
【
和
牛
鉄
板
焼
き
】
を
ご
用
意
し
て

お
り
ま
す
。 

 

『 

和
み
会
席 

』 

吸
い
物
に
は
【
蓮
餅
と
魚
素
麺
の
清
汁
仕
立
て
】
、
焼
き
物
は 

【
太
刀
魚
黄
味
幽
庵
焼
き
】
、
強
肴
は
【
オ
ー
ジ
ー
牛
ヒ
レ
肉
の

鉄
板
焼
き
】
を
ご
用
意
し
て
お
り
ま
す
。 

 

※
京
料
理
の
豆
知
識
【
八
幡
巻
き
に
つ
い
て
】 

 
 

 
 

料
理
用
語
で
聞
き
な
れ
て
い
る
「
鰻
の
八
幡
巻
き
」。 

 
 

八
幡
と
は
鞍
馬
八
幡
村
の
特
産
品
で
あ
っ
た
【
八
幡
牛
蒡
】 

 
 

の
こ
と
。
こ
の
【
八
幡
牛
蒡
】
は
江
戸
時
代
に
は
将
軍
家 

 
 

に
献
上
さ
れ
て
い
た
と
も
伝
わ
る
逸
品
で
す
。 

 
 

現
在
で
は
「
鰻
」
が
一
般
的
に
使
わ
れ
て
い
ま
す
が
、 

 
 

元
は
「
鰻
」
で
は
な
く
「
鮒
」
や
「
昆
布
」
が
使
わ
れ
て 

い
て
、
八
幡
牛
蒡
に
鮒
を
添
え
、
昆
布
で
巻
い
た
も
の
が 

【
八
幡
巻
き
】
と
呼
ば
れ
て
い
ま
し
た
。 

現
在
で
は
鮒
と
昆
布
の
変
わ
り
に
牛
蒡
に
鰻
を
巻
い
た 

も
の
を
【
八
幡
巻
き
】
と
言
っ
て
い
ま
す
。 
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リ
ゾ
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エ
レ
ガ
ン
テ
京
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料
理
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吉
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岳
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料
理
長
の
お
す
す
め 

 

葉
月
の
御
献
立 

 
 

『 

京
都
牛
ス
テ
ー
キ
特
撰
会
席 

』 
 

※
特
撰
料
理
長
お
す
す
め
会
席 

料
金
に
準
じ
ま
す 

※
８
月
１
日 

～ 

８
月
３
１
日(

金)

ま
で 

  

食
前
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季
節
の
食
前
酒 

 

前 

菜 
 

 

枝
豆 

 
 

 
 

 
 

手
長
海
老 

 
 

 
 

 
 

高
野
豆
腐
味
噌
焼
き 

 
 

 
 

 
 

鱧
柚
子
胡
椒
揚
げ 

 
 

 
 

 
 

蓮
根
コ
ロ
ッ
ケ 

 

吸
い
物 

 
 

清
汁
仕
立
て 

 
 

 
 

 
 

蓮
餅
・
魚
素
麺 

 
 

 
 

 
 

浅
葱
・
絞
り
生
姜 

 

造 

り 
 

 

鯛 縞
鯵 

文
銭
蛸 

 
 

 
 

 
 

あ
し
ら
い
も
の 

 
 

 
 

 
 

お
造
り
醤
油 

 

炊
合
せ 

 
 

焼
茄
子 

 
 

 
 

 
 

そ
ぼ
ろ
掛
け
・
糸
花 

 

強 

肴 
 

 

京
都
牛
の
鉄
板
焼
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野
菜
一
式 

 
 

 
 

 
 

ポ
ン
酢
・
山
葵
・
ア
ン
デ
ス
塩 

 

酢 

物 
 

 

鯵
錦
糸
巻
き 

 
 

 
 

 
 

白
瓜
昆
布
〆
・
白
ダ
ツ
・
ク
コ
の
実 

 

食 

事 
 

 

白
御
飯
（
国
産
ブ
レ
ン
ド
米
） 

 
 

 
 

 
 

香
の
物 

 
 

 
 

 
 

赤
出
汁 

 

デ
ザ
ー
ト 

 

梨
・
オ
レ
ン
ジ 

 
 

 
 

 
 

プ
リ
ン
胡
麻
ク
リ
ー
ム
掛
け 

  

※
食
材
の
仕
入
れ
状
況
に
よ
り
、
献
立
内
容
が 

多
少
変
更
に
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。 

※
調
理
に
は
逆
浸
透
膜
浄
水
器
「
ジ
ー
ウ
ォ
ー
タ
ー
」 

の
水
を
使
用
し
て
お
り
ま
す
。 
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総
料
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調
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蓮
芋
キ
ャ
ビ
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前
八
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三
色
玉
子
・
鰻
印
籠
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百
合
根
葛
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十
檸
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・
チ
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寄
・
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だ
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葉
豆
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盗
マ
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ズ
掛
け 

 

御 

椀 
 

 

冷
吸
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冷
と
ろ
ろ
・
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鮑
・
蒸
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海
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ミ
ニ
ト
マ
ト
・
青
海
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造 
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あ
こ
う
鯛
の
洗
い
・
伊
勢
海
老
・
真
鰈
洗
い 

 
 

 
 

 
 

大
葉
・
朝
の
飛
沫
（
ビ
ー
ツ
） 

彩
り
け
ん
（
大
根
・
南
京
・
胡
瓜
・
人
参
） 

 
 

 
 

 
 

酢
ど
り
茗
荷
・
大
和
芋
の
葉
・
紅
蓼
・
山
葵 

 

炊
合
せ 

 
 

冷
や
し
鉢 

 
 

 
 

 
 

落
ち
小
芋
・
青
も
み
じ
冬
瓜
・
丸
南
京 

車
海
老
艶
煮
・
小
茄
子
・
ミ
ニ
オ
ク
ラ
・
摺
り
柚
子 

 

お
凌
ぎ 

 
 

京
漬
物
寿
司 

 
 
 

 

 

焼 
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虎
魚
肝
だ
れ
焼
き
・
胃
袋
旨
煮
・
焼
き
葱
・
始
神 

 

強 

肴 
 

 

京
都
牛
と
鮑
と
蟹
の
鉄
板
焼
き 

 
 

 
 

 
 

玉
葱
と
大
根
の
サ
ラ
ダ
・
伏
見
唐
辛
子
・
酢
橘 

 
 

 
 

 
 

ポ
ン
酢
・
山
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・
ア
ン
デ
ス
塩
・
合
わ
せ
味
噌
ダ
レ 

 

合 
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鱚
変
り
揚
げ
・
蟹
唐
揚
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獅
子
唐
・
檸
檬 

 
 

 
 

 
 

柚
子
塩
・
紅
葉
お
ろ
し
・
天
出
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酢
の
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飛
魚
木
の
芽
酢
味
噌
掛
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白
瓜
昆
布
〆
・
防
風
・
白
ダ
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・
ク
コ
の
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食 

事 
 

 

鰻
と
牛
蒡
の
釜
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（
国
産
ブ
レ
ン
ド
米
） 

赤
出
汁
・
香
の
物
盛
合
せ 

 

デ
ザ
ー
ト 

 

メ
ロ
ン
・
梨
・
桃
・
無
花
果
練
乳
掛
け
・
水
羊
羹 

 

※
食
材
の
仕
入
れ
状
況
に
よ
り
、
献
立
内
容
が 

多
少
変
更
に
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。 

※
調
理
に
は
逆
浸
透
膜
浄
水
器
「
ジ
ー
ウ
ォ
ー
タ
ー
」 

の
水
を
使
用
し
て
お
り
ま
す
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味
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５
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（
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京
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ム
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※
食
材
の
仕
入
れ
状
況
に
よ
り
、
献
立
内
容
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多
少
変
更
に
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
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理
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逆
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透
膜
浄
水
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ジ
ー
ウ
ォ
ー
タ
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の
水
を
使
用
し
て
お
り
ま
す
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