
料
理
長
か
ら
献
立
の
ご
説
明 

長
月
の
御
献
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『 

渥
美
牛
ス
テ
ー
キ
特
選
会
席 

』 

メ
イ
ン
に
渥
美
半
島
の
ブ
ラ
ン
ド
牛
で
あ
る
渥
美
牛
の
サ
ー
ロ

イ
ン
を
ス
テ
ー
キ
で
召
し
上
が
っ
て
頂
く
会
席
に
な
り
ま
す
。 

前
八
寸
は
萩
の
花
の
色
彩
を
模
し
た
萩
糝
薯
、
枝
豆
を
す
り
潰

し
て
調
味
し
た
も
の
を
上
に
乗
せ
て
焼
い
た
魳
の
ず
ん
だ
焼
等
、

季
節
の
九
種
盛
と
ま
り
ま
す
。 

御
椀
替
り
に
は
松
茸
の
土
瓶
蒸
し
を
ご
用
意
い
た
し
ま
し
た
。 

お
造
り
は
、
伊
良
湖
港
で
水
揚
げ
さ
れ
た
魚
貝
等
五
種
盛
と
な

り
ま
す
。 

酢
肴
は
、
平
木
貝
を
さ
っ
と
炙
っ
た
も
の
を
柚
香
酢
で
召
し
上

が
っ
て
頂
き
ま
す
。 

デ
ザ
ー
ト
は
、
今
の
時
期
渥
美
半
島
で
採
れ
る
メ
ロ
ン
と
手
作

り
デ
ザ
ー
ト
と
な
り
ま
す
。 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

『 

お
す
す
め
会
席 

』 

前
先
付
は
、
落
花
生
を
ペ
ー
ス
ト
状
に
し
、
葛
粉
と
水
を
あ
せ

て
練
り
上
げ
た
落
花
生
豆
腐
に
な
り
ま
す
。 

八
寸
に
は
、
固
い
の
温
泉
玉
子
の
卵
黄
を
味
噌
漬
け
に
し
抹
茶

を
入
れ
た
薄
焼
き
玉
子
で
う
て
な
の
型
を
抜
き
柿
に
見
立
て
た

柿
玉
子
、
お
月
見
を
イ
メ
ー
ジ
し
、
梔
子
で
い
ろ
を
付
け
た
薩

摩
芋
を
裏
ご
し
調
味
し
満
月
の
形
に
し
ま
し
た
。
兎
長
芋
は
甘

酢
に
漬
け
ま
し
た
。
秋
の
風
物
詩
と
食
材
を
使
い
季
節
の
九
種

盛
と
な
り
ま
す
。 

御
椀
替
り
に
は
、
松
茸
の
土
瓶
蒸
し
を
ご
用
意
い
た
し
ま
し
た
。 

お
造
り
は
伊
良
湖
港
で
水
揚
げ
さ
れ
た
魚
貝
五
種
盛
と
な
り
ま

す
。 

蓋
物
は
、
栗
を
裏
ご
し
玄
米
で
包
ん
だ
栗
饅
頭
と
蕪
、
隠
元
に

な
り
ま
す
。
山
葵
餡
で
召
し
上
が
っ
て
頂
き
ま
す
。 

焼
肴
は
、
渥
美
牛
を
風
味
の
良
い
柚
子
味
噌
で
焼
い
て
頂
き
ま

す
。 

台
之
物
は
、
鍋
出
汁
に
魚
醤
を
加
え
た
旨
味
た
っ
ぷ
り
の
魚
醤

鍋
に
な
り
ま
す
。
伊
良
湖
の
名
物
、
大
あ
さ
り
も
入
れ
ま
し
た
。 

お
食
事
に
は
、
零
余
子
（
む
か
ご
）
の
釜
飯
に
な
り
ま
す
。 

デ
ザ
ー
ト
は
今
の
時
期
渥
美
半
島
で
採
れ
る
メ
ロ
ン
と
手
作
り

デ
ザ
ー
ト
に
な
り
ま
す
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※
特
撰
料
理
長
お
す
す
め
会
席 

料
金
に
準
ず
る 

※
７
月
１
１
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９
月
３
０
日(

日)
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だ
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で
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げ
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事 
 

 

か
ま
ど
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愛
知
県
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こ
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立
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之
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三
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ザ
ー
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渥
美
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ロ
ン
と 

 
 

 
 

 
 

  

手
作
り
デ
ザ
ー
ト 

 

※
食
材
の
仕
入
れ
状
況
に
よ
り
、
献
立
内
容
が 

多
少
変
更
に
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。 

※
調
理
に
は
逆
浸
透
膜
浄
水
器
「
ジ
ー
ウ
ォ
ー
タ
ー
」 

の
水
を
使
用
し
て
お
り
ま
す
。 

 

ザ 

グ
ラ
ン 

リ
ゾ
ー
ト 

伊
良
湖 

料
理
長 

吉
田 

創
平 

調
理
場
一
同 



 

料
理
長
の
お
す
す
め 

 

長
月
の
御
献
立 

 
 

『 

料
理
長
お
す
す
め
会
席 

』

  

食
前
酒 

 

先 

付 
 

 

落
花
生
豆
腐 

い
く
ら 

 
 

 
 

 
 

山
葵 
美
味
出
汁 

 
 

 
 

 
 

 
 

前
八
寸 

 
 

柿
玉
子 

 
 

 

紅
葉
ち
ー
ず 

 
 

 
 

 
 

満
月
丸
十 

 
 

 
 

 
 

兎
長
芋 

 
 

 
 

 
 

秋
刀
魚
寿
司 

 
 

 

萩
糝
薯 

 
 

 
 

 
 

魳
ず
ん
だ
焼 

 
 

 
 

 
 

子
持
ち
鮎
甘
露
煮 

 
 

 
 

 
 

蟹
と
菊
菜
の
白
和
え 

 

御
椀
替
り 

 

松
茸
土
瓶
蒸
し 

 
 

 
 

 
 

鱧 

海
老 

銀
杏 

 
 

 
 

 
 

紅
葉
麩 

三
つ
葉 

酢
橘 

 
 

 
 

造 

里 
 

 

伊
良
湖
港
で
水
揚
げ
さ
れ
た 

 
 

 
 

 
 

白
身 

白
み
る
貝
を
入
れ
た 

 
 

 

五
種
盛 

あ
し
ら
い
一
式 

 

蓋 

物 
 

 
 

栗
玄
米
饅
頭 

 
 

 

蕪 

隠
元 

 
 

山
葵
餡
掛
け 

 

焼 

肴 
 

 
 

渥
美
牛
柚
子
味
噌
焼 

 
 

 
 

 
 

 

エ
リ
ン
ギ 

パ
プ
リ
カ 

 
 

 
 

 
 

ズ
ッ
キ
ー
ニ 

 

台
之
物 

 
 

 

魚
醤
ち
ゃ
ん
こ
鍋 

 
 

 
 

 
 

 

秋
鮭 

大
あ
さ
り 

鶏
つ
く
ね 

 
 

 
 

 
 

 

白
菜 

白
葱 

え
の
木 

占
地 

 
 

 
 

 
 

 

水
菜 

豆
腐 

 

食 

事 
 

 

零
余
子
釜
飯 

 

留 

椀 
 

 
 

袱
紗
味
噌
仕
立 

 

香
之
物 

 
 

 

三
種
盛 

 

デ
ザ
ー
ト 

 

渥
美
メ
ロ
ン
と 

 
 

 
 

 
 

 
 

手
作
り
デ
ザ
ー
ト 

 

※
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材
の
仕
入
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状
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に
よ
り
、
献
立
内
容
が 

多
少
変
更
に
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。 

※
調
理
に
は
逆
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透
膜
浄
水
器
「
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タ
ー
」 

の
水
を
使
用
し
て
お
り
ま
す
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之
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デ
ザ
ー
ト 
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※
食
材
の
仕
入
れ
状
況
に
よ
り
、
献
立
内
容
が 

多
少
変
更
に
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。 

※
調
理
に
は
逆
浸
透
膜
浄
水
器
「
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ウ
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タ
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の
水
を
使
用
し
て
お
り
ま
す
。 
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