
料
理
長
か
ら
献
立
の
ご
説
明 

葉
月
の
御
献
立 

  

『 

渥
美
牛
ス
テ
ー
キ
特
選
会
席 

』 

メ
イ
ン
に
渥
美
半
島
の
ブ
ラ
ン
ド
牛
で
あ
る
渥
美
牛
の
サ
ー
ロ

イ
ン
を
ス
テ
ー
キ
で
召
し
上
が
っ
て
頂
く
会
席
に
な
り
ま
す
。 

 

八
寸
は
無
花
果
に
調
味
し
た
当
り
胡
麻
を
掛
け
た
利
休
掛
け
、

す
り
潰
し
た
枝
豆
で
作
っ
た
か
す
て
ら
、
鰻
の
棒
寿
司
等
旬
の

食
材
を
使
っ
た
季
節
の
九
種
盛
と
な
り
ま
す
。 

 お
造
り
は
、
伊
良
湖
港
で
水
揚
げ
さ
れ
た
地
魚
等
五
種
盛
と
な

り
ま
す
。 

 酢
肴
は
、
活
蛸
の
皮
を
剥
い
で
湯
洗
い
に
し
ま
し
た
。
翡
翠
茄

子
を
あ
し
ら
い
梅
肉
で
召
し
上
が
っ
て
頂
き
ま
す
。 

 

デ
ザ
ー
ト
は
、
今
の
時
期
渥
美
半
島
で
採
れ
る
メ
ロ
ン
と
手
作

り
デ
ザ
ー
ト
と
な
り
ま
す
。 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

『 

お
す
す
め
会
席 

』 

先
付
は
、
牛
乳
と
豆
乳
で
作
っ
た
嶺
岡
豆
腐
に
美
味
出
ジ
ュ
レ

を
掛
け
ま
し
た
。 

 八
寸
に
は
、
玄
米
を
煎
っ
て
香
り
を
付
け
た
芋
茎
、
ジ
ャ
ス
ミ

ン
茶
で
寄
せ
た
白
木
耳
、
伊
良
湖
の
玉
蜀
黍
の
搔
揚
げ
等
旬
の

食
材
を
使
っ
た
季
節
の
九
種
盛
と
な
り
ま
す
。 

 

御
椀
は
、
蟹
糝
薯
と
柔
ら
か
く
蒸
し
た
鮑
を
清
汁
仕
立
で
召
し

上
が
っ
て
頂
き
ま
す
。 

 

お
造
り
は
伊
良
湖
港
で
水
揚
げ
さ
れ
た
地
魚
等
五
種
盛
と
な
り

ま
す
。 

 

蓋
物
は
、
冬
瓜
で
作
っ
た
饅
頭
に
生
姜
麩
と
絹
さ
や
を
添
え
ま

し
た
。 

 

焼
肴
は
、
金
山
時
味
噌
ベ
ー
ス
に
調
味
し
た
味
噌
で
渥
美
牛
を

焼
い
て
頂
き
ま
す
。 

 

台
之
物
は
、
鍋
だ
し
に
練
り
雲
丹
で
風
味
を
付
け
穴
子
、
蛤
等

を
召
し
上
が
っ
て
頂
き
ま
す
。 

 お
食
事
に
は
、
枝
豆
の
釜
飯
を
ご
用
意
い
た
し
ま
し
た
。 

 

デ
ザ
ー
ト
は
今
の
時
期
渥
美
半
島
で
採
れ
る
メ
ロ
ン
と
手
作
り

デ
ザ
ー
ト
に
な
り
ま
す
。 

  

ザ 

グ
ラ
ン 

リ
ゾ
ー
ト 

伊
良
湖 

料
理
長 

吉
田 

創
平 



 

料
理
長
の
お
す
す
め 

 
葉
月
の
御
献
立 

 
 

『 

渥
美
牛
特
選
ス
テ
ー
キ
会
席 

』

※
特
撰
会
席 

料
金
に
準
ず
る 

※
７
月
１
１
日 

～ 

９
月
３
０
日(

日)

ま
で 

  

食
前
酒 

 

前
八
寸 

 
 

無
花
果
利
休
掛
け 

 
 

 
 

 
 

枝
豆
か
す
て
ら 

 
 

 
 

 
 

芋
茎
玄
米
煮 

 
 

 
 

 
 

鰻
棒
寿
司 

 
 

 
 

 
 

白
木
耳
琥
珀
寄
せ 

 
 

 

玉
蜀
黍
搔
揚
げ 

 
 

 
 

 
 

茗
荷
甘
酢
漬
け 

 
 

 
 

 
 

太
刀
魚
八
幡
巻 

 
 

 

赤
に
し
貝
山
葵
和
え 

 

椀 

物 
 

 

清
汁
仕
立 

 
 

 
 

 
 

蟹
糝
薯 

素
麺 

 
 

 
 

 
 

蒸
し
鮑 

三
度
豆 

青
柚
子 

 

造 

里 
 

 

伊
良
湖
港
で
水
揚
げ
さ
れ
た 

 
 

 
 

 
 

白
身 

鱧 

平
木
貝
を
入
れ
た 

 
 

 
 

 
 

五
種
盛 

あ
し
ら
い
一
式 

 

蓋 

物 
 

 

冬
瓜
饅
頭 

 
 

 
 

 
 

 

生
姜
麩 

絹
さ
や 

 
 

 

銀
餡
掛
け 

 

焼 

肴 
 

 

渥
美
牛
サ
ー
ロ
イ
ン
ス
テ
ー
キ 

 
 

 
 

 
 

シ
ャ
ト
ー
人
参 

エ
リ
ン
ギ 

 
 

 
 

 
 

コ
ー
ン 

万
願
寺
唐
辛
子 

 
 

 
 

 
 

レ
モ
ン 

岩
塩 

山
葵 

 
 

 
 

 
 

ス
テ
ー
キ
ソ
ー
ス 

 
 

 
 

 
 

生
野
菜
サ
ラ
ダ 

 

酢 

肴 
 

 

活
蛸
洗
い 

 
 

 
 

 
 

翡
翠
茄
子 

梅
肉 

 

食 

事 
 

 

か
ま
ど
御
飯 

 
 

 
 

 
 

愛
知
県
産
こ
し
ひ
か
り 

 

留 

椀 
 

 

赤
出
汁
仕
立
て 

 

香
之
物 

 
 

三
種
盛 

 

デ
ザ
ー
ト 

 

渥
美
メ
ロ
ン
と 

 
 

 
 

 
 

手
作
り
デ
ザ
ー
ト 

 

※
食
材
の
仕
入
れ
状
況
に
よ
り
、
献
立
内
容
が 

多
少
変
更
に
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。 

※
調
理
に
は
逆
浸
透
膜
浄
水
器
「
ジ
ー
ウ
ォ
ー
タ
ー
」 

の
水
を
使
用
し
て
お
り
ま
す
。 

 

ザ 

グ
ラ
ン 

リ
ゾ
ー
ト 

伊
良
湖 

料
理
長 

吉
田 

創
平 

調
理
場
一
同 



 

料
理
長
の
お
す
す
め 

 

葉
月
の
御
献
立 

 
 

『 

料
理
長
お
す
す
め
会
席 

』

  

食
前
酒 

 

先 

付 
 

 

嶺
岡
豆
腐 

海
老 

 
 

 
 

 
 

山
葵 
美
味
出
汁
ジ
ュ
レ 

 
 

 
 

 
 

 
 

前
八
寸 

 
 

無
花
果
利
休
掛
け 

 
 

 

枝
豆
か
す
て
ら 

 
 

 
 

 
 

芋
茎
玄
米
煮 

 
 

 
 

 
 

鰻
棒
寿
司 

 
 

 
 

 
 

白
木
耳
琥
珀
寄
せ 

 
 

 

玉
蜀
黍
掻
揚
げ 

 
 

 
 

 
 

茗
荷
甘
酢
漬 

 
 

 
 

 
 

太
刀
魚
八
幡
巻 

 
 

 
 

 
 

赤
に
し
貝
山
葵
和
え 

 

御 

椀 
 

 

清
汁
仕
立 

 
 

 
 

 
 

蟹
糝
薯 

素
麺 

 
 

 
 

 
 

蒸
し
鮑 

三
度
豆 

青
柚
子 

 
 

 
 

造 

里 
 

 

伊
良
湖
港
で
水
揚
げ
さ
れ
た 

 
 

 
 

 
 

白
身 

鱧 

平
木
貝
を
入
れ
た 

 
 

 

五
種
盛 

あ
し
ら
い
一
式 

 

蓋 

物 
 

 

冬
瓜
饅
頭 

 
 

生
姜
麩 

絹
さ
や 

 
 

銀
餡
掛
け 

 

焼 

肴 
 

 

渥
美
牛
金
山
時
焼 

 
 

 
 

 
 

丸
茄
子 

万
願
寺
唐
辛
子 

 

台
之
物 

 
 

雲
丹
風
味
鍋 

 
 

 
 

 
 

穴
子 

蛤 

白
菜 

白
葱 

 
 

 
 

 
 

え
の
木 

水
菜 

豆
腐 

 

食 

事 
 

 

枝
豆
釜
飯 

 

留 

椀 
 

 

赤
出
汁
仕
立 

 

香
之
物 

 
 

三
種
盛 

 

デ
ザ
ー
ト 

 

渥
美
メ
ロ
ン
と 

 
 

 
 

 
 

手
作
り
デ
ザ
ー
ト 

 

※
食
材
の
仕
入
れ
状
況
に
よ
り
、
献
立
内
容
が 

多
少
変
更
に
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。 

※
調
理
に
は
逆
浸
透
膜
浄
水
器
「
ジ
ー
ウ
ォ
ー
タ
ー
」 

の
水
を
使
用
し
て
お
り
ま
す
。 

 

ザ 

グ
ラ
ン 

リ
ゾ
ー
ト 

伊
良
湖 

料
理
長 

吉
田 

創
平 

調
理
場
一
同 



 
 

葉
月
の
御
献
立 

 
 

『 

和
み
会
席 

』

  

食
前
酒 

 

前
八
寸 

 
 

無
花
果
利
休
掛
け 

 
 

 
 

 
 

枝
豆
か
す
て
ら 

 
 

 
 

 
 

茗
荷
寿
司 

 
 

 
 

 
 

玉
蜀
黍
搔
揚
げ 

 
 

 
 

 
 

赤
に
し
貝
山
葵
和
え 

 

吸 

物 
 

 

清
汁
仕
立 

 
 

 
 

 
 

蟹
糝
薯 

素
麺 

 
 

 
 

 
 

三
度
豆 

青
柚
子 

 

造 

里 
 

 

鯛 

鮪 

蛸 
 

 
 

 
 

 

あ
し
ら
い
一
式 

 

蓋 

物 
 

 

も
ろ
こ
し
饅
頭 

 
 

 
 

 
 

 

瓢
人
参 

絹
さ
や 

 
 

 
 

 
 

生
姜
餡
掛
け 

 

焼 

肴 
 

 

渥
美
ポ
ー
ク
金
山
時
焼 

 
 

 
 

 
 

丸
茄
子 

万
願
寺
唐
辛
子 

 

台
之
物 

 
 

雲
丹
風
味
鍋 

 
 

 
 

 
 

穴
子 

蛤 

白
菜 

白
葱 

 
 

 
 

 
 

え
の
木 

水
菜 

豆
腐 

 

食 

事 
 

 

愛
知
県
産
こ
し
ひ
か
り 

 

留 

椀 
 

 

赤
出
汁
仕
立
て 

 

香
之
物 

 
 

三
種
盛 

 

デ
ザ
ー
ト 

 

渥
美
メ
ロ
ン 

 

※
食
材
の
仕
入
れ
状
況
に
よ
り
、
献
立
内
容
が 

多
少
変
更
に
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。 

※
調
理
に
は
逆
浸
透
膜
浄
水
器
「
ジ
ー
ウ
ォ
ー
タ
ー
」 

の
水
を
使
用
し
て
お
り
ま
す
。 

 

ザ 

グ
ラ
ン 

リ
ゾ
ー
ト 

伊
良
湖 

料
理
長 

吉
田 

創
平 

調
理
場
一
同 


