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か
ら
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立
の
ご
説
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長
月
の
御
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立 

  

『 

松
茸
特
撰
会
席 

』 

 

御
椀
で
は
、
土
瓶
蒸
し
を
ご
用
意
し
て
お
り
ま
す
。
お
造
り

は
旬
の
丹
後
の
地
魚
五
種
盛
り
で
す
。 

 

蓋
物
で
は
、
は
た
の
蕪
蒸
し
、
焼
物
で
は
カ
マ
ス
松
茸
巻
き

利
休
焼
き
、
あ
ぶ
り
松
茸
握
り
寿
司
を
ご
用
意
し
て
お
り
ま
す
。 

メ
イ
ン
は
松
茸
牛
肉
巻
き
変
わ
り
す
き
焼
き
、
食
事
は
松
茸

御
飯
と
松
茸
づ
く
し
の
会
席
と
な
っ
て
お
り
ま
す
。 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

『 

料
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め
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席 

』 

お
造
り
は
丹
後
の
新
鮮
な
地
魚
五
種
を
盛
り
合
わ
せ
て
お
り

ま
す
。
焚
き
合
せ
は
太
刀
魚
煮
付
け
を
ご
用
意
し
て
お
り
ま
す
。 

小
鍋
は
鯛
蕪
西
京
小
鍋
仕
立
て
、
デ
ザ
ー
ト
は
丹
後
二
十
世

紀
梨
を
ご
用
意
し
て
お
り
ま
す
。 

 『 

和
み
会
席 

』 
 

造
り
は
新
鮮
な
丹
後
の
地
魚
三
種
の
盛
り
合
わ
せ
で
す
。 

 

焚
き
合
せ
は
秋
茄
子
穴
子
東
寺
巻
き
、
焼
物
は
紅
葉
鯛
菊
花

焼
き
、
水
物
は
栗
の
プ
リ
ン
を
ご
用
意
し
て
お
り
ま
す
。 
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香
梅
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※
食
材
の
仕
入
れ
状
況
に
よ
り
、
献
立
内
容
が 

多
少
変
更
に
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。 

※
調
理
に
は
逆
浸
透
膜
浄
水
器
「
ジ
ー
ウ
ォ
ー
タ
ー
」 

の
水
を
使
用
し
て
お
り
ま
す
。 
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